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NO'{‘A INTROBUTTIV A
SPECIFICHE GENERALI PER 'I'UTTE LE BERRATE ALIMENTARI

Le materle pn{ne uuhzzate devono. essere di quahta =
Per qualitd s’ intende: quahta igienica, nutrizionale; organolettlca € mercealoglca
1 parametri generali a cui fare riferimento nell’acquisto delle dcrrate SONO:-
-1, riconosciuta & comprovata serietd professionale del fornitore;- SRR L
2. rispetto assoluto della normativa vigente al momento deila stqmla del contratte & di tutta qneila chc e

- ventualmente dovesse entrare in vigore nel corso degli-anni di appalio (siaper quanto concerne iprododi |

‘che le lorc modalita di conservazione; mampoiamone,, distribuzione € traspcnto},
" 3, fornitura regolare a peso netto;
- 4, cc»mpieta ed esplicita compilazione d1 bolle di consegna < fatture;
.5 precisa denominazione di vendita del prodotto. secondo-quanto stabﬂite dalia iegge
-6, corrispondenza: delle derrate a-quanto richiesto nel capitolato ;. . e .
- 7. ‘etichette con indicazioni il pili possibile esaurienti, secondo quanto prewsto daila normativa wgcnte e .
" dalle norme specifiche di ciascuna classe mercecloglca sia. per quante conceme i prodottz convenzmnah
- che quelli derivanti-da agneoltura biologica;.. ok :
Bl fermine minimo. di conservazione ben wszbﬁe su ogm COBfGZiOIE efo cartona,

— o9, imballaged mtegn senza aiterazxom mamfeste lattme non bembate arrugguute '
: .. .non lacerati, ecc.. : -
- 10, integritd del pmdotto consegnatm (ccmfezmm cluuse ali’ongme pmre ch muﬁ‘e parass;t dlfﬂﬁll merce-

<. -ologiel, odori e saport: sgradevoli, ecc...} : .
.- -11.caratteri erganoiemcz specifict. deil alxmento (aspetto, colors, adore sapore, cons1stsnza, ecc )
12.mezzi di trasporto igienicamente ¢ tecnologicamente idonei ¢ in perfetio stato di mamstenzione; -
. 13,non wtilizzo di derrate alimentari derivanti da biotecnologie, ossia 4 alimentl demfantz da organism,
animall 0 vcgetah net quah r mformazxone genctaca sia staza modlﬁcata da tecmche dz mgegnena genetx--

ARATTERISTICHE FONDAI\/IENTALI DEY PRODOT TI. - R o o
S -Per tutte-le produzioni alimentari I'LA. deve garantire ¢ decumentare la "nntracclabﬂ;té d1 Fﬂler&" ossia la o
L stotia documentata dei passaggi e del processi che hanno interessaio Valimento lungo tutto il percorso pro- -~
— . duttive da esso-compiuto, dalla produzione primatia aila distribuzione ﬁnale ai sensi: dell‘art 18 del rego- -
.. lamento c.e. 178 del 28 gcnnaao 2002. -
... Perlarealizzazione dei menu' il 50% ciroa: del prodotti deve avere provemenza s1c1lzana m tal senso sara’
< verificato l'elenco fornitori, :
" Tutti i prodotti inscatolati, dal ‘motmento. de:lla consegna aﬂa scadeﬂza devona avere 1n rc&dua & vita
e _'.-(shelfhfe) di almeno-anm 1{uno}. : : : '
S . Per i prodattz fresch1 ﬁ reszduo di mta commercxale non dovra essere mfmore ai 75% :
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o . GRUPPONAT . o
 CARNE BOVINA (fresca ¢ congelata) | L
1Y CARNE BOVINA
Came bovma, fresca.o congeiafa sezmnata i tagh anatomlc: IR
. Tagli anatomici previsti : vedi tabella. - : ERE e '
~ All’aspetto il tessuto muscolafe deve presentare tutt: i caratten organolettwl tlpzm delia cama d1 bervmo '
<l fresca o congelata g :
- Con Pentrata in vigore dei Reg CE 7{310/2007 del 11 06 2007 € successive modaﬁche ed m‘{egrazmm lacar- . .
ne.di bovini di et inferiore a 12 mesi & stata classificata in due- categone SRR . :
° < 8 mesi ; Vitello B P T
e >8mesi< 12 mesi: Vitellone
- Lacame bovina devé avere le. seguenit- caratterxstzche IR R ' o
- -Devono provenire da animali maceilatz in stabihmcnn ab;htatx CEE preferendo i bem ailevati emacel- -
-7 lati in Itafia; - '
- ~Fermo restando Ia nspondenza dez requlsm merceoiaglm md.tcau nelia presente scheda 1 prodom pgtrannc' -
provenire anche da Paesi produttori comunitari ed extracomunitari. {contingente GATT), - PN _
- -1l sezionamento, il confezionamento e I eventuale congelamento, devono essere’ effatmatz in stabﬁzmentz
' in possesso di ficonoscimento comunitario { bollo CEE Y -nei quali sussiste 1 obbligo, seconde. quanto pre- -
- visto.dai Regolamenti CE n. 852 e 853 del 2004 e loro modifiche ed mtegrazmm, dellaﬁimpi-&nentazione L
© - di piani di autocontrollo per garantire la sicurezza alimentare del prodotio. - ' _
- -Saranne rinviate all'origine, salvo diversa destinazione proposta dal- Servmo Vetennano deil‘ Amenda' S
. USL, tutte le'carni- bovine congelate che a]I’ atto delfa consegna o durante la permanenza presso Ie celle
frigo, evidenzino le seguenti anomalie: o . e S =
- -Segnt di un pregresso scongelamento; -
- ~Tracce anche lievi di muffh sulle supcrﬁm R ' ' :
~Una conservazione alle stato di congelamentc superiore a} TMC mdicate d&lia chtta _
~Ossidazione del tessuto adiposo; . o . T
- -Estese e profonde "bruciature” da freddo; T e e
" -Odori e sapori anomali ed | mpropn stadi ongme esterna che mtema che si. evzdenzlano dopo 11 pmcesse- :
- di scongelamento, .
- Saranno inoltre’ respmte quelle confenom di carbe frcsca confez:onal:a in sottovueto ncile quah venga n— o
scontrata:
+la perdita aniche parziale del sottowioto per dlfei‘te di matenale o 'per eventuah iaceramom dﬁll‘znmlucm o
-+ preesistenti alla consegna; S e
- -la presenza all’interno involucro dell'eccessivo deposito di sierosits rosso; IR
 Relativamente ai limiti microbiolegict il fornitore a richiesta del cliente deve essere n grado dz produrre S
la certificazione comprovante 1' esecuzione di analisi di-autocontrolio in fase di produzione; dalle quali ri-
* sulti 1a conformit a quanto previsto dall'Allegato I del Regolamento n. 2073/2005/CE e n. 1441/2007/CE. _
I parametri chimici, riferiti a residui di sostanze intbenti, contaminanti ambzentah € ormonali, deveno esse- -
- 1€ ricompresi previsti dalla normativa vigente. o
. Per quanto riguarda i’zmbailaggm 1 tagli anatomici dovranno essere conferiti e confezionati sottovioto se- -
~condo quante previsto dai Regolamenti CE n. 852 e 853 del 2004, loro modifiche ed integrazioni € def Re- . -
...golamenton, 1935/2004/CE, sue modifiche ed integrazioni. .
.. Isuddeiti tagli anatomici saranno confezionati utilizzando mvolucn e matenah d'zmbaﬂaggm confonm aile
. disposiziond vigenti che ne regolano il loro i impiego. :
e Per 1tagh consentm vedi in tabeﬂa 1
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] PREPARAZIGNI | TAGLI |
| " REALE (bovino adulfo) -
OLP
- » ETTE _ SPALLA (bovino. adulto)
. ' REALE (bovino adulio} -
HAM UR
L BURGER _ SPALLA (bovino adulto)
o 15 SCAMONE {bovino aduito) e i
: BIST CHE L ;
BISTEC R --'CONTROFILE’ITO}'FESA(bovmﬁ adulto)
C(}STOLETTE CON - LOMBO (smno) ' I
| osso- | B
'----BRACIOLE '-_”_'___'.-'_-;----'LOMBO(sum) -
’RNE - REALE:(bovino aduito)
i O m“* | SPALLA (bovino .advito)
| _OSSIBUCHI _ "GERETTO (bovino adulto)
Y SPEZZATING. 'REALE (bovino adulio)
: SPE _ Tﬂ\K} R _ SPALLA (bovino adulto)
__BRASATO SOTTOFESA (bovino adulto)
AT T I NOCE (bovino adulto)
(COTOLETTE ... | PETTO (hovino adulto)
S o 'NOCE (bovine adulto}
SCALOPPE = 1 - SCAMONE/FESA {bovino adulio)
L ""FESA{bawnoadulto) S o
v e CAPPELLO DI PRETE (bovinoe adulto) B O
BOLLHO . REALE (bovino adulto) S
| REALE (bovino adulto)
- NOCE (bovino adulto)
FESONE (bovino adulto)
oo .| PUNTA(bovinoaduli)
1 ARROSTI. . | - FESA(bovino adulto)
' - 1 COSCIA (bovino achlfo)
TONZA (suino)
I FESA (suino)
.. 1 TESA(tacchino) __
ROASTBEEE |  CONTROFILETTO (bovmo adulto)

. L’etzchettamra deve essere conforme al d.lgs 109/92, al Reg. CE 1760/2000 ¢ successwe delfiche ed -

- {egrazioni; in particolare le seguenti indicazioni, indelebili, faciimente visibili, ch.iaramente leggibili, de-
. wvono essere riportate direttamente sugh imballaggi pnman {involucri per sotto vuota) o su una etichefta’ -

. inseritavi o appostavi in forma inamovibile: S

- a) Denominazione della specie e relativo taglio anatomico;

 b) Stato fisico: congelato o fresco; -

¢ Categoria commerciale degh ammali da cui'l_e-cami provengono;
) "da consumarsi entro ... O ' : -

“gy Modality fisetvazions, S a : : S

- ) T nipme o la ragione gociale o it marclne depos1tat0 e 1a sede sociale dei pmduttor&fconfezmnatom

_ ¢) La sede déllo stabilimento di produzmnefconfemonamenw _

h) La riproduzione det bollo samtano CEE che 1dent1ﬁaa il macello ("M") oil laboratonﬂ d1 scz:onamente- -

. . -.{t?S!l)
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REGIONE SICILIANA - e
AZIENDA SﬂHITARIA FR&WTN

0 ATIENDA SANITARIA RROVINCIALE- | - -
DIPAR TIMENTO DI PRE VEWZI ONE

ne. _(_7. _»S_'emz_w .Igteﬂe.'A kmentr e Numzwn.e _

' 1) Data di canfezmnamento : : - :
- i) Sultimballaggio secondario devano esscre ﬁssate 0 3tampate wa o p1u et:chette npoﬂanﬁ Ie stesse in-
: dlcazmmdwmsopra RN :
- k) Su ciascun imballaggio second&no dovra essere mdzcaio it peso ncttc* o
1} Stato di nascita e di allevamento; - . : -
* m) Stato di macellazione ¢ semonamento
n} Codice di identificazione deli’ammale,
. o) Facoltativamente l'azienda di nascita e il tipo di aﬁevmncnto e la razza, nonche ]a data di maceilazmne
- considerando i tempi della frollatura ai fini. della tenerezza della carne. - :

o Le: carni cnngeiate, dovranno essere trasportate conformcmente aBe dlSpOSlZiom vaganﬁ s automezn 1do~--
nei ed auterizzati ¢ mantenute, per tutta la durata del trasporto, ad una femperatura mfenorc o uguaie a-
18°C. Le cami fresche dovratino essere consegnate atlo state di reﬁzgerazme & +7°C
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L DIPARTIMENT(Q DI PREVENZIONE |
 UO.C Servizio Igiene Alimenti e Nuvisione

- ‘Carne suina, fresca o congelata sezionata in tagli anatomich - - L

~ LOMBO:® _ L

Itaglt di lombo senza osso di peso minime di circa ke. 4 +/-5 % per la lonza fresca; dovranno essere cali-
' ‘brati per fettine ed arrosti, completamente rifilate delie parti non proprie {cordone faterale, bardellatura), -
_del grasso, tagliato panl privo del “traculo” & confezionato sotio vuoto. S '

o CGRUPPON.Z - "o
. R C ARNESUIN A,C ARNEDf AGNELL (ﬁ'escaecongelata)

o Al’aspetto il tessuto muscolare deve presentare tutti 1 carattert orgahd.létfici tzp1c1 é'él.}a same smna ﬁsséa. S
.. {colore rosa chiaro, consistenza pastosa, tessitura compatta, grana. fina) o congelata, senza segni di invec- -

.- chiamento, di cattiva conservazione ¢ di alterazioni patologiche. I grasst presenti. devono. avere colorito - )
. bianco e consistenza soda. Saranno respinti altlorigine 1 lombi che presenting sierositd esterna unitamente a
. flaccidita del tessuto mmscolare, segni di imbrunimento della sezione, colorito giallo-tosa slavato con evi-

dente Sierositd e, salvo diversa destinazione proposta dal Servizio Veterinario dell’ Azienda USL, tutte le.

carpl suing -congéia_te che all’ atto della consegna o durante la permanenza presso le celle frigo_,.-evidcnzino- =

o leseguentianomalie: T
. -Segni di un pregresso scongelamento; e
- -Tracce anche lievi di muffa sulle superfici; T
- “Una conservazione allo stato di congelamente superiore al TMC indicato-dalta ditta;
- -Ossidazione del tessuto adiposo; :
. -Estese ¢ profonde "bruciature da freddo; -

- -Odori e sapori nomali ed impropri, sia & origine esterna’ che interna, che si evidenziano dopo.il processo '
i SCOMEEIAMENO. T e DT
Devono provenire da animali macellati in stabilimenti abilitati CEE preferendo i suini alievati e macellati
- tn-HRalia _ : ' ' o PR A T :
_ . Fermo restando la rispondenza dei requisiti merceologici indicati nella presente scheda i prodotti potrarmo -+
... provenire anche da Pacsi produttori comunitari-ed extracomunitari (contingente GATT). R :
.. Tt sezionamento, il confezionamento. & l'eventuale congelamento, devono essere effettua
. “possesso di riconoscimento comunitario (bollo CEE) nei quali sussiste T'obbligo, secondo quanto previste
" dai Regolamenti CE n. 852 e 853 del 2004 ¢ loro modifiche ed integrazioni, deila implementazione di pia-
i di autocontrolio per garantire la sicurezza elimentare del prodotto. S _
* Devono essere prive.-di 050, senza grassi solidi in superficie (mondatira zero} € la. sezione del lombo deve -
~ essere corrispondente esclusivamente & muscoli che hanno per base ossea le vertebre lombari ¢ le nitime..
11 vertebre toraciche, con i corrispondenti segmenti di costole; S '

in'stabilimenti in

. _' T taghi di -'cﬁme suina fréséa_,_ dovranno essere conferiti confezionati sottovioto -Secéndﬁ. '1;5 é%-spcs_iziﬂni pre-
viste dai Regolamenti CE n. 852 ¢ 853 del 2004, loro modifiche ed integrazioni ¢ dal Regolamento o -

1935/2004/CE, sue modifiche ed integrazioni.

- 1 snddetti tagli anatomici saranno confezionati utilizzando iijwolucri g materiali d‘imbé]}'aggid-cenfonni alle

disposizioni vigenti che ne regolano i loro impiego.

" Tagli ammessi: filetio. lonza/iombata, carré.

L carni congelate, dovranno. essere sragportate conformiemente. afle disposizioni wgcntlsu automezzl ido-
nei ed autorizzati € mantenute, per tutta la durata del trasporto, ad una temperatura inferiore o ugualea -

18°C, Le carni fresche dovranno essere consegnate allo stato di refrigerazione a +7°C.

NZA) FRESCO

S/0 E SENZA TRACULO (DETTO FILONE O L
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e REG}ONESICMANA R
o AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE

CATAN

7 ATIENDA SANUARIA PROVINGIALE - - T
' DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE =~ =~
. BLO.C. Serviio Igiene Alimenti e Nutrizione.

2.2 SALSICCIA FRESCA DIPURO SUINO. - - R o S

- Deve provenire da uno stabilimento in possesso di riconoscimento comunitario { bollo CEE ) rilasciato ai - N
sensi del Reg. CE 852/2004 e Reg. CE 853/2004. Impasto tritato finemente: 70% di came magra, 30% di

~ grasso duro. Ben insaccata, senza vuoti ¢ bolle d*aria, T budelio dovra essere integro in modo da non per- -
meitere la fuoriuscita dell"impasto alla cottura, priva di irrancidimento ¢ odori sgradevoli. . -

- Non & ammessa 1"additivazione con nifrati e hitritd. .~ o0 U L e

- Relativamente ai fimiti- microbiologici il fornitore a'richiesta del cliente deve éssere in grado df produrre la o
- certificazione comprovante 'esecuzione di analisi di autocontrollo, in fise di produzione, dalie-qual: dalle.
- quali risulti Ia-conformita a quanto previsto dall'Allegato Fdel Regolamento nn, 2073/2005/CE. T parametri
 chimici riferiti a residui di inibenti, contaminanti ambientali e ormonali, devono essere ricompresi previsti

- Per quanto riguarda 1"etichettatura le seguenti indicazioni, indelebili, facilmente visibili, chiaramente leg-
- gibili, devono essere riportate direttamente sugli imballaggi {involucri per softovuoto) o su una étichetta
- inserita o apposta in forma inamovibile: : T T
~ a) Denominazione; : S
b) Ingredienti: R
' ¢)Data di scadenza; B
- d)Modalita di conservazione; o oL e S
¢) H nome o 1a ragione seciale o il marchio depositato ¢ Ja sede sociale del produttore/confezionatore; .
- ) La sede delio s_tabi-lhﬁento.di’pro.duzior;mfconfezionamenm;..--'-"--' e
- g) 1l marchio di identificazione; o U e

~ Le cami suine fresche eonferite, &omnng'. essére trasportate conformeniente alle disposizioni vigenti-su au- -
. tomezzi idonei ed autorizzati ¢ mantemite, per tutta la durata del trasporto, ad una temperatura-inferiore o '
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REGIQNE SICIUANA

23 CA;;NE m AGNELLG

 CARNEDI AGNELLO FRESCO REFRIGERATO
- Caratteristiche

" Lacamedi agnelio' nchlesta deva provem:e da aiievamentz nazzonah € nconoscmﬁ dal}a CEE la pezzatura. . .

“richiesta & quella intera per fe-fornitisre di ‘grossa entitd o inl ‘monioporzione per il congumo saltuarzo che si

- puc verificare per le diete speciali; I'eth richiesta per la maceﬂazmne deve essere compresa 1ra 100 ¢ 120
giorni di vita. :

_ o Iuoltre deve possedere le seguenti carattenstmhe o
~ ... - golorebianco o roseo; .. ' '
o S consistenzamolle; :
S il taglio & pogo resistents, agzazza ﬁna mai marmonzzata o
< odore debole che mcrda i latte aceenzia Spesso a]t’manc:&mlenm

. - 1%- sapore dopo 'cottura é sc-locco Q) deboimente ammatmo _ o
'Inoltrc deve prescntarsi con carattenstlche i gIEmGhB otfime, con assenza ch alteraziom !
ne;deve egsere priva.di sostanza ad azione antibatterica ¢ anabolizzante o loro prodotti di 'trasformamone

' nonché alire sostanze che si trasmettano con la carne € possono nuoecere alla salute umana_

. CARNE DI _GNELLO CONGELATA
_ _._:'Caratterist:tche N : R T P S U P
.. ... Sirichiamano tutte le carattenstlche enum:late pcr que%l-t‘_}. fresco inoltre deve essere inpossesso dei seguen-
' ._'...tireqmsm : L ' .
- ...pnvo d1 testa e:vmcerato ccmpietamente scumato : _
- - assenza &i scottature da freddo, di processi: di xrranmdlmenw del grassa edi essxccame;nto del muscolo,
- trasporto secondo le dispamzmm di legge ad una termperatura massima 4 -12°C; : :
. deveprovenire da alicvamenti pazionali riconosciuti dalla CEE, in confczxone ongmale con 1l rharchio
- gdel fornitore. o

ASP Catama - Via- 5. -MariaLa Grande, 5 (95124) Catama
Codice Fiscale e Partita -IVA- 0472126@877
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o REGIONESICMANA L
.. AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE

L7+ AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE R
- DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE = .
" __.EEO;.C_‘._ Servigio Igieiw-'AﬁmentieNurrizfnne - AR

.. CARNI AVICUNICOLE (fresche congelate © surgelate) T
3.1 CARNIAVICUNICOLE R A
. Prodotti; Polli a busto, cosce di pollo, anche di ppll’o',_-p_e’_.tﬁ_i_'di_-p._e:’s__l-;o;,.'_._s_p_ie';_iini_;ii_tacchin_q »petti di tacchino,
' posteriore di coniglio. - R L
. Caratteristiche =~ . .
 CARNIDICONIGLIO -~ | LT
Posteriori interi, sezionati all'ultima altezza della costola (I° vertebra lombare), provenienti da conighi di -
- produzione nazionale o comunitaria, macellati e completamente eviscerati, senza frattaghie, senza pelle e
. con zampe prive ella parte distale. Gli animali dovono avere unleth compresa fra gli 80/100 giomi ed un
peso morte variante da 1,2 kg. a 1,5 kg, non Ppossono appartenere alla categoria dei riproduttori maschi e
femmine; T posteriori devono presentare solo nella cavitd del bacino ed attorno at rene il tessuto adiposo di
. deposito naturale che sard di colorito bianco. latte, di consistenza soda ¢ di dimensioni modeste; i tessuti -
~ muwscolari devone avere colorito rosa chiato hucente. T grossi gruppi essere ben rotondeggianti; i fasei mu-

. seolari delle cosce devono. scolpiti e mostrare profili costituenti la lomibata devono vguaghiare # profilo -
. della linea longitudinale costituita dalle apofisi spinose detle vertabre foraciché ¢ lombari. o

I polli a busto ¢ gli altri tagli anatomici da questi derivati devono presentare inequivocabili caratteristiche -
. di freschezza derivanti da una recente magellazione e devono ineltre evidenziare nettamente le caratteristi- -
. che organolettiche dei tessuti che i compongono siano essi ricoperti o privati della propria pelle, Pertanto - o
. la-cute, se presente, avra colorito giallo-rosa, consistenza clastica, risulterd asciutta alla palpazione digitale,
non dovra evidenziare segni di fraumatismi patiti in fase di trasporto degli animali vivi & duratite la macel-
. lazione; Ja pelle inoltre sark priva di bruciature e perine € piume residue. 1 tessati muscolari avranno color- .
to bianco-rosa se riferito ai pettoralt oppure colore cuoio-castane per quelli appartenenti agli arti posteriori;
- imuscoli avranmo consistenza sodo-pastosa, spiccata lucentezza, assetza di noiditd; se sottoposti alla pro- .
- va della cottura non porranno in risalto odori o sapori anomali dovuti ad ung irrazionale alimeritazione del . R

- Taghirichiesti ..~ T e
* -8i richiedono polli a busto completamente 'evi_sccx'jati, di peso tra kg.l e kg.1,2 ed i tagh comumerciali, qui

~ diseguito elencati e denominati, in conformita al Regolamento n.1538/1991/CE, rientranti nella clagse "A"® -
“secondo i eriteri precisati nel regolamento stesso. S '

~ SPIEDINO DI TACCHING E/O POLLO CON VERDURE
. Peso unitario da g 80.a g 150. o -
Ingredienti: o S _
- Tacchino (sovracoscia)— Pollo (petta) = R
* Verdure {melanzane-_p.eperoni-z_umhine} max 10%

- Dette anche fuselli, fusi o perine, dovranno essere di pezzatra omogenea od avere wn peso uniforme paria
CANCHEDIPOLLO -~ - 0 : S
- Denominazione commerciale "sovracosce”. B prodotto verra conferito in:p'.e'z_z_amra omogenes con pesou- . . .
niforme pari a circa 130/150 gr., in queste taglio Ia pelle non dovra essere presente in eccesso o -

. 100
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. 'REGIONE SICILIANA '
AZIENBA &NHARM'PRGW .

. DI:' ARTIMENTO pr PRE VENZIONE
vo.c Semzw Igieﬂ_ Alzment; e Nutnzmne L

PETTIDIPOLLO. . e | |
- Denonnnamone commermale "petto con: forcalla" semﬁnato a fettine E

D 'FESABITACCHMO L
T Denommazmne commerciale ”ﬁleﬁo!fesa" intero € sezionato afsttme .

_ 2 CGNIGLI E COSCE BI CONIGLIO
_ Cemhzmm generall

- Le carmi dt pollame di tacchmo € d1 comgl},o debbom provcmre da ammah ailevan sul temtono comum-'

' tario, macellati e lavorati in stabilimenti riconosciuti idonei CE. Le carni pertanto debbono corrispondere a '

 tatte le prescrizioni di ordine igienico sanitario-e di autocontrollo definite dalle vigenti disposizioni che re-
. golano 1a produzione, if commercio, il trasporto delle carni. avicuricole; confennemente pertanto, a quanto
. riportato dai Regolamenti CE 0. 852 ¢ 853 del 2004, loro modifiche ed integraziond; - :.
- - devono presentarsi senza zampe, con testa scuoiata ed eviscerata con breccia addonunale compieta reni.

in sede, grasso perineale di colore bianco, cenmszenza soda e quantﬁa scarsa, fegato e cuore lavan -accettar

L tia parte ed il peso incluso in quello tctale

_Rf:latwamcnte ai. hmm micrebiologici il farmtore a nc:hmsta del chente deve essere in grada @ prcdurxe .
kR certificazione comprovante l'esecuzione di analisi di autacontro]lo, i fase di prociuzwne, dalle quali ri-
— . - -sultila conformitd a quanto previsto. dalt’Allegato 1 del Regolamento 1. 2073/2005/CE: 1 parametri chimici
' . riferiti a residui di sostanze inibenti, contaminanti ambientah ¢ sostanze. Qrmenah d" eno essere ricom- '
- presl tra quellz previsti-daila normativa vigente. '

o IL mstema d1 unbaliagglo usata nelia preparazxone € nel confezmnamento de: d1ver51 prodom deve garantl- o

' re il mantenimente dei reqmsiti igienici. Le sostanze ed 1 materiali utilizzati alio. scepn devcmo rispondere - - |

. atutte le caratteristiche ed ai requisiti pmws’c: dalla vigente normativa.

| Te seguenti indicazior, indelebili, facilmente visibili, clnaramente leggﬂmh devono esserc riportate diret- |

 tamente sugli imbaliaggt _prﬂnarz (involucri per sotto Vucto) o su una etichetta msentavl 0 appostavi in
" forma inamovibile: _ : :

. a) denominazione delia specie: dei'--fdativi_ tagli €
_ b) stato fisicor fresco; S
¢} “da consumars] entro”(data di. scadcnza) o o IR _ .

&) il nome o la ragione sociale o il marchio depesztato e ia sede soci-aledel prcdﬂttorcﬂcoﬁfﬁiionatoré; o

N - f) 1a sede dello stabilimento di produzwne/‘confemonamento . '

— e mprodaz;one det bollo sanitario CEE. che identifica it macello (”‘\4“) o il Iabaratono ch sezzonameﬁto. N

(ST conformermente a quantu prescntto da.1 Reaciamann CEn.852¢ 853 del 2004, loro modlﬁche ed in-
tegrazwm, S . Co o . . R :

2% M

-. h) data dz confeﬂonamento . : ' = _
D suli’m‘lbailaggzo secondam; devono essere ﬁssatc o stampate una o pm etlchctte npartantl Ee stesse in- -
: dlcazmm di cui sopra ed inolfre il peso. netto. - o I

Le carm ﬁ’esche awcumcoie dovramlo csserc traspoﬂate conformemente alle dlsposmé:rﬁi vigcnti, suau- -

..Le carm congclaie devono essere mantenute ad una temperatura non supenore a—-12
teaduna temperatira non supenore a -18 C e

- ASP. Catama Via: §:: Maria- La-Grande, 5 ‘(95124) -Catania-
CCotice: iscalg & Partite IVAY 04721260877 -
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- REGIONE SICILIANA S
MEN&A SANI FARIA FROVTNCML

' AZIENDA SANITARIA SROVINCIALE, L
DIPARTMENTO DI PREPENZIONE -

' U o,c Serwzw Igm:eAkmem:eNuMzwrze S
. GRUPPON.4 - 1
- PESCE (surgelato) = ™

- 41 PESCE
- Condizioni generali : A a :
Devono essere preparati e confczmnah in confonmté aHe norme vi genn D Legs: 2’?;’ 1;'92 n, 110 e succes- o
* sive modifiche, Tt trasporto deve essere effettuato da automézzi idonei come da B Lgs 27f 1 J92 m 11{) D
Lgs n.493/95, Reg. CE n.37%/2005 e successive modifiche. '
- Durante il trasporto il prodotto deve essere. mantenuto alla temperamra ch 28 °C sono tollerate brew ﬂut~ a
" tuazioni verso Palto non superiori 2 3°C.
- Le-confezioni devoro possedere i requisiti prewstz dal D Lgs 27f 1/92 5. IIO e successwe modiﬁche
o Inpamcolare il suddetto articolo specifica che le confezioni devono: : R
- assicurare protezione delle caratteristiche organolettiche e quahtaﬁva del predotto ST
. -assicurare protezione da contaminazioni’ batteriche;- ' R
- impedire il pil possibile la disidratazione e 1a. permeablhta ai gas
= non cedere a prodotto sostanze ad esso cstranee:
. Sulle confézioni devone essere riportate le indicazioni prevxste dal D.Lgs 109?92 & dal D Lgs 27!1!92" B
S w110,
T prodotti. nen devono presentare segit’ comprovantl un avvenuto parziale o totale seongelamento, quali
formazioni di cristalli di ghiaccio sulla parte pid esterna delie ccnfez:tom 11 pmdotto una volta scongelato -
* non pud essere ricongelato e deve essere consumato enf:ro le 24 ore T
* Iprodotti surgelati non devono presentare; - - : :
.- alterazione di colore, odore o sapor\e
- bruciature da freddo; _
- fenomeni di putréfazione profonda;
- parziafi decongelazioni; -
-~ ammuffimenti; '
.. - fenomeri ¢i putrefazione profonda
R test di ranmdita dcve essere ﬂegamo

' Fﬁetﬂ di Hahbuz Filetti e cuort di Mer}uzzo Filetti dz_‘ Platessa, Filetti di sogliola, Polpo, Palombo, Sep-
T ple, Vongole, Cozze e Gamberi, . e R :

o Carattensﬁche . o : ' B ' ' '
_~ Deve provenire da uno stabzhmento in possesso ch r:conos\,nnento comunitario (bollo’ CEE) nIascmto a
 sensi del Reg. CE 852/2004 ¢ Reg. CE 853/2004 oppure extracomunitari a Questi equiparati ¢ come tali ri-
~conosciuti dalla CEE, nei quali si applicano tutte le modalitd-di lavorazione ¢ 1 controlli previsti dalle por- -
. mative vigenti con particolare riferimento a quelli indicati dai Regolamenti Ce n. 852 £-853 del 2004, foro
- modifiche ed integrazioni. Saranno respinte all'origine le forniture difformi da quanto pattuito, per pezza- -
- tara ¢ per percentuale di glassatura. La verifica di ‘quest'ultima potrd avvenire Secondo le metadzche ufﬁ~-- :
ciali vigenti, mediante campionamento eseguito dagli orgam competentl s
- laforma deve essere quella tipica della specie; SRR I X -
= P'odore. deve essere gradf:vole e dwﬁmre apprezzabﬂe depe scongelamfznto non deve svﬂuppare odon_ .
.. ‘snomali; '
.~ 1 consisténza. della. darme. deve essere. soda ed. elastica e déve essere vaiutata quando la temperatm‘a ha. .. . L
. raggiunto quella ambientale;
- ~ilcolore del tessuto muscolare dovrs. essere di colorito chlaro d- esente da soﬂ’umom ch colcmto marro— S
. ne,i grassinon dovranno presentare colorazione- giallastre :

- Tl pesce deve essere eviscerato & qiiando- previs_to decapitato e éOmpiétarncﬁte spellato;

a2
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. identificabili come filetto; Non & ammessa la presenza

- Le vongole dovranno essere sgsciate, di pesca mediterranea ¢ lavorazione nazionale,

. non supesiore al 20% del peso totale lordo ¢ fe -
- guenti grammature: 90 ge olire di peso-sgocciolato, & cormmingue forniture con pezzature omogence. 1 filet-

- disgustosi prima e dopofacottura. T

7 FILETTI DI HALIBUT, SPIGOLA, ORATA, TRIGLIA, PALOMBO - - -

AZIENDA SANITARIA

. 1 filetti debbono essere privi di pelle ¢ di lische di cattilagini ¢ di qualsiasi altre parti nors
di-alounaspina;

.Y tranci dovranno essere @s;&eﬂ-aﬁ o con Iapelicpnvadlscaghe -

- I prodotti, ad esclusioric delle vongole e dei calamaretti, dovranno essere surgelati a pezzi singoli o inter-

"~ fogliati in maniera tale da poter usaré anche un solo pezzo senza dover scongelare. 'intera confezione.

cettati prodotti similari, siccedanei 0 sostitutivi.

. Relativamente ai limits microbiologici e dell*istaniina dev

no ﬁsyondc;-e é..quéﬁfo-:rijﬁérta_tfa Ij_-;_eﬁ ’Alla gato I

" del Regolamento 1. 2073/2005/CE,  per quento i valori di ABVT occorre rispettase quanto previsto dal

Reg. CE 2074/2005.

- Al momento della. consegna i .pfedqtti-_o-ggﬁgftﬁ) dellap:rescntegara dOW&ImO GSSGYCStatl Cf;ﬂgféiaﬁ. e confe- .I ;

" zionati al massimo da sei mest. -

- FILETTIDIPLATESSA (senzapelle) .

" Colore bianco con presenza di entrambi 1 filetti del pesee (dorsale o ventrale). Glassatura moriostratificata .
*gdichiarato sulla confezions. Pezzatira corrispondente alle se-

- 4i di platessa scongelati sono confezionati in cartoni da 5/10 kg contenentl i filetti alle stato sfuso con il si-

stema 1.Q.F. Saranno respinte all'origine le confezioni in cui i filetti evidenzino a nudo, ¢iog dopo lo scon-
o odori & sapori

" gelamento, intensa colorazione gialla, oppure sia apprezzabile odore ammoniacale, o 2}

 FILETTLE CUORI DI MERLUZZO (varieti : gadus sorhus, gadus acglefinus)

. VONGOLEECOZZE

 GAMBERI .

REPARATO PER INSALATE DIMARE ERISOTTI .~ R T B A

- Lesingole -.C'thez'ioni".;dovrazﬁm-e's_éé:ré.- ongmahe si:gi'iia'te._dal" ﬁfeduttore;_l'matsﬁalji_di_'icén‘fr;;:zi_t}}nah}emé uﬁliz--' _
. zati debbono soddisfare tutte e norme igieniche vigenti. I veicolt impiegatl per i} trasporto:delle forpiture de-

vone essere autorizzati al trasporto dei prodotti ittici congelati ¢ devono garantire 1a conservazione della tempe-

"ratura prevista {inferiore o uguale a-<18°C) per tuttala durata. del trasporio. L’etichettatura deve essere confor- -

" me alla normativa vigente (D.L.gs. n. 109/92; sue modifiche ed _inte_grazmni. e DM, 27 marza 2002 e successive .
s opgadifiche éd integraziond). 1 utilizzo di‘pesce Girgelato deve’ Sonmunqiie figutare i undecumeatoaccompa- T

gnatorie del pasio recante anche Pidentificazione deli’azienda alimentare produttrice. -

ASP Catania - Via | S:: Macia La Grande, 5 (95124) Catafiia -~
. Codice Fiscale e Partita IVA 04721260877

R U, ©.C. Servizio Igiene Alimenti e Notrizione .~ ¢ e
g Tevere, 39 - Fraz, Cérza - 95027 - San Gregorio di Catania (CT)-Tel. 0952540114/ 148 - Posta PECision@pecaspotit

nON saranno ¢~ .




R '-{ﬁ@Cﬁ'Seﬁ-ﬁiéi&_?g'z‘éﬁéAfimen'tiéfl?\?ﬁw;i@ng__._-"' AEE

0 REGIONESICILIANA .
- AZIENDA SANITARIA PROVINCIALL

- ‘& =
i3

' GRUPPON.5

o : FOEMAGGI-LATTE-LATTszI-"EDERIVATI-B‘EL_LATTE:;BURROaSBﬁBmI;UoVA‘ | L

PASTORIZZATE-UOVAFRESCHE . e

- CARATTERISTICHE GENERAITE MERCEOLOGICHE =~~~
. iggi freschiz hanno subito un brevissimo-(Caprini) o breve (Crescenza; Robioling ecc) tempo di
. stagionatura. Contengeno molti batteri Iafﬁci;"fespom:abili.i_deﬁ_a"_fe_i*mt:n:ta'zic_:f_-_z‘_c_"déi_'lattg'sgi_q;_La_'_'qaseina &

o Formaegi

integra e la sua digestione € a carico del nostro appar'at_c}_f_qlige'rénte; R

e Fatmagyi 2 media maturazione: presentano unia ficea microflora lattica ¢ altri batteri che demoliscono o

~in parte la caséina (Itatico, Caciotte, Gorgonzola, Taleggio, Asiago, Montasio, F_oﬁ"cin&_,‘ ecc). La quantitd
.. d’acqua & minore di quella de formagei freschi. - e T
- s Formaggi a lunga maturazione: sono fabbricati con latte vaceino o anche di pecora (Grana, Parmigiano, = -

~ Pecorino). In tali formaggi non vi sono piti o quasi microrganismi, I’acqua & molto diminuifa ¢ la caseina & -

- completamente demolita, ecco perché sono piit digeribili. _ S
. » Formagei a pasta filata: questo gruppo comprende Mozzarells, Provolone, Caciocavallo e aliri formag:
" . gi che sonp preparati con latte intero ¢ mentre la mozzarella viene consumata gli altr
- periodo pid lungo di maturazione. I formagai pit “glovani”. hanno pil batteri lattici e piti acqua. o

.. -+ Formaggia asta_erborinata; (Gorgonzola) I"érborinatura € 1a venatira verde-azzurra; dovita allo svi-
o luﬁpé:di-muﬁ’e._'ﬂénﬂoa;roma"e_-sapom'iﬂ'?ﬁnsiﬁ S

.. 51 FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI =~ T
'CARATTERISTICHE GENERALI E MERCEOLOGICHE T T .
- E’ il prodotto della maturazione della cagliata, ottemta per coagulazione acida o presamica del Iatte inteto . -
. © parzialmente o totalmente scremato, con 0 senza [aggiunta di fermenti e di sale, sutficienternente libera-

ta dal siero di latte.

" Le moderne t_ccno‘_logie' per '_'I_a__prc.(__iuziqneﬁdi_- _znolzi'__ fmmaggl mp;egano :ab.imhnsntez'?artipolqri_'_fcﬁne_nti o

lattici,

La composizione varia nei diversi formaggi del laste di partenza ¢ delia tecnologia seguita, .- -
- 1dormaggi deveno essere tutti di prima qualita e scelta, devono possedere tutti i requisiti merceologici ed =~ |
- organolettici propri per ogni singolo prodotte, dovranno essere conferiti al giusto punto di-freschezza ¢
- maturazione, senza muffe, senza acariasi o larve di altri insetti, senza colorazioni o alts diferti, - o
. Tutti § formaggi deveno essere prodoti, per quanto applicabili, in osservanza ai Reg. CE 852 ¢ 853 def - . -
- 2004 successive modifiche ed integrazioni. - S -

St richiede la consegna di prodotti con almeno.if 50% di vita -cqnnnerci'aljc-resi'dua-.” IR e

- H trasporto avverra con mezzi idonei (Reg. CE B52) ed 1 prodotti freschi $aranno -r'nanteﬁuti_a temperatura :

tra( °Ce4°C D.PR. n 327/80 Allegato C.. - -

- Tutti i formaggi difettosi o non conformi a quanto indicato nel presente allegato tecnico. saranno respinti

. allorigine. o _ S B . R

-+ . L’cticheftatura deve essere conforme al D.L.gs 27/01/92 n: 109 e successive inxeg_r_agi-_oni-emo_diﬁche, al

Bl Lgs. 68/00 e a guanto previsto, per quanto applicabili, ai Reg. CE 8522853 © successive modifiche ed =

- In particolare sono previste le seguenti mdicazioni, indelebili; faciimente visibili e Chiaramente leggibili: - -
- aydenominazione i vendita, - .- e T e T

©) quantith netia o nominale ovvero, niel caso di-prodotto contermto.in Hguido di governo, quantita ...

di prodotto sgocciolato,

-'d)..d.at-adi.scadcnza,' L S o
¢} nome o ragione sociale o marchio depositato e 1z sede del fabbricante nonché Ia sede dello stabilimento;

ASP-Catania - Via S, Mariz La Grande;: 5 (95124) . Catana - -
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R 777 C, Sewazw lgzene Ah.mentz € Nutﬂzmne '

-+ fymodality di conservazione,

. REGIONESICHIANA. .
AZTENDA SANIT ARIA PR’OWN

~per 1 prodotii provementz &ag'_""alm Pa831 pud essere npoztato in sostituzione del nome del fabbnca;nte. B

nome 0 ragione socidle e sedc del confezlonatore OVVEro dcl \«endztore stabihto nslia CEE,

- g) dicitura di identificazione del lottb

" h) uogo di origine o-di pmvemenza qualota 1 omissione di ta]e mdacazzone possa méuxre i1i: errore 11 con-

- sumatore circa "origine o la provenienza effettiva del prodotto nei casi previsti dalla narmatwa wgente,

i) numero di rieonoseimento CEE attribuito allo stabilimento, .
- Peri pmdotﬁ non speczﬁcatamente espresm qul di seguito vaigane Ie conszderazmm gemera

52 FORM_AGGI FRESCHI TlPO LINEA TIPO ANNABELLA
. Caratteristiche: -
. ~prodotti da puro lattc vaceino fresco R
- devono essere prodotii a partire da iatte, cagho e sale
- . non devono presentare gusti anomeli ad inacidimento o aitro
- - devono essere fornitt in confezioni chivse;
.- devono riportare 1z data di confezionamento e scadenza. RIS :
Le conferiont devono essere conformi ali’art. 23 del D. Lgs 109/92. e successive. mochﬁche, in mnnopor-- '
'zmnzdaglf}{)egSO S :

B3 CACIOTTAFRESCA - R N R .
- Di consistenza sostenuia, resxstente aila pressmnc al taglm deve presentarsz asmutta €. d; colore bianco e’
-mantenere, dopo il'taglio, 1a forma delle specchlo _ c e :
- La crosta appena accennata di spessore Massimo d1 mzn. 1 dovra £S5ere: ascmtta non appzccmosa privadi
‘ogni screpolatura, e di qualsiast difetto. -
- 1 formaggio alla consegna dovrd essere perfettameme coﬁservato e prwo dl ogm ammaccatu:a confezlo- o
- nato in momperzmm da g 100 & g 50 R S :

: 5 4 CRESCENZA
' -'Carattenstxche e o
- i] gragso minimo deve eSSere 11 S{J% su]la 8. S
- la pasta deve gssere compatia e non eccesswamente molie o :
" . non deve presentare difetti di aspetto, di sapore o altro, dovutia fsrmentaz;om anomale o altre cause. Le
confezioni devono essere conformi all’art. 23 del D. Lgs 109/92 e successive mcd1ﬂche Gonfezzonato in
' moneporziont da £ 1{}0 eg 59 . '

5.5 EDAMER TEDES‘CO : : : R P
" Prodotta con latte intero pastorizzato, fmmaggxo a pasta semi dura dﬁve essere resmtente alla pressmne, ai.'
* -taglio deve presen’{arsx asciutto e mantenere 13- forma, conﬁzlonato in mvnlucm tipo cryorvac conferionato
' mmanoporzwm daglGOegS{l L _ R -

Dmvante da latte mﬂm anche se di due mungmma saiatura a'56CCo; cantenuto in mazena grassa nfenta
- .alla sostanza secca non inferiore al 45%, oechiatura omogeneamente distribuita; glusta grandezza ¢ con-
totno. circolare Tucente e umido, pasta consistente gialla chiara liscia, di sapore dolce, stagionatura 3 mesi.
Non deve presentare difetti di aspetto, di sapore o altro, dovaiti a fermentazioni anomale o altre cause; deve
nella parte interna; deve essere dichiarato it t1po dx prodotto ed il luoge di produzwm:,
Caratteristiche: . : o
. - prodoito da puro. latte vaceino. fresco a : o -
- non deve presentare difetti di aspetto, di sapore od altro dovatia fe:zmentazmm anoma}e o ahre cause, o
-peril Gnmere Ia pasta deve essere morb1da fondente untuosa di colore paghenno e sapore caratteristico.

15

. ._,_:__:pressntare interamente 1a classica. cchiature distribuifa in tuita la forma anche se pud essere pitt frec;uente
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DIPARTIMEM 0 DI PRE VENZIONE
' U O.C. Servizio Igiene Alimenti e Nutrxzmne '

- {forte, tendente al piccants); L
. -deve essere dichiarato il tipo dx prodotta ed 12 iuogo dz produmone IR :
La denominazione Emmenthal e Sbrmz ¢ riservata al prodotti swzzcn, quelia d:L Gruyere al prodorta sviz-

- oZeroe
- francese; gmsta ia Convexmone Intemamonale approvata con D. P IL 1099 de} 18/ 1 1553

o 5.7 FOVTAL
_ Caratteristiche; - -
- prodefto da puro latte vaccino fresco,
- il grasso minimo deve essereil 45% sulla S, S . S : :
- - non deve presentare difetti di aspetto, di sapore 0 altro dovuti a fermcntazzom anomalc o altre caLIse
-+ . -deve essere matura ¢ riportare fe dichiarazioni relative al tempo di stagionatura; - BT
+ - la denominazione fontal & riservata al prodotio- znchcato nel D. P R. 1269 del 301" IOfOS S
: «confezionatommonoporzmmdag}OchSO ST B R

- 58 FONTINA

- Caratteristiche; - :

- prodotta da puro iatte vaceino fresco _
- - il grasso minimo deve essere il 45% sulla §.8.;

- -non deve presentare difetti di aspetto, di sapare od altro dovuti a fermentazmm anomaie o altre cause;
- deve essere matura e riportare Je dichiarazioni relative al tempo-di stagionatura; . -

= la denominazione fontina & riservata al prodcrttc mdlcato nel D.P.R. 1269 del 303’ 1 OfSS

: -confemenatommmnoporzxomdaglﬁﬁeoﬁ} S

: '.--5.9 GORGONZOLA - T : . & : .
: Farmagg},o tipico {D.P. R 01269 del 30 ottobre 1965) prodotto da puro Zaite vacging. ﬁ‘escc 1?, grassc -,
 nime deve essere il 48% sulla 8.8.; non deve presentare difetti di aspetto i sapore 0 altro dovutl afer-
mentazioni anomale o altre cause. o
- Deve essere gorgonzola dolee a muffa grigia; la pasty deve avere aspatto compatto ¢ non: troppc n1ol§e de<
~ ve essere fresco e non avere, subito processx di congelamento 3 scmngﬁlamento monopomom da g 100 e g
' 5{} : : _

L5319 GRANA PADANO
. Caratteristiche: g '
- formaggio a denominazione di ongme D PR. n, i269 del 30:’ 10/ I 955
'_~11grassomnnmodeveesserml?:z%suﬂasS e |
- .~ non.deve presentare difetti di aspetto, di sapore 0.altro,. dovuti a feztmeniazmm anomale o altre cause e
© = ion deve presentare difetti interni tipo occhiature delfa pasta dovute a fennentazzom anamale o-altro; o
_ - noh deve presentare difetti esterni tipo marcescenze o altro; - o
- --stagionatura non inferiore a 9 mesi € riportare dichiarazione ngaardame ;I tﬂmpo di stagonaﬁu*a R
. -deveriportare sulla crosta il marchio a fitoco “Grana P&dano” . _ B R
- -deve essere idoneo ad essere grathagiato; : L B
e eonfezlone ferma intera, - 1!2 forma, % di- forma confezxom monoporzlom grattugtato dz g IQ' .
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DIPAR TIMEN TO DI PRE I—@NZI ONE _
U Q. C Servzzm Igwne Afrmeﬂtz eNumzwne s

5,11 TTALICO TIPO BEL PAE E a
- Caratteristiche: . : :
C - fﬂrmaggm prodotto da puro latte vaceino- &esoo d1 pasta moile umta deve pmsentarf: pasza ch colore glal-. :
* 1o paglierine, morbida, crosta sottile, tegolare e puhta deve avere sapore dolce: Grasso. su sostanza secea
" non-inferiore al 48%.. Matu:ramone da 6 a 8 setttmane Carattenzzato {ia dzverm 1101t brevettati e coagula- S

513 PARMIGIANO REGGIANO
- Caratteristiche; -
- il grasso minimo: devc essere il 32% sulla S S

. deve avere uniditd del 29% conuna toferanza di +/- 4;

- deve essere idoneo-ad essere gratiugiato = .
- .conferione: forma intera, ¥ forma, ¥ di famla, confezxom monopomom graitugam d __g 10

514 RICOTTA .
. Caratteristiche:

- non deve presentare sapore. odore o colorazioni anomale;

- le confezioni &evono nportare ie dxclnarazzom specif he |

. —ncotta romana, ncotta p1em0ntese ed aitre . R
- gonfezioni: da: Kg 1e o Kg 2 emonoporzmmda g 50 e g 100 st e

3 | REGIONE SICHIANA- .. ° | -
MMQA SQNITAR.M- FR&WNEM&'

zione in piccole partite.

- Inoltre, mon deve prcsentam d1fett1 dz aspetto, sapare cd aitm dovutl -3 fermentaziom anomale o altre cay- -

8€;.

- deve essere venduta in confezmm come: da D L Vo 27{ 1!92 n.. 1{)9 € successzve medlﬁche,
- - deve presentare buone caratteristiche microbiche;
- La ditta concorrente potra sotteporre la propria spemahta con corrispondente nome brevettato e dep051ta~' -
.~ to, con I'indicazione della percentuale di sostanza grassa. It prodotto deve essere oaturo-e: nportarc le '
 dichiarazioni relative al tempo di stagxoﬂamra Confezionato monopozzlom da g 100 € g 50

512 'MUZZARELLA:J--FIORDILATTE o

Caratteristiche:

- prodotia a partire da solo latte vaccino fresco 0 pastonzzato ed mocuiato con fermentl latt.m termoﬁh
= il grasso minimo. contenuto deve essere il 44% sulla S S : T
- deve presentare: ‘buone caratteristiche microbiche; . C
- .-non deve presentare gusti anomali dovatiad mamdzmemo o altro, SRR
-1 smgol; pezzi deveno essere interi e compatti; ' L
- dovra avere forma tondeggiante, mfmdalc oda treccla £ ia pasta dovré, essere morbiéa blanco- T

paglierina;

" Le confezioni devono essere conforml all’art 23 del D Lgs 109)‘92 © successive: mﬁdiﬁche
" Sirichiede m canfezmm mnnopomom i g 100 edi g 50;’60 ed i pand pcr plzza da Kg 1 L

- non deve presentare difetti di aspetto, di sapore o altro, dmml a fermentazmm anomale 0 altre Cause;

" . non deve presentare difetti intem tipo oechiature della pasta dovute a fenncntamom:anemale o altro '
- ~non deve presentare difetti esterni tlpo marcescenze o.altro; - .- : '
.- stagionatura non inferiore 2 12 mesi.¢ riportare dichiarazione nguardante il tsmpo dz stagmnatura

- deve riportare sulla crosta i1 marchio a fuoco “Parmigiano Reggiano™;

- il coefficiente di maturazione deve essere 33 8 conyna. tolieranza d1 +f 8

- deve essere prodotta i inbuone condlzzom Iglemz;he

- deve essere fornita in recipienti chiust, puliti ed idonei al trasporto, -
lative al npo d1 prodottO'.
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515 RGBIOLA
Caratteristiche: o
- prodotta da puro latte vaccino fresca .
-2l grasso minimo deve essere il 50% sulta'S. S
- . la pasta deve essere compatta € non ecccsswamente mol[e R
.~ non deve presentare difetti di aspetto, di sapore o altro, dovuti gt fﬂrmentazwm anamaie o alm cause;
--deve essere venduta in confezioni come da D. L.vo 27/1/92 n.109; EE .
- deve presentare buone caratteristiche microbiche e nei lmiti prewszl daila norz:natlva Vzgente _
- Le confezioni devono essere conformi all” art 23 del D, L yo 109!99 €& successive modlfiche SR

- -confezioni monoporzioni da g 50 . g 100,

516" STRACCI—III\O : UV _ O
-Ottenitor da laite vaeeino mtero, pasta molie cremosa cupolare sulla supcrﬁcze d1 tagho quale test d1 gy
maturazzone calonto blanco-burro TR

* Grasso su sostanza secca non mfenore al 45% ccmfezlom monoporzmm da’ g 50 € g 100 L

517 - TALEGGIO . o ' : a |
Otterto da latte vaceino dl forma paralleiepzpeda quadrangolare dei peso dl Icg 2 ’?00-2 200 Deve preu '

- sentare crosta sotiile, morbida, leggermente osata, pasta unita d1 colore blanco paghcrmo, sapm'e legger-
- mente aromatico, maturazione non inferiore a- 6«7 settimane. - T
_ Caratteristiche: S
- prodotte da puro latte vaceino;
- - il grasso minimo deve essere 11 48%.: suﬁa S S
-~ Ia pasta deve essere compatta ¢ non eccessivaments molle e B
- non deve presentare difetti di aspetto, sapore od altro, dovutl a fermentazzom anomaie @ altre cause;
. ~deve essere venduta in confezioni come da D, L.vo 27/1 92 n.109 e successive modifiche;
- deve presentare buone caratteristiche microbiche (vedi tabelle limiti di contaminazione: rmcroblca)
~ la denominazione taleggio & riservata al prodotto mdlcato nel D P R. 1269 del 30/1 Gf55 S
' -confemommonopoxzmmdagsoeg100 N e
De.ve essere di prevemenza 1tai1ana d1 prlma quahta La pasta deve essere ch colore b1anco 4} Ieggmnente o
. paglierino con un’occhiatura marcata ed mego-lma; ia crosta sottﬂe ed elastxca it sapore dehcato e grade-
vole, S e o B
- E’ vietata ’aggiunta. di coIorantz € conse:rvantz
La stagionatura deve essere inferiore ai due mesi. . " o
Deve essere preoonfezmnazo in carta o ﬁlm plastzﬂl ed Hnballato in, cartom chzum
" Caratteristiche: . : . o S .
.~ prodetto-da puro Jatte vaccmc: o o o o : .
.~ non deve presentare difetti di aspetto saporc 0 altro, dovuti a-fermentazioni. atomale o altre cagse;
-confeziom monoporzioni da g 50 ¢ g 100. e

519 'RAGUS’AN‘O :
. Caratteristiche:
... =prodotto da puro latte vaceing fresco R e L e i
— il grasso minimo per il formaggio destmato ai consumo da tavola non deve essere mferioz'e al 40%, per
queilo con stagionatura superiore a mesi 6 non deve essere infériore al 38%: - .
-~ non deve presentare difetti di aspetto, di sdapore o altro, dovati a fermentaz:lom anomale o altre cause
'~ deve essere maturo e riportare fe dichiarazioni relative al tempo di stagionatura;

. i i . 18
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. DIPARTIMI
: UOCSew:zw!gteneAkmeﬂneNutrizmue .

" sécondo 1a nieoessita relativa alla tabella dietetica, deve essere fornito Ragusano semistagionato (5-6
" DPR.°1269 del 30/10/55;

'REGIONE SICILIANA .. |

ANMITARIA PROVINCIALE

_ _ agt mesi)
o stagionato (8-10 mesi). Si ricorda che la:denominazione Ragusano & riservata ai prodotti indicati nel -

Le caratteristiche dei formaggi porzionati devono corrispondere in tutto alle carattenstzche dea 'pfodntt‘_i in-

teri sopra descritty; devono essere. costituiti da un unico pezzo o-una uica fetta e confezianatl in sottovuo- -

{o o in atmosfera modificata o altre confezionamento idoneo a garantire la cons_crvaiig&ne“ggenica del pros -

" dotto. Ogni pezzo dovra riportare in etichetta le indicazioni del punto ETICHETTATUR - vedi sopra).
- Dovra essere indicata la denominazione di origine tipica. ... . ey

* Per i prodotti-di piceote. dimensioni confezionati individualmente e successivamente imbalfati insieme &

sufficiente che il bolio sanitario sia apposto sulla confezione multipla, .-

" La descrizione di questi prodatti non va confusa con 1 formaggini ¢ le-sottilette che non sono descritti in
. nessuna patte del merceologico, in guanto esclusi. - - BRI ' - | |

. ASP Catania - Wia S Maria “La Grande, 5 {95124y Catania -° - ’
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. DIPARTIMENTO DIPREVENZIONE . .-
Uo.C Se&ig%.iozfgféréé;}.4_timen:s"._e'-"Nu:?izione;'. S

xg%

- LATTE E DERIVATI

521 LATTE FRESCO PASTORIZZATO ( intero, parzialmente seremato, scremate); .
LATTE FRESCO PASTORIZZATO DI ALTA QUALITA’ (intero) - - o S
 All’aspetto de presentare colore opaco, bianco tendente debolmente al giallo, sapore doleiastro, gradevole, -
o '--'o_doreieggemegmd_e_vqlg_'---- ST e T _
'--Cara-tferisﬁ'éh_e:_ : RPN SR o
- Ihlatte crudo. deve provenire da allevamenti conforiai ai Regolamenti CE n. 852 ¢ 853 del 2004 ¢ al |
DM '1':8;5!199-11‘1}I-ait'c' non deve, in ogni caso, presentare tracce di antibiotici o di conservanti (es.: ‘ac-

- ‘qua ossigenata), ne di additivi di aleun tipo.- : : [ERECR 3 T
1l trattamento termico ed ik.confezionamento devono essére conformi a quanto previsto dalla hormativa vi- o
- genfe 'in materia Regolamento CE n. 853 del 2004 e~ successive -modifiche - ed integrazioni.
Le confezioni devone presentarsi Integre, prive di ammaccature ¢ sporcizia superficiale.- _ S
- Relativamente ai limiti microbiologici il latte fresco pastorizzato, essere conforme, a quanto previsto dalle. E
- normative vigenti {Regolamento n. 2073/2005/CE, Reg. CE 1041/2007, Legge 03.05.1989, n. 169, DM.
- 09.05.1991, i, 185 e successive modifiche ed integrazioni) e deve provenire da stabilimenti di trattamento
- riconosciuti ai sensi def  dei Regolamento CE n. 853 del 2004 e successive modifiche ed integrazioni. In _
particolare il latte pastorizzato deve soddisfare le norme microbiologiche, previste dali'Allegato I del Re-. e

 golamento n, 2073/2605/CE ¢ n.1041/2007.

- Lletichettatura deiée-'e.ssere conforme zi_ qziaﬁto’ prevede spéciﬁcaiémant_e_ in mefito' la -iioﬁnativ_a ‘é*ig_eﬁ_té i
- materia. In particolare per Ia data di scadenza dovrd essere conforme al Decreto del Ministero delle Politi- o
- che Agricole e Forestali del 24.07.2003.

- Il trasporto deve essere effettuato nei termini previsti dalla legge, in condizioni igienico-sanitarie inecce~ 3
- pibil, alla temperatura di 0°C / + 4°C ¢ con un mezzo di trasporto idoneo, alla temperaturs massima di + -
- 9°C. Confezioni a perdere.da It. 1. : ' ' -
- 522 LAYTE UHT - INTERO - PARZIALMENTE SCREMATO - SCREMATO . -
~ Dal punto di vista normativo si applicano le stesse norme del latte pastorizzato. Sui. contenitori deve
- essere riportato ben visibile quanto & prescritto dalla normativa vigente. :
' Confezione a perdere da It. 1. '

523 BURRO
~ Prodotto richiesto; Burro di centrifuga S L D _ |
- I burro deve essere prodatto con pura crema freschissima ricavata esclusivamente dal latte di vaeca pasto- - |
. rizzato di I* qualits, sodo ed omogeneo; di colore bianco debolmente pagliering, di odore e sapore caratte-
ristico delicato e gradevole, Non deve presentare in superficie o in sezione agglomerati-o vacuoli anche di
- minime-dimensiond. _ B S - '
~ -Deve essere ottenuto dalla créma di laite vaceino pastorizzato e corrispondere alla seguente composizione:
© 0 Boqua 11,389% _ : : _ : _
e ~QEASS0-87,95 % (nom inferiore all".8:0%)'-albﬂmiﬂe;;e;'lattOS-io::.-.OjS-#.-%'-ceneri'i-'ﬂ,1.3 o
Inoltre all'esame organolettico non deve risultare rancido o comunque alterato e deve risuliare fresco e
~ non sottoposto a congelamento. T . .
- Deve presentare buone caratteristiche microbiche nei limiti previsti dalla nonmativa vigente,
' Non devono essere presenti additivi (¢ ammesso solo il sale comune) Confezioni in pani ¢ in monopor-
- zioni da 10 g cadauna,
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U O,C' Serwzm IgumeAk entzeNumzmne L

L 5¢24 I’ANNA PASTORIZZATAOUHT. o : Lo _ _
- Lletichettatura deve essere conformc alD.L.gs 2‘?!01?92 n. 1{}9 € successive 1ntegrazmm _ modiﬁche eal

- “Contenuto grasso minimo:

- pannadamoatare%% o _ : Co : :
~.Non devonpo essere presenti additivi, consentﬁm, per 11 t1§}o “panna da- mentare i’zmpmgo ch gas non
- tossicida usar31 come propeilente SCCOIidG buena tecnica mdustnale . :

V. Y{)G{}RTMA INI’ERG AHAFRUITA(SLAMAGRG(HE
 Tipo di prodetto richiesto; : -
.- Yogurt intero naturale o alla frutia ottenuio da Iatte fresco vaccino; Yogm't parzmlmente scrematu naturalc :
. p alla frutta; Yogurt magro naturale o alla frutta oftenuio da latte fresco vaccine. Dovrd averéuma. scadenza
o dialineno 24 -giorni posteriore atla data di consegna, tutte le confezioni dovranno. avere la medesima sca-

526 DESSERT

. 827 BUI}INO : .
- Devonc essere stablhzzan per mezzo c’u trattamentl temncl tlpo UHT e m contem
ziomi
. si ogni smgolo ccmemtore devono rlspoadere ai reqmsxtl previsti dal DPR. 327f80 dai D I.gs 27/01/92 -
" . 109 e successive integrazioni e modifiche e al DLgs. 68/00. Non devono contenere ingredienti o additivi
" pon consentiti dalla legge. I budini devono essere stabilizzati per mezzo di trattamenti termici UHT e 1i- -
. spondere ai requisiti previsti pet le parti applicabile -dai Regolamenti CEn. 852 ¢ 853 del 2004. .

T REGION'B SICILIANA o
_ Azmvm &mwzm oVI,

S i | Slstema dii lmbailaggm dave garantlre 11 mantenmento dei requlsxtl 1gm1101 le sostanze usate per faco- .
- stituzione dell'imbatlaggio ‘debbono essere conformi a quante prescrive it D.PR. 23 08,1982 n. 777, sue |
. medifiche ed integrazione e dai DM, di- apphcamone in {;uanto apphcabth e dal Regolamentn n
S 1935!2004fCE suc modlﬁche edmtegrazmm Sl S e

S Relatwamente ai lmnt:{ m;cmbmlogm quest: devono essere confm a quanto prewsto aii’AHegato 1 -
- dei Regoiamenton 20'?3{’20(}5;’CE € 1041f200’?fCE -

D Lgs. 68/00.

- panna da cucina 20%

-comom DAGR 125 _'

denza ¢ contenere germi specifici (Lactobacilius bulgaricus e Streptococcus thermophﬂus ) m quantﬂa nen - -

" inferiore a 10 milioni al grammo alla consegna

- AlPaspetto deve presentare: -

-Sapore Hevemente acidulo, ma. gradevole -Conmstenza hqmda»cremosa »Ccﬁorc bzanco-latte oppure ten- .

- dente al colore del frutto a cui & stato addizionato. Nella fornitura di yogurt, fermi restando i reqmsm pi-

. _' crobiologici minimi riferiti al Lactobacillus bulgancus e Streptoc:occus themlop}uias (1 5 X 10 Igeleca
' ratteristiche della confezione (125 ¢. ), relativaimente alla tipologia ‘ajla ﬁ'utta devono essere esclusi i pro- -

dotti tra i cul ingredienti ﬁgimno azoxm dwe;m dagh arozm namrah

. GH addmw devono essere. a&semi e non deveno essere presenﬁ sostarm: addmsant: nelio yogurt magro

- Relativamente. alle- cariche ‘microbiologiche . del. prodotto. devono essere. conformi & quanto previsto R

. dall*Allegato T del Regolamento n. 2073{2005;‘(‘3‘6 -pH éa 3,5 a.4 -Grassi: circa il 3% per Io yogurt intero -~ .
_'enonmaggmreail%perloyagurtmagm . R :

“Dessert di latte wova érmnatzzzato ai hmone o crema al hmone Ingredleﬁti iatte zucchﬁro — crema’

 di latte -— uova 11% - latte scremato in polvcre e pmteme del iatte — armdo modzﬁcato — arorm di -

mon.

1 prodotto deve essere di consxstcnza morbzda gza cotto pmntc per l’uso Confemom manodose

. _ R I
. ASP Catanfa - Via S.- Maria'ta Grande, 5495124y Catania - -
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3 . REGIONE SICILIANA - - .
: :_;..Mﬂme SANI?ARIA FRQVINC’MLE“ -

DIPARTMEN’TO DI PRE VENZIOM o
U.O . Sepvitip Igwne Alimenti e Nmzmng S

| 528 UOVA PASTORIZZATE - QRN - - |
Il prodotto. a base di uova-di gaihna intere, sgusciate e pastnnzzate confemonate in zdonee confezwm (es
.. tetrapak da 1 kitro) che deve presenfarsi integro, prwe d1 armnaccature ch sporc:lzla superﬁcmle e da con-
' . servarsi. ad una tempcratura non superiore & +4°C T e R
Co il prodotto deve ‘provenire da stabllﬂnentz rlcenoscmtz CE sci essere stato preparato confenncmente a]Ie _
. prescrizioni igienico-sanitarie di cui al Regolamento CE-n. 853 del 2004 ¢ sue modifiche ed integrazioni.

- In particolare il prodotto deve essere stato sottoposto a trattamento termico di pastonzzazzone 1d0nco a -

soddisfare i criteri microbiologici sotto riporiati. _ _ _
- Requisiti microbiologici ' ' -
.- Conformi a quanto riportato nell’ Allegato T dei Regolamcnto 1. 2{}73;’2005!(35 e succ. modlﬂche ed mte« o
.. grazioni . _ . C -
7 Requisith mxcrobiolugm o -
Conformi a quanto riportato nell’ A}Iegato I del Regol&memo 1 2073!20{}5;’05 S
Llente appaltante pud richiedere alla ditta appaltatrice una certificazione a.na}mca, avcnte o
- periodicita trimestrale; per la ricerca mlcrobmlogma dei parametri sopra. mdzcatl . L
© o Additivi . e
T Assentl
- I contemton utihzzan devcno soddzsfare tutte le prescnzmm del Regoiammta n. 19353’20{)4@1}1 N moéh- '
' fiche ed integrazioni. - C _ B R
-~ Trasporte
Deve essere effettuato a una temperatura da O°C a+ 4""(3
- Etichetiatura :
- Deve essere cunforma al D.L.gs. n. 109192 sue medzﬁche ed mteg:raz.lom

o 5.29 UOVA FRESCHE DI GALLINA L ' ' ' R
- Lenova di galling debbono essere di Cat A fresche come premsto clal Reg CE 589!2008 Le carattensti— -

~ che di tali uova sono indicate nell*art. 2 del suddetto cholamento .
* Ii guscio deve essere perfettamente pulito, regolare nella forma e neIIe poroszté Alla speratu:ra Ia camera
*d’aria deve rivelarsi appena accennata ed immohile {altezza non superiore a 6 mim}: L’albume dovra essere

 chiaro, limpido, di consistenza gelatiniosa, esente da corpi estranei; cosi come pure il tuorlo, che dovrd tro- -

" varsi in posizione centrale e rimanere immobile, anche se P'uovo sard sottoposto a ratazione ed apparire.

- ome una massa pit densa con contorni assai vaghi. Alla rotiurg, le wova dovranno presentare tuotlo intero ©
con membrana integra ¢ resistente, albume denso € non acquoso, ed avere aspetto, colore e sapore naturale .
. e gradevole. Le uova devono provenire da ovaiole alimentate senza antlbzotzcz con mangnm prm di pig- -

~menti coloranti per ottenere ting maggiore colorazione del tuorlo.
Vi deve inoltre essere assenza di puniti di came, macchie di sangue ed odori estranel
+ Sirichiedonc uova di categoria di peso M — medie ¢ che: :
- - non contengano tesidui da coneimi chimici & pesticidi; -
- nen.contengano coloranti artificiali, o R . : . L
. Saranno percid escluse le yova che-_comun_qae-_risu}ﬁnoavaxi_a’te',_ alterate, sofisticate, adulterate. .

ASP Catania - ¥ia 5. Maria. La - ‘Grande, 5 {95124} Catania - '
.- Codice Fiscale e, Parlita VA 04721260877
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. DIPARTME 0D
U.0.€. Servizio Igien

Alimenti ¢ Nutntione

. Riferimento normativo'o.

. Parametri | Limiti o Valori guida_ o bibliografice

Sglmonellaspp - 1 Assente-in 50 ml (iuo;_l’g).._.-:. T it bibliografict -

- considerate refrigerate Ie tiova chie’ sono state mantenute ad una temperaturs inferior
i trasporto, i mia-dyrata massima di 24 oré,’;oppure"ne_}'- locale stesso incui & praticata’la
i locali adiacenti, purché il quantitativo ivi depositata non superi quello necessario per 72 ore di veudita
b minuto net focale di vendita. e R T
“Nella stampigliatura degli imballaggi deile uova dovra essere indicato: -

¢ & 4 85 5 0 &

' Inoltre dovra esserci Ta spiegazione del codice del produttore stampigliato suli'novo.

- riguardo al rispetio della temperatura _di:qénser?_aziqgé;del prodotte. . -

Salmonellaspp | Awenteml0guei | Limitibiblografisl

 Tufte cid deve 'es_s.erc_ riportato in un quadro. analitico c.ompieié.éd _aggiﬁt?iato-.'-:ﬁ.__richicdé altrem che ven-
- gano dichiarate le condizioni minirie cui soddisfano gli allevamenti che producono le uova offerte, come
o Rem CES8OR008 o R T S T

~Leuova dovrann 10 provenite da centri di 'un'f"-;balzpaggiof_spe'ciﬁcaménie-;au_torizziati mposseswdl Heomoséi-
- ‘mento comunitano at sensi- del Reg. CE 853/2004 & successive modifiche ed inte’g_razi'cﬁi; SRR
" I prodotti dovranno essere bollati a norma di legge. - T A T

. Le uova possono essere confezionate in piccoli o grandi imballaggl, muniti di fascette é'-di_épésit-i'vcf N
- di etichettatura ¢ imatchistura come da Regolamento n. 589/2008; sue modifiche ed integraziond. -

- Se richiesto la ditta appaltatricc dovia forpire una certificazione analitica, con unaperiodicita di 3 mesi
~ circa, di ricerca microbiologica di Salmonella che ne atiesti Passenza, - D A

.'_-Ca;i:se:‘vaz'imie:.' e PR AP
T uova della Categoria. “non déveno stbire aloun trattamento di conservazione né essere state refrigerate
_inlocali o impianti in cui la teraperatura € mantenuta artificialmente al di sotto di +5°C. Tuttavia, non sono

a+5°C, durante il
vendita al miputo o

il codice del centro di imballaggio; o
la categoria i qualita: Categoria A ¢ fresche L L
- acategoria di peso ( XL - grandissime, L - grandi, M - medie; § — piceole )
- latipologia di allevamento: O biologico, 1 all'aperto, 2 a terra, 3 in gabbia o
" la categoria: extra (fino 2 9 giorni dalla deposizione) .
" iaindicazions “ da tenere al fresco dopo acquisto™ o
1a data da consumarsi preferibilmente entro TM.C.

T trasporte detla merce deve essere effettuato conformemente alle norme vigenti, con particolare

ASP Catania - Via S.: Maria-La"Grande, ‘5 - (95124} Catania -
- Godics Fiscale e “Pariita IVA: 04721260877 :
ST S 4. 0. C. Servizio loiene Alimenti ¢ Nutrizione. - e o
" via Tevers, 39 - Fraz, Corza - 95027 - San Gregosio i Catania (CT) ~ Tel. 0952540114/ 148 — Posta PEC:sian@pec.aspetit .
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 REGIONE SICILIANA
AZTEH&A SGHITARM FROWA‘M&E

"AZIEMDA SANITARIA. PRO\’iN ClALE

‘GRUPPON.6

FRUTTA ORTAGGI E VER})URE FRESCHI LEGUMI SECCHI- FRUTTA SECCA =

6~ PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI IN GENERE
. Tipologia del prodetto - -

Prodotti ortefrutticoli di qualita .extra o ch pmna quahta

- . Caratteristiche del prodotto . . e .
- 8i raccomanda Fuso di prodotti stagmnah & mn ch pmmzle 0 pmdumgm ‘ran:hve I predottz devono essere _

B sani, integri, puliti, privi di parassiti, di alterazioni dovute a parassiti, privi di umidité esterna anomala, pri- o
. Vi di odore/sapore estranei; devono aver raggiunto il grado di maturita appropriato. Sono esclusi dalla for»_ -
 nitura "ortofrutta che abbia subito’ trattamenti tecnici o chimici pcr accelerare o ntardare Ia maturazmne o -

per favorire le colorazioni ¢ la consistenza vegetale

E’ auspicabile che la-frutta, se sotfoposta a ﬁigocanscrvazmne efo bagzu conservatzw sia accompagnata o
~ dalla dichiarazione def trattamenti subiti in post-raccolta e mohre che abbia un resxdua dl soszanza attiva di . -

- _prodotti fitosanitari tendenzialmente inferiore-a 0,01 mg/kg,

Eventualt residui di sostanze attive def prodotti ﬁtosamtan
Entro i imiti indicati dalla specifica nonnatzva vigente.
Nitrati

~..Non dovranno essere supcratl i hmm prevxstl daﬂa speclﬁca noxmatlva vlgente

~ Imballaggio

- Hsistema di 1mballagg10 deve garanme zl mantemmento del requlsm 1g1cmcl ' o

-+ Limballaggio dovra essere costituito da materiali conformi 4 guanto. prescrltto d&ﬂa speciﬁca normatwa- .

- vigente. La merce si intende al netto della tara, gl imballi sono non. cauzionali, a rendere a cura ¢ spese del

fornitore, non & accettata la confezione dove venga considerato tara per meree; salvo che ne venga dedotta -
Iatara : TP

6.2 VERDURA FRESCA

- La scelta de} prodotto deve essere effettuata- tra le verdure ch stagwne

- Laverduradeve: .. L e N
—  avere chiaraménte indicata la pmyemsnza (sulla boIIa d1 consegha_,‘ -0.’51_1_11_& documentazione di accom- .

- pagnamento o sull'imballaggio);
‘- presentare le caratteristiche merceoiogzche della speme o vaneté nchjeste

- — essere di recente raccolta ascmtta pnva dz terrosﬁé scmlta o aderente, pmfa d1 'aitn corpl {3 prodott; o

estranei; .
—  €ssefe 8aha, senza ammaccaturc ieszom alterazmm attacchl parassztan

-~ essere priva di Insetti infestanti e di segni di attacco di roditori; g
- = - €8s6re omogenea nella maturazione, freschezza e pezzatura a seconda della specie; -
~ — avere raggiunto la maturits fisiologica che Ia. renda adatta al prooto consume od essere ben avwata & -

- maturazione nello spazio di due o tre giorni:

- — Hispettare i limifi previsti dalia specifica normativa vigente in materia, per quanto figuarda Ia presenza T

- di residui di sostanze attive di prodotti fitosanitari; -
~ sssere priva di germogli, per quanio attiene gl ortaggi a bulbo

-~ seconfezionata nello stesso collo, presentare una certa umformlté pef quanto nguarc}a peso, quahta e

calibro, con nna tolleranza di pezzi, non uniformi, non superiore al 10%;

 — nel caso di prodotti sfusi, presentare una d:tfferenza di calibratura, tra il pezzo p-zu Brosso-e quello piy

--piccolo, non superioreal 20, . 00000

Oltre alle caratteristiche generali sopra elencate, talum prodom devona possadere le speclﬁche d1 quahta |

previste pergli stessi dagli specifici regolamenti CE e gli imballi devono sempre essere preferibilmente -
. Duovi. _ : '

~ Etichettatura: Conforme al D.L.gs n. 306/2002. -

ASP Catania - Via 5. Marfa 1a- Grarrcie, 5. {95124} Catama
o “Codice Fiscale e Partita VA 04721260877 _ o
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~  deve presentare le caratteristiche merceolngehe della specie o varzeté richmste
- essere omogenea ed uniforme per specie e varietd; - :
- essere matura fisiologicamesite © non selo commercialmente, in maniera da esaere adatta ai pronto oon-

.~ essere sana, Seflza ammaccatine, lesioni, alterazioni ed attacchi parassxtan, e
|- essere priva di insetti infestanti e di segni di attagcce 6i roditord; o

- —. essere omogenea per maturazione, freschezza e pezzatura,.
. —  essere pulita € priva di corpi estranei; . .k _
o essere indenne da difetti che possano altérarne i caratteri organele’cnci non presentare tracce di- appas- o

' nuow

: . RBGEONESECILIANA ' :
AZI’ENRA SﬁﬂlfARIA-FR&VIN m;s L

6.3 FRU'I’TA FRESCA S
- Caratteristiche Generali e Merceoieglthe L
La soelta del prodotto deve essere effetiuatatrala frutta di- stagnme

-~ La fiutta deve essere del tipo extra’o di prima qualita ed in parttcolare dcve nspondere :_ seguenu reqmsm

.~ avere chiaramente indicata ta provemenza (sulla boﬁa d1 consegna, ¢ sulla docmnentazmne d1

- accompagnamento o sullimballaggio};

-sumo-od essere ben avviataa ‘maturazione nello spazio di due o tre glorni; -

simento /o di alterazione anche incipiente;

= rzspettarc i limiti previsti dalla specifica normativa wgente in matena, per quanto nguarda la presenza' o
o divresidui di-sostanze attive.di prodotii fitosanitar; :
L essere turgida, non’ bagnata artificialmente; non. trasudante asqua d} condensazzone in scgun‘a &d im-

“provviso shalzo termico conseguente alla permanenza del prodotto inx celle fng@nfere ae presentare a-
. brasioni meccaniche o maturaziope eccessiva; o

: __ _se confezionata nelto stesso collo, presentare una. ceria umfomuté per quatxto nguarﬁa peso, quahta e

calibro, con una tolleranza di pezzi, non uniforpai, non superiore al 10%;

S 'nel caso di prodotii sfusi, prescntare una- differenza d1 cahbratura tra ik pezzo p}ﬁ grossa € queﬁo pir -

* piceolo, nox superiore at 20%.

' -Oltre alle caratteristiche generali sopraeicncate talum pradom rievcmo possedere fo: speciﬁche di qualith -

previs‘ce per git stessz dagh spamﬁcz regolamcntx CEe gh n’nba!l: devono sempre essere prefenbﬂmente -

Carattenshche mipime .
‘Leavince devono esseret o
' intere ¢ sang, vale a dire senza amnmccamre, Icsmm o alterazmm e senza attacchi di ongme parassﬁana o
Quandeo € espressamente previsto dalle caratteristiche delle singole categorie, sono consentiti difetti di -

. buccia, ben cicatrizzati, di varia origine, purchﬁ non. compromettano 1’aspctto generale e ia conservazmne. B

“det prodotto $ino al momeénta del consumo;

- esenti daogni darine 0 alterazione estema € da inizio di “asciutto™ mterno prodom dal gelo

- puhte ciod prive diogni topurita ed in part:tcolare di fumaggini e di residui vasibili di anﬁpafassﬁ

Zprive di unnidith esterna anormale {non & stimata tale quclia doviita a condensazzonf: nel caso dz pmdottl o

refrigerati);

- prive di odori e/o sapori anormah E* ammessa, tuttavia, la prescnza di odori causatl da agenn conservan-

ti utilizzati in conformitd alle disposizioni cominitarie in materia, -

I fmtt: devono avere uno svxluppo ed un grado. zucch_mno sufficienti. La maturazxone deve cssere. talc da
i gonsentire i traSporto e le operazmm connesse ed pemlettere 1a huona conservaz

ercato dx coﬁsurno

ASP Catama R Mana La Graside, 5 (95124) ‘Catznia -
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o AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE

. Axiewoa SARITARIA PROVINCIA ' '
| DIPARTIMENTODIPREVENZIONE

-Classificazioni e tolleranze el T
Le arance classificate in questa categoria, oltre a rispondere ai requisitt minimi, devono presentare le carat- |

. .tf:ﬁstiC'he_ delle varietd. Purché non pregrudiching 1aspetto generale ¢ Ia conservazione dei frutti, sono tut-

~ tavia ammessi: un Heve difetto di colorazione; un lieve difetto di forma; lievi difetti superficiali. - - 3

~ dell’epidermide, come leggere rameggiature argentate, rugginosita, ece...; levi cieatrizzati dovuti a cause
- meccaniche, T TP :

" Tolleranze .

&) di qualita: in ciascun imballaggio o partita. & tollerato al massimo it 10% in numero. e in pese, di frutt-
- con le caratteristiche della categoria Tl ... ... . . R o
') di calibro: in ciascun imbailaggio & tollerato al massimo il 10% in numero, di frutti del calibro immedia-
~ tamente superiore o inferiore @ quelloindicate,. .. - .. . . . . .7 '
- Calibrazione I
Lo arance sono calibrate in base al dianietro, misurato.nel punto di. massima grossezza. 1l diametro minimo o
&fissatoa 53 mm. S T
< Colorazione .. . ... S
-+ La colorazione deve essere quella tipica delle varietd. Una tolleranza di colore verde chiara che non deve
- superare 1/5 della superficie totale def frutto ¢ ammessa tenuto conto della varietd e dell’epoca di raccolta.

6.5 LIMONI . o
.. . Caratferistiche minime -

- Himoni devonoessere; . - .. . ST e T o
-~ interi e sani, vale a dire senza ammaccature, lesioni ed alterazioni.e senza attacchi di origine parassitaria. . __
. Quando & espressamente previsto dalle caratteristiche delle singole. categorie, sono consentiti difetti di

.. buceia, ben cicatrizzati, di varia origine, purehé non compromettano Taspetto generale ¢ la conservazione

“del prodotto sino al momento del conswmo; . - ... . B

- -esenti da ogni danno o alterazione esterna e da inizio di “asciuito” intemo prodotti dal gelo; .

- puliti, cioé privi di ogni impurita ed in particolare di fumaggini e di residni visibili-di antiparassitari; _

- - privi di umiditi esterna anormale; non & eonsiderata tale quela dovuta a condensazione nel caso di pro-

_.dofti refrigerati; L _ o
- privi di odori /o saporl anormali, E* ammessa, tuttavia, la presenza di odori causati da agenti conservanti
 utilizzati in conformita delle disposizioni comunitarie in materia. T
- Ifrutti devono avere uno sviluppo ed un grado di maturazione sufficienti, devono essere tali da consentire.
.. 1l trasporto ¢ le operazioni connesse e da permettere Ia loro buona conservazione fino al mercato di con- -
- _Classificazioni ¢ tolleranze .

-1 limoni classificat] in questa categoria oltre a rispondere ai requisiti minimi devono presentare le caratte-
 ristiche della varietd. Purché non pregiudichino Paspetto genierale ¢ la conservazione def frutti, sono futta-
- via ammessi: un . lieve difefto di colorazione; un lieve difetto di orma; Hevi difetti superficiali
- dell’epidermide, come leggere rameggiature argentate, Tugginosita, ecc,..; lievi cicatrizzati doviiti-a cause
. Toleramze . = . . e . L
© . a) di qualita: in clascun imballaggio o partita & tollerato al massimo i} 10% infumero o in peso, di frumi
- conle caratteristiche della categoria II; L e R L
-b) di calibro: in clascun imballaggio o partita & tollerato al massimo 110% in numero, di frutti del calibro
immediatamente superiore.o inferiore a.quell] indicati, nel caso di raggruppamento ditre calibd. . -~
~ Indipendentemente dalle tolteranze di cui S0pra, & ammesso come massimo il 20% di Frutti privi di rosetta -
come unico difetto. :

~ ASP Catania - Viz S, Maria La Grande, 5. (95124) Catania -
_ _ - Godice Fiscale e Partita AVA (4721260877
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DIPARTMENTOB PRE.__ CEE
U .C. Servszw IgzeneAhmmtz eNu: zmne AU
T hmom son0 cahbr&ti mbase ai dmmstm m:sarato nel puntn- di’-'-ma_ssi‘ma- grossezza. Iidiametro-minimo &
: 3'-:'ﬁssatea45mm,periacategonaExtra,ieH R P R

o 54_6' MANDARINT _
7 Caratteristiche niinime

L Colorazione - . -
La colorazione deve essere: t1p1ca de}la vaneta S a]meno 2f 3 deiia superﬁcze del frutto

- REGIONE. SICILIANA

Colorazione

. Larcolorazione: deve-essere normale per it upe vanfztale Tcnuto cento dsli’epma dz raccolta e della zona dl T
- produziong, sOno AMIMessi frutti con colorazione verde chiara, ma che corrispondono al contenute minime
.. insucco. I limoni del tipo “verdells” po‘;seno AVEre Bha. caioranone verde, purché non sm scura

I mandarini devono essere: - - T e e Do
- inter] e sani, vale a dire senza ammaccature lesmm od alterazioni e senzs attacchi di-origine parassitaria.

" Sono consentiti difeiti-di buccia; ben cicatrizzati, di varia origine, putché non compmme{tam 1’aspetto ge-~

nerale e Ia conservaziome del prodotto sine al momento del consumo;

o " gsenti da ogni danne o alterazions estertia; e da inizio di “asciutto” interno prodotu dai gelo
BRI puhtl cips privi-da-ognd impuritd, ed in particolare di fumaggini e di residui visibili di aﬁtiparassuan

- privi di umzdzta csterna anormale non ¢ € conszderata tale quelia dovuta a condensazume nci caso di pro- -

- dott refrigerats; - :
= privi‘di-odori efn sapori anarmah E amimessa, tut&ma la prasenza di odon causatl da agenh conscrvantz
o utilizzati in conformitd delie disposiziont comunitarie in materia; .
- I-frutti devono avere uno sviluppo ed un grado zuccherino sufﬁcxentl La maturamone deve essere tale da-
o consentire t.rasporto e le operazzom connesse e da peﬂnettere la buona conservamna del prodottcv fino ai

mercato. del consume.

. Classificazioni ¢ tolleranze : L _
- Y mandarini classificatl m: questa’ categona ﬂltre a nspondcre ai requzsm mxmm}, devono presentaze Ic ca-

ratteristiche tipiche della varieta. Purché non pregiudichino 1"aspetio’ generale € la conservazione: dei frutti,

. -gono tutiavia ammessi: on leve. difetio di colorazione, lievi difetti superficiali deil’ epidermlde come leg-
- gere rameggtature a:cgentate ruggmosné £ee., 1zev1 difettz czcatnzzatz dovutz a cause meccamche
. Toleranze

) di quality: jn ciascun ﬂnballaggto 0 partita & tolierate al massxrno il i{)% in numero e yeso e‘n fruttz con
 ]e caratteristiche defla categoria I;

1) di calibro: in ciascun imbatlaggio o partita & tollerato al massimo 11 li)%, m numero ch fruttl del cahbro
- immediatamente superiore o inferiore a quello o quelli indicati, nel caso di raggmppamenn ditre calibri
" indipendentemente dalle tolleranze, di oui sopra & ammesso COMEe Massimo i} 20% i frutti pmq dirosetta.
* Calibrazione 1 mandarini sono. calibrati in base al diametro. Il diametro ¢ ﬁssato a 45 mm per i mandanm '

corum W&ﬁﬂng, ‘Satsuma ga 35 M. per Ciementme e Monreal

. 6.7 CLEMENTE\EE MAPO-’\&ANDI MlACAUA
~ Caratteristiche minime - '
. I fruttl devono €ssere:

- interi e sani, vale a- dire senza annnaccam:e iemom © aiterazzcm € senza a‘ztacchx -d1 ongme parass:tarla

- Sono consentiti difetti di buccia, ben cicatrizzati, -di varia origine, purche non compromettano Paspetto ge-
_ nerale ¢ la conservazione del prodotto sino al momento del consumo; '
... esenti da-ogni:danno’o. aiterazzone esterna ¢ da inizio di “mal secco” mtemo, prodom da geie o.dapro-. ...

iungata conservazione;
puhtx, ciod privi di-ognd impuritd edi in pamcolare di ﬁ;maggzm e d1 resadm w51b111 di antxparassﬁan

- privi di umidité esterna anormale (not é; stirnata tale quella dovuta'a condensamone nei caso di prodotti

- refrigerati);
. privi di oderi ¢ sapori am}rmah

ASP Catania - Via" 5. Maria:ka Grande, 5 E95124} Latania
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_AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE

oo ATIENDASANIANA SROVANCIALE -
 DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE |
| BOC Sevido o Almenti Nuwione Ny ST
'~ potranno essere sottoposti alla “deverdizzazione™ Questo procediifiento & permesso solo-a condiziotie .
- che glf altri caratteri organolettici naturali non vengano modificati e dovra effettuarsi sotte controllo delle -
- autorith competenti dei vari paesi. 1 frutti deverdizzati dovranno presentare la-colorazione tipica sulla tota- .
. Iif:a-dElIasuperﬁcje, E . o - I e L
- -1 frutti devono avere uno svituppo e un-grado zuccherino sufficienti, La maturazi wzione deve essere-tale da
PR COHSeﬂt‘Ireli fraSPUI'tU e le Operazi-gni_. _COI]R.CSS_G £ Peﬂﬁettere labuona C{}B:Servgzlgne ﬁnoalmematﬂ di -

..“\

- Classificazioni e tolleranze . _ : Lo e e
T frutti di guesta categoria devono essere di buona quality. Essi devono. presentare la.caratteristica tipica -
.- delia varieta, tenuto conto del periado di raceolta & delia zona di produziene. - - ... . -
.- La calibrazione ¢ determinata dal diametro delia Sezione massitna normale dell’asse del frutto. .. o
. Sono esclusi i frutti per i quali i diametri siano inferiori al seguentl minimi: 35mm. .. ... .
- Colorazione: la colorazione deve essere quella tipica della varieth su almeno 2/3 della superficie del frutto .
- I'frutti devono presentare le caratteristiche tipiche delia varieta, tenuto conte del periodo.di raccolta e delie
- .zone di produzione. . - ST e T T _ _
I contenuto in succo ¢ espresso dal rapporto fra il peso del frutto e quelio. del suceo, estratto a mezzo di
-Bna pressa a mano. Per futte le categorie ¢ amrresso che i frutti deverdizzati siano sprovvisti di ealice. . -
I frueti classificati in questa categoria, oltre a rispondere ai requisiti: minimi, devono presentare le caratteri-
+ - stiche tipiche delle varietd. Purché non pregindiching I’aspetto generale e la.conservazione dei frutti, sono _
- tuttavia ammessi: un lieve difetto di colorazione, lievi difetti _-_sup.e_rﬁciali.-deil;’spideimi_dc,;-come,-lcggere o
- rameggiature argentate, rugginosita, ece., Hevi difett cicatrizzati dovuti a cause meccaniche, . . :
. Tolleranze . - _ e e
&) di qualita: in ci-ascun-'imbaﬂaggi_ 0 partita & tollerato a ‘massimo it 10%. in numero o peso;di frutti con.
.. lecaratteristiche della categoria l; .. ... S L ' :
- b} di calibro: & tollerato, in ciascun imbatlaggio o partita, al massimo il 10%, in numero, di frutti del cali- o
 bro immediatamente superiore o inferfore a quelio o quelli indicati, nel caso. di raggruppamento i tre cali- -
" bri. Indipendentemente dalla tolleranze di cui sopra & ammesse come massimo il 20% di frutti privi di ro-
- Acidith: >5 g/T misurati in acido citrico. ©

6.8 ALBICOCCHE - -

- Caratteristiche minime -

- Ifrutti devono essere:. . S TR
- interi e sani, cioé senza alterazioni, lesioni ¢ senza attacchi parassitarf. - R .
Quando & espressamente previsto nelle caratteristiche delle singole categorie, sono consentiti difetti d; va- o -

~ ria origine, purché non compromettanc I’aspetto ¢ Ia.conservazione del prodotto sino ab'momento. del con- .

. - sumo, . .

- puliti, vale a dire privi di ogni impurita ed in -pa_rt’icf)iajr;é-'-:ré;si'dﬁlii'."d'i'-anﬁparassitaﬁ;} R
- non umidi; 'umidita presente sui frutti in uscita da ambienti refrigerati nén._oosti’fuaiscc: difetto; .. -

- - privi di odori ¢ sapori anormali. T

- -CI_as_s-iﬁcazionietoliera_n'ze. T S S U
.. Le albicoceche di questa categoria, oltre a rispondere -.ai_i‘_c-.ca-r_att@ri's.tié;:hc:_min_i_.xm.;:dcxﬂng:..:pr@serme_._'ie___.ca:_._..:...'... o
ratteristiche tipiche della varieta. DT
-~ E" ammesso sulla buccia solamente uno fra.i seguenti difetti, purché non sia pregiudicato I’aspetto e la-
- conservazione def frufto e Ia polpa sia priva di qualsiasi deterioramento:. .. . S

.. 28
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DLPAR TIMEN TO DI PRE WNZI ONE
2 0 C Semzzo Igzene Ahmenu eNumzwne

Heve difetio d1 fomza e d1 swluppa

- & pbbligatoria per le categorie Extra el facoltativa perla categoria .-
" Perila categoria 1 ¢, anche per la categoria H, it calibro minimo ¢ fissato g 3{) mm. dl dzametro _ _
BT richiesta una pezzatum di cah‘bro eqmvalente al peso ch g SG o ’?5 con- ie tmllcranze sopra descritte, ma -
sl gonsegnate. distinte pet peso. - B S - i S
" Le confezioni di albicocche possono presentarm
© - 1. imunc o pid strati separati fra foro
R :2 aila rmfusa ad eccezmne deﬁa c&tegcma extra

o 6.9 ACTE‘EE)IE (kxwx) o : SR e
. 1 fruiti devono presentare bucma integra e punto d: mtersezmne ben cicatrizzato. e _
 La-polpa deve esserc dl gmsta canszstenza, proﬁzmata saponta e senza altcramem da parassm vagetalz o
“atiimali-o da'virus.~ : o :
_ ' La pezzatura non devc essere mfermre aJ. 45 mam. d1 dmmetro eal 60 g dl peso umtano
. Calibrazione S S

* 'h. Calibro minimo categoria 1 g 70
- ¢. Calibro minimo categoria Hg 65 N R A I
- RBR: m:surato per 1 mezzo del nfrattcmetm d_eve p_r’esentare valori superiori al 9.5%. = . '

" mata, saponta e senza aiterazwm da parassiti vegetali, animali o da virus.

- 'Ti peso miedio &' compreso tra 145 175 g 11 cahbrotra 40 50 me .

- pmﬁnnata, sapoma e senz.a ‘alteraziond-di parassm vegstah,

.. . REGIONESICILIANA .
_AZIEPIM .QQNIFARM ROV .€ i LE

heve d}fetto di coIorazmne iwve amnaccature ilGVE:. rucxatura Heve-

¥

screpolatura.

- Quando il dlfetio si presenia i fcnna a}hmgata non puo superare 2 cm. di iunghezza qx.zam'io 31 presem'a'- 2
© diversamente non pud- copnre una superficie maggiore di mezzo centimetro quadrato. | -

Tolleranze

Cay i quality: & tbllerata i ciascm 1mbailaggto 11 10%, in numem o peso d1 al‘olcocche c(m carattenstlchc s
delia categoria 1I;- - R :

b)Y dicalibror € tollerato in-ciascun mzbailaggo 11 10%, in numero o in peso, ch aibzcecche supea'ion oin- B

feriori di 3 mm. al calibro. indicato.

" Linsieme delle toilearanze di qualiti e d; calibro now puo superare 11 15%, in numero o m peso
" Calibrazione

Le albicocche sono calibrate in base al diametro, ruisurato dal punto d1 massmza grossczza La cahbrazmne :

a, Calibro minimo categoria. extra g 9@

- 610 ANGURIA

T Futii devono presen‘zai-e bU.CCia 1nt<:gra, senza spacchl La polpa deve éssere di gzusta consxstenza proﬁl— -

611 BANANE . : o
- 1 frutti deveno avere una forma tzplca con ploc:loio mtegm, ia buccia di colote g}alio deve essere intera © | o

| senza ammaccature.
" La polpa, soda e pastosa, non deve presentare anneriment né ‘attacchi da cnttagrame o parassﬁi arimali.

1l sapore del frutto deve essere gradevole enon allappante, evidente segno di mﬁnatuma

612 CACHI

I frutti devone’ prcscntarc biceia mtegra e cahce hen inserito: La.polpa deve essere ch gmsta consxstenz& '

P i 29
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. REGIONESICILIANA .~ |

- AZIENDA SANITARIA PROVINCIALE o

. AMENDASANIARIAFROVINGIALE < - .
' DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE.
U.0-C. Servizio Igiene Alime;;ii-e-Né_ﬁ'iziéﬂe- S
613 CILIEGIE. B
. Caratteristiche minime
. -Le ciliegie devono esserer -
- fresche; - IR

rigine parassitariz, non danneggiate dalla grandine e dal gelo; S e _
- = pulite, ciod prive di ogni impurits ¢ in particolare senza alcuna traccia di insetticidi ¢ -cl_i.am_iqritzeganﬁci;‘_- -
.- sode e.consistent, in relazione alle variety; o B PO R -
- non-umide, "umidita presente sui frutti in uscita da anibienti refrigerati non costitaisce difefto; -~ -
- prive ¢i odori € sapori anormali; : - L
Alla raccolta i frutt devono essere sufficientemente sviluppati e ad un grado di maturazione tale-dacon
- 'sentire il trasporto ¢ le operazioni connesse ¢ da permettere la buona conservazione fino al mercato di con-
. sumo. Classificazioni e tolleranze: Le ciliegie classificate in questa categoria, olire a rispondere ai requisiti- -
. ‘minimi, devono presentare le caratteristiche tipiche della varieta. Rispetto-ai frutih della categoria Extra
possono presentare un leggero difetio di forma-¢ di coloraziene. . S S '
 Tolleranze _ _ L .
2) di qualitd: in ciascun imballaggio ¢ tollerato if 10% in peso, di ciliegie non rispondenti alle caratteristi~
che deila categoria, ma che non presentine difetti tali da pregiudicare ta conservazione del prodotto si-
1o al momento del consumo e non siano passate di maturith, Nell’ambito di questa tolieranza ¢ am- .

. - inters ¢ sane, vale a dire prive di amnwccaturs, lesioni, bmciature, alterazioni ¢ di qualsiasi sttacco di o-

. messounmassimo del 4% di frutti spaceati 0 bacati;. . e e .
~ b} di catibro: in ciaseun imballaggio & tollerato il 10% in peso, di ciliegie non rispondenti al calibro mini- =
MO previsto, ma mai inferiore ai 13 mm. per i frutti defle variet precoci e a 15mm. peri frutti delle ..
. altrevadetd, . . . L el |
- Linsieme delle tolleranze di qualitd e di calibro non pud essere superiore al 15% in peso. . o
6.14 FRAGOLE _
.. I'fmtti devono essere; -
- interi, senza ammaccature .. - L e e L
- provvisti del calice o di un breve peduncelo verde e non disseccato (ad eccezione delle fragole di bosco);
.- -esenti-da attacchi di insetti e da tracce di malagtie; 0 ..
-~ puliti, in particolare esenti da ogni impurita o residuo visibile di antiparassitari; . . .. ' SR
- freschi, non lavati: : . : B o '
- privi di umidita esterna anormale;
- - privi di odore o sapore estranei;.

1 frutt devono essere stati raccolti @ mano e con curs, ed avere raggiunto uno sviluppo completo e nomma-
1 grado di maturazione del prodotto deve essere tale da consentire il trasporto e le operazioni comnessee

tale da rispondere alle esigenze commerciali del Iuogo di destinazione. _

Trutti di questa categoria devono essere di buona quality: e
= POSSON0 essere meno omogenei per quanto concerne le dimensiond, la forma e Paspetto; . -
 -perquanto riguarda Ia co_l@raZi'one,_._possono.preséﬁtaiﬁe.una-.pi:béﬁla.puiita:.ccnil:a bianca; .

" =devono essere praticamente esenti da terra, S N
Tolleranze o o ' _ :
) di qualitd: 10% in numero o peso di fragole non rispondenti alle caratteristiche della categoria, ad ecce- . .

- zione dei frutti visibilmente avariati o notevolmente danneggiati. _ . S
b). di ealibro; 10% in numero o peso di fragole, per ogni imballaggio non rispondente slla calibrazione mi-
nima stabilita per fa categoria edil gruppo di varieta. . ' _ '
30
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DIPAR TTMENT 0 1} P.RE VENZIONE
UO c Serwwfgzeu _Afzme n_eNumzmne S

* La calibrazione & eﬂ:‘ettuata sul dxametro massimo- delia sezione normaie ali’asse del fmtte.
. Le fragole devono avere il seguente calzbro Mnmo: Categ “Extra”' TR
”-t'--vamtaaﬁuttogrosso?;@m 25 mm. RN L S

- varietd @ frutto pimlo 20 mn 15 mm::

. '6.15 MELE _ :
-Caratteristiche minime‘ '

" fe mele devono esserg: - SR : - ool : i -
- intere ¢ sane, vale a due BERZa: anunaccature lcsxom e alterazaom ¢ senza a‘zﬁacch: di ongme parass:tana
“Quando ¢ espressamente previsto nelie caratteristiche delle: singole categorie, sono- ‘consentiti difetti sulta -

- buccia di varia origine, purché non comiprometianc I’aspetto generaie e 1a mnserva.mone dei prodotto fing

-~ Categoria L almeno % della superﬁcle del ﬁ'utto dz coiﬂraztone rassa B

. Gruppo B -varicta di colorazione rossa mista .
. Categoria I; almeno 1/3 della. superficie del frutte i mlorazzone TOSS&. .
'VARLETA’ Delicius comune, J onathan.

 REGIONE SICILIANA: . o
HIEN&A SANIT&RIA-PROVMAK |

al momento del consumo.

" - putite, cio2 prive di ogni Impurita ed in particolare senza residui v1s1bﬂz dz anﬂparassﬁan _
- non umide, "umidita presente sui frutti in uscita da ambienti refrzgcratz non costituisce difetto
- prive di edori ¢/o sapori anormali.
Classificazioni ¢ tolieranze. - : :
" Le mele classificate in-quesia. caiegor;a olire a nspondere ai requ;sm minim, devono prescntare le caratte-
 ristiche tipiche della- varieth. Rispetto ai frutti categoria- EXTRA ¢ ANMESSO. un ieggero ézfetto di colora- .
- zione e.di forma ed i} peduncolo pud essere danneggisto. - : _
'Sono anche ammessi, purché non siano pregiudicati i’aspet“to gencrale € Ia conservamonc del fmtta e pur-' _
- ¢hé la polpa sia priva di qualsiasi - deterioramento, difetti della buccia, quali per esempio: Heve colpo di -
granding, leggerissima ammaccatuza, leggera bruciatura dovuta al sole o a trattamenh 1eggera fraccia di
' -attacco di insetti o di malattia, Hevissima lesione purché cicatrizzata. - '
- Quando i difetti hanno forma allungata non devono superare i 2 ot rh hmghezza, quando si presentanﬂ' o
. diversamente. non POSSONG SUPErare. 1 cm. quadrato di superficie tramme che peri d1feft1 denva.nu da Tic- .
.. ghiolatura, che non, pnssono occupare una superﬁmc szzpf;nore 8. 0 25.cm. quadran i
- Calibrazione : :
-~ a. Calibro rmmme categona extra Sieein 7(1
" b. Calibro minimo-categoria T e Hmm. 65

Residuo secco nfrattomemco (R s, R ) deve presentam valon xmmml del 12%

“Tolleranze - SN
a)di quahta i ciascun mlbailaggm ¢ toilerato 11 1(}% i pumere o in peso di mele con’ le carattmsuche
. delia categoria H; nell’ambito di questa tolleranza & 2rmesso un massimo del 2% d1 ﬁ'ﬂttz bacatl O guasti;
) di calibro: come per la categoria EXTRA. :
© 1insieme delle tolleranze di qualiti e di cahbro non puo superare 11 15% in numero 9 n: peso

o Criteri di colarazmne : : o
. Secondo lacolorazione; 1o varzeta di meie possona essere clasmﬁcate in- quattro grlxppl:- ;

Gruppo A - varieta rosse -

Y ARIETA™: Red Delicius, Red Stayman, Stark Dehc:us Starkmg

Gruppo C - varieth striate, leggermente colorate

_ Categoria I+ almeno 1/10 deila superficie del frutto di co]orazmne rossa striata -
. Gruppo D - altre varietd. .

ASP Catania - Via| §.- Maria La ‘Grande, 5 {95124} Catama
) - Godics, Fisca¥e & Partita VA 047212608?7
- : U, O, C: Sarvizio Tgishs Alimenti & Nutizione - y B
VwTevare 39- Fraz Cerza - 95027 - San-Gregorio di Catania {CT}— Tel. 952540814/ 148 - PQS&BPEC s-laﬂ("pef:aspntn o

- Tuttama per i prodottl della. categoma T cummerczahzzaﬂ dail’n:uzlo delia campagﬁa ﬁne ai S gmgno 11 ca- o
. hbro m}mmo per la vaneta a fmtto grosso & ndotto 2 18 mm. = :

-3
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CATANIA

 DIPARTIMENTO DIPREVENZIONE =

- VLO.C. Servigio Igiene Alimenti ¢ Nitrizione”
616 MELONE . S
' I_fmtti-de-vonoprcsentar_cbucciaintegra,_senza-'spacc_hi;: T T
- La polpa deve essere di giusta consistenza, profumata, saporita ¢ senza alterazione da parassiti vegetali, a- -
nimali o da virus. R.S R.: misurato per mezzo del rifrattometro, deve presentare valori superioria F13%.

. Sono ammessi Hevi difetti: | .
- —diforma; e s s T e
-+~ di colorazione (non ¢ difetto uma colorazione pallida-delia parte della buccia del fratto. che & stata a .
- contatto.con # suolo durante la crescita) . T E
-~ leggeri difetti della buccia dovati a strofinamento e manipolazioni = . e e
-~ Hevi sorepolature cicatrizzate attorno al peduncolo di Tanghezza infetiore ai 2 om; chenon . .
comggiunganodapalpa. e
1 peduncolo nel caso di frutti appartenenti a varieta in. oui esso non'si distacca, non deve essere di lun-
-~ ghezza superiore & 2 ¢m per le varietd Charentais, Ogen e Galia €2 5.cm per gli altri meloni, ¢ deve co-
munque essere presente ed intero, ' ST

6.17 PERE
- Caratteristiche merceologiche _
. Lepere devono essere: _ _ h . : T VA AL SO
- intere ¢ sane, vale a dire senza ammaccature, lesioni ed alterazion; ¢ senza attacchi di origine parassitaria.
. Quando & espressamente previsto nelle caratteristiche delle singole categorie, soro consentiti difetti sulla ~ —
“buccia di varia origine, purché non compromeitano I’aspetto generale ¢ Ia conservazione del prodotto fing .
- al momento del consumo; R SO .
- - pulite; cioé prive di ognd impuritd-ed in particolare senza residui visibili di antiparassitari; . .
-~ non.umide, I'umidita presente sui fratti in uscita da ambienti refrigerati non costituisce difetto; - S
- -privediodori efo saperi anormali. . T L
- Classificazioni etolleranze = R o o
- 'Le pere classificate in.questa categoria, ottre a rispondere ai requisiti minimi, devono presentare le caratte- © <
ristiche tipiche defla varietd ¢ non devono. essere grumose. Rispetto ai frutti della categoria Exira & ammes-
~'so un leggero difetto di colorazione e di forma ed il peduncolo pud essere danneggiato. Sono anche am-
. ‘messi, purché non siano pregiudicati T"aspetto generale ¢ la conservazione del fiutto e purché la polpa sia
prive di qualsiasi deterioramento, difetti sulla buceia, quali ad esempio lieve colpo.di grandine, leggerissi-
- ma ' : L L _ '
o .amrnaccaﬁl_ra,'Ieggcra bruciatura dovuta al sole od a trattamenti, leggera traccia di attacco d}.lnsettl odi
- malattia, lievissima lesione purché cicatrizzata. S e O
- Quando tali difetti hanno forma allungata non devono superare.i 2 cm. di funghezza; guando st presentano _
-diversamente non possono superare 1 cm. quadrato di superficie, tranne che per i difetti derivanti da Tic- -

' - chiolatura, che non POssOno.otcupare una superficie superiore 2 0,25 cmoguadrati.

- &) di qualita: in ciascun imballaggio & tollérate i1 10% in numero o peso di pere con le caratteristiche defla
- categoria H; nell’ambito di questa tolleranza & ammesso un massimo del 2% di {frutti bacati o guasti; .
b) di calibm-:iﬂ.ciascun_imbaﬁaggio.étol‘le:a_m_ilji-ﬂ%. in numero o peso di pere del calibro immediatamen-
o te.in'fcrioreosup.eﬁozea_quel_io-indicaw,--_ C T B
- L'insieme delle tolleranze di qualita ¢ i calibro non pud superare il 15% in mamero o peso: .-

— : S S 3%
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o DIP&RTIMEN TO DI Pi RE VENZIONE

REGIONE SICILIANA

B.0.C Serwzw Igiene Akmenn éNuﬂ:ztone o

- Calibrazione e E 3 s S
. Le pere sono cahbrate in base al diamt:tro nusurato nei pum'o d1 massnna grossezza 3}
- le diverse categone: € ﬁssatc come segue _ - I

'Vanﬂtéafrutto grosso e mmé{} L 55

Non & obbhgatmo attenersz ad a]cun calzbra mlrumo per ia ccmmermahzzazxonc d1 per cstwe |

- 6.18 ?ESCHE
~ Le pesche e lenettarine devono esserer : : : : ' :
- intere e sane, vale a dire senza ammaccature, Tesioni ¢ alteraz;om & senza attacchz dl ﬂrlgm,e parassﬁ:ana '
- Quando:& esPressamante previsto nelle caratteristiche delle singole categorie, sono consentiti difetti sulia '
- buccia di-varia origine, purché non compromettano l‘aspetto generate.e la canservazmne det prodotto si- -
1o al momento del consumo; =
- pulite, ciod prive di ogni nnpur_ita ed in: partlcolare senza residui visibili dt anuparassztaﬁ S
-~ nen ymide; I"umidita presente sui’ fmtu in usczta da amblentz reﬁ*xgerat; non costﬂ:uxsce dlfetto e
- =prive di odori e sapori anormali. p .
© - T fratt devono esserg raccolii @ mano: e con cura ¢ quandﬂ harmo rag,gmnto 1o miuppe suiﬁmente eun
- grade di maturazione tale da- consentire il trasporto ‘¢ le operazioni: ad £8S0 - connesse e da permettere la
.- buona conservazione del-prodotio finio.al'mercato i consumo. : : _
... Le pesche e'le nettarine classificate in questa categoria, olire a. nspondcre ai re;qmsm mmum, devono pre-
- sentare le carafteristiche tlpxche delle varietd, tenendo conto della zona di produzioie. Rigpetto al fruth
i della categoria EXTRA & ammesso un leggero difeito di colorazione ¢ i forma. Sono anche ammessi -

~ purché non siano pregmdtcatl 1"aspetto generale ¢ la conservazione del frutto e purché fa polpa sia priva di . B '_
" qualsiasi deterioramento - difefti sulla buccia, quali ad esempio lieve: colpo. di grandine, leggensmma am-

. maccatura; leggera bruciatura dovuta al saie o trattamentl 1eggera tracma di-attaeco d} mse,ttx 0 éh malama :
lievissima lesione purché cicatrizzata. - ' :
Quando tali difetti hanne forma allungata non possono supcmre un centlmetro d1 iunghezza quando si
* presentano diversamente on pOSSONO SUPCrare mezzo.centimetro quadrato di superﬁme :
Tolleranze : ' : O
" a).di qualita: € tollerato in ciascun imballaggio it 10%, in numero o in pesa, ¢i pesche on }e carattenstlche. N
" della categoria T Lo
© b di calibrotin ciascun 1mbailagg10 8 tcﬁlerato e 10%, in numero o peso, di pesche supenon 0 mfcnon al’
- calibro indieato, df tre millimetri. . S '
“L’insieme delle tolieranze di qualzta & d1 cahbro non pué supsrarc 1} 15%, in mzmsro o m pGSO
" Le pesche e l¢ nettarine sone cahhrate in base al dxametro nnsurato nel punto d1 masszma grossezza se—' a
 condo la scala seguente:- e = T '
90 miilimetri & pilt= AAAA
~ da 80 a 90 millimetri —AAA
. da 73 a 80 millimetri =AA
o da67ad3 zruilnnetn“-A
_da 61 267 millimetrt =B -
. .da 56-2-61 milimetri=C. .~
~da 51 a 56 millimetri =D - TR
“Seng acceltati tutte le: mltlvar cemercxahzzaie ad esciusm
._-...penodﬁupzco-&'staganeedmpmdom per Pindustria, o L e
 Peso richiesto: frutt] da g 120-150. -

33
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' AZIENDA SANITARIA PROVINCIAL

' DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE =~ -
. U.O:C. Servizio Igiene Alimenti'e Nuprizione” . -
619 UVADATAVOLA "~~~
- Caratteristiche minime; -~~~ .
. -1 grappoli e gli acini devono essere: _
~ sani, cio& senza attacchi di malattie o di insetti; . .. - .. . . |
- ~pulits, vale a dire privi di ogni impurita ed in particolare di residui di am‘iﬁ'arassitaﬁ edipolvers; . .
. -non umidi; "'umidita presente sui grappoli in uscita da ambienti refiigerati non costituisce difetto; -~
. - privi di odore e/o sapore anormali. . o
Gli acini, inoltre; devono essere; - - B PRI
- interi, cioé con la buccia nion lesionata né spaccata; T
- ben attaceati al raspo. o

. La colorazione particolare dovuia al sole; ma non le braciature di eccessiva insclazione, non costituisce di-
. fette. I grappoli devono essere raccolti con cura-¢ quando hanno raggiunte un grado di-maturazione suffi-
- ciente tale.da consentire il trasporto-e le operazioni connesse. € da permettere Iz buona conservazione fino-
al mercato di consumo, = S S C
- Classifieaziopl e tolleramze .~ - . . o o SIEUTER
- Leuve da tavola classificate in questa categoria, oltre a rispondere ai requisiti-minimi, devono presentare. .
-+ grappoli con la forma, lo sviluppo e la colorazione tipici della varietd, tenuto conto della zona di produzio-
- me. GH acini devong essere-consistenti, ben attaccati al raspo e ricoperti per quanto-¢ possibile, defla loro -
- pruing; possono essere di grandezza un poco meno uniforme e distribuiti meno regolarmente sul raspo ri-
. spetlo a quelli della categoria Extra. I grappoli possono-presentare un legpero difetto-di forma e di colora- -
- ziong € sono ammesse sugh acini leggere bruciature di sole che interessano solo la buceia. . © -
~-8) di qualitd: in ciascun imballaggio ¢ tollerato il 10% in peso, di grappoli al di sotto. delle caratteristiche -
- della categoria, ma adatti al corisumo; .- . . e e S
- b} di calibro; in ciascun imballaggio ¢ tollerato it 10% in peso di grappoli non rispondenti al calibro della -+~
- categoria ma mai inferiore a 100 g per le varieta ad acino grosso ed a 75 gperle varietd ad acino piccolo. -
L’insieme delle tolleranze di qualitd e di calibro non pud superare il 15% inpeso. . e -
-~ Calibrazione Le uve da tavola sono.calibrate in base al peso del grappolo, ..

| 6.20 SUSINE R
. Caratteristicheé minime - -
.. Lesusine devono essere: . . . S L
- intere e sane: vale a dire senza lesioni, ammaccature, alferazioni e-senza attacchi di origine parassitaria.
Cuando ¢ espressamente previsto nelle caratteristiche delle singole categorie, sono consentiti difetti suila -
* buecia, purché non compromettano Vaspetto esterno e la cox servazione del prodotto fino al momento del
coeomsumo; o L T e :
- - pulite, ciog prive di impurita ed in particolare residui visibili di amtiparassitad; - ... . .
- non umide: I"umidita presente sui frutti in uscita da ambienti refrigerati non costituisce difetto; ... .-
~ -privedi odori e sapori anormali. R
- Classificazioni e tolleranze B L e :
Le susine classificate in questa categoria, oltre a rispondere ai requisiti minimi, devono-presentare le carate o
- teristiche tipiche della varietd. Rispetto ai frutti della categoria Extra & ammesso un leggero difetto di colo- .
- razione e di forma ed il peduncolo pud essere danneggiato o pud mancare, purché i suo distacconon abbia .
- procurato lesioni. Sono anche ammessi difetti sulla buccia, purché non siano pregiudicati Iaspetto genera- o
.18 ¢ la conservazione del frutto, quali, ad.esempio, leggerissima anmaccatura, traccia, d’attacchi dinsetti
superficiale e cicatrizzata, leggere bruciature dovute al sole, screpolature cicatrizzate per lo varietd “Regine
Claudie dorate”™. : ' EE T S

Quandc questi difetti Hanno forma .a’.ﬂﬁﬂgat& n_on: -dcvor_z_é '.st.zperare in lnnghézza un terzo del -diazﬁetro, o

- cioé se il diametro & di cm. 3 i difetto pud raggiungere al massimo 1 em. & hinghezza, - _
' ' ' g

ASP Catania - Via 5. Maria La-Grande, 5. (95124) Catania . o
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DIPAR TMEN’I’O DI PRE VENZI ONE :
- U.0.C Sermzw Igzeue Alzmena e Numwne |

-’I‘ol}eranze B : R I o
oy di quahta in clascun 1mbaliaggzo étoilerato it 10%, in pumero € i pesn d; susine con le caratterzshche SRR

- ORTAGGIARADICE Carote barbabictole, rapanelh :

.._-QRTAGGIAFRUTTO Pemodon zucche zucchme, melanzane Peperom, o etrlnk L
o ORTAGGIAFIORE Cavolfiori, broccoli, carcmﬁ
- -ORTAGGEASEME (LEGUMD Fagmh, fagloiun plsem fave, 1ent1cchxe ceci.

62t AGLIO
. Gliagh clasmﬁcaﬁ m questa catagﬂrza devono essere 61 buena quahta, S
© Devono essere
U interd; :
- - di forma abbastanza, regoiaze
“Possono presentare: :
-+ ~rigonfiamenti.da sviluppo vegetatwo ano;.maie,
- piceole lacerazioni della tunica esterna.
. T bulbilli devono essere sufficientemente serrati.

. quelli defla Cat. H. DR
P’ ammesso 1'1% massimo in peso di buibi con germogli v:s_tblh._ o

‘= superiotea 17 cra per gh asparagi lungbl
"'Fcompresatz‘aize17cmpergilaSparag180m . R S S TSP
L compresa tra 12e 22 cm per gli asparagi deﬂa cazegori'a. 11, disposti nellimballaggio s strati ma nonin -

S - REGIONE SICHIANA . .
"Azmvm .Swrmxm Row 7

della categoria IF;

. b) di calibro: in ciascun ;mbaﬁaggm & 201ierato i1 10%; in oumerd-e in pcso, d1 susine. dci calzbm unmedla- o

~ tamente inferiore ¢ superiore a quelle’ mdzcato L’znswme deile toiieranze ch quahta e dx cahbro non.
© pud superare il 13% in numerc o peso,

- Calibrazione Le susine sono calibrate in base al- d}ametro nnsm’ato nel punto ch massuna grossezza
E’ vietata la commercializzazione di susine con. diametro: mfenore a 25 mim. .

o ORTAGGIA FOGLIA DA INSALATA LATTUGHE INDIVIE SCAROLE RADIC- -

CHIO RUCOLA

L CLASSIFICAZIONE

: 'ORTAGGEABULBO Aglm cnpol%e pom -

2 "ORTAGGIAFGGLIA!COSTA. Cavoh verze caste spmam bieto}e prezzemaio seda""o'; mdm.a Iattu- o
. ga, cicoria, catalogna, finocchi.

Tolleranza di qualith: il 10% m peso non nspondentt aile cazattenstlche deﬂa categona ma ccmfo';'mi Ca

6 ) ASI’ARAGI

S Calibrazione e Omog.eneltﬁ dei’ cahbrl '
- @) Calibrazione secondo 1a lunghezza

1.a lunghezza dei turiont deve esserer

feiores L omperleputedi aparagl

ASP Catania - Via' S.° Maria ‘La- Grande, -5 -{95124), Catama
- Codice Fiscate: e Partita JVA 04721263877 _
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- REGIONE SICILIANA. DT
MEN&A .SﬁMfTARM FRGVI VC. I.E' o

DIPART IMT N TO nr PRE VENZIQNE .
Uo.C Sérvizio Ig:eneA!zmeua eNntrizwne o R N E _ - _
. Tturioni degli asparagi bianchi e Vloiettx pessono avere una lunghez,%a massuna di 22 o, queih degil aspa-
. ragl violetti/verdi di 27 cm. L e S R
. b). Calibrazione secondo il diametro. _
- 11 diametro dei turioni-® guello della sezione prcsa & meth deIIa Iunghezza
- Il diametro minimo ¢ il calibro sono fissati nel modo seguente:. :
I ealibro minimo & di 53 mm per tuite le categone : -
.. Presentazione: - : S
-1 Inmazei di Iunghezza dzametro & peso umfarme
2 A strati uniformi nell 1mbaliagg10 _ :

623 CARCIGFI
- Fcapolini devono essere: T R
.. ~di aspetto fresco, in partzcoiare senza alcun segno d1 avv;zzzmento
.~ interi; ' ' :
- sani, in particolare esenti da parassiti ¢ da alterazioni che ne pregmdlchmo Ia conservazmne € Ia comme-. :
- stibilitd; : S
- puliti, in particolare esenti da nnpurzta eda ogni residuo wszblie d1 anuparassztan
- -privi di odore e sapore estranei. : L
- Ieapolini di questa categoria devono essere dz buona quahta Essz devono presentare forma nemlale & tlpz* B
ca della varietad ed in relazione. a questa le brattee centrali devone esserc ben serrate. Inolire 1 fasci delia
‘parte inferiore non devono presentare un inizio di lgnificazione. :
Essi possono presenfare unicamente i seguenti difetti;
- - ltevi alterazioni dovute al gelo (screpolature); ... P T R L
- - lievissime lesioni, = L o
a) di quahta 10% in numero d.l capolnu non rzspondentl a]ls carattenstzchc deﬂa categena ma zcionel al
| CORSUMO;
* b) di calibro: per ogm unbaliaggm & tolierato al massmo m numerc dJ capoim: fon nspendenu alle norme _
-~ di calibrazione. Tuttavia, essi devono essere classificati netla cateporia d1 calibrazione _unme_d;_atamente m-
feriore . o
o superiere, con un diametro minifmo di 5 om. peri capohm classificati nella categona ciz cahbrazmne mi-
- nima (em. 6x7,5). Per i carciofi defla varieta “Poivrade™ o “Bouquet” non & ammessa alcuna tolieranza di -
calibro. :
¥ capolini sono soggetti ad una Gﬂllbfﬁzmﬂﬁ determinata: dal éi'ametro' del_la' Sézibné._m_'aé_»sima:'I'i_'(.i.".r'ri&afic S
- all’asse del capolino. e T
- La seguente scala di calibrazione & obbhgatoﬁa-_per'i capolini della categoria “Extra” & °, facoltativa per
_qujeﬂldellacategonaﬁ" . o o .. . |
. diametro da cm 13 ed olire; T R
"dlametrodacmilmclumacm13esclu51 _ _ _ oo
- diametroda cm 9 inclusi a em.1t eschusi; .- . T e
__dlametrodacm?SquSJachesclus1 ' o I '
diametro da cmn.6 inclusi 2 ¢m.7.5 esclusi.

6.24 '-CARGTE‘ _
_ - Caratteristiche minime
- ....Je carote devono esserer : et :
- sang, cioé senza attacchi di- ongme parasmtana e senza Iesm 'o a erazmm che possano compmmettere'
.. Ia conservazione fino al momento. del consumo;” - ' _
- pulite, vale a dire prive di tracce di terra, polvere, resxciul armparassﬂan edi chserbantl edi ognz Impunta .
- prive di odori e sapori anomali; - - S
© - prive di umnidit esterna eccessiva ed asciugate dopo 1’ eventuale Iavaggzo

ASP Catama Wa ‘5. Maria ta Grande, 5. {‘}5124} Catabia .
Codice F;scale e Parlita (VA. 04721260877
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.'Cahbra:none : : AR . e _ _
- Le carote sono cahbrate in base al dlametro (rmsur&’m nel punto dz massima- grossezza} 0 m base ai peso

" 1) per le carote novelle e le varietd piccole: .
- _it calibro miinimo & fissato in 10 mm di diametro o 8 gr. di peso; .

©.2) per le carote a radice grande:
- -l cahbro minimo & fissato in 20 mm di diametro 0.50 g,r di peso

625 CAVQLF}L_ORI :
. Caratteristiche minime .
-~ di aspetto fresco;
- interi € sam, ciod senza lesmm Qo a}teramom & senTy attaccm di ongme parassﬁana S
- quando & espressamente previsto dalle caratteristiche della categoria, sono consentitt hew chfetti d1 varia .
~ erigine, purché non compromettano ka conservazione del prodotto sino al ‘momento del consumo; :
- puliti, vale a dixe privi di tracce di terra, di-polvere, di residui ch conging ¢ dl antxparassﬁan e dz ogni’
. altra nﬂpun’[a’ O ' : o

by di catibro; come per la categotia Extra. :
- 1L'insieme tolieranze di quahta & di calibro nion pud superare 11 i S% in npnerg.

" mo & fissato a 11 centimetri.

B comunqae superare i -43 centmetri
| 625 CAVOLL, CAVOLI i BRUXELLES CAVOLI CA?PUCCI R

- Caratteristiche minime - conen

- Teavoll ¢ Ie xerze de\rano gssere:
Tosimterd; ' .

- REGIONE SICIUANA

DIPAR TIMEN TO 1)} PRE WNZI ONE P
U 0.C. Serw.zw Igzene Almemz gNumzwne . o

- Comungue s0no- escluse le rac;hcl con segm i armnoi}nnento b1fercate iegnose germcghate spaocate
' Classificazioni ¢ tolleranze - : 3
o Categoria I. Le carofe di questa categona oitre a nspondere alle: ca:attenstlcha rmmme devona cssere i~ o
iere, fresche € con ia colcrazwnc ele carattmstichc tipzche della vaneté -
- Tolleranze - - T T
~a) di gualita: é toilerato in‘claseun: colio 11 10% in peso dx carote non nspon&enu alle 1 rme d1 quahté :
" b) dicalibro: & follerato, in ciascun’ colio #710% in'peso’ f.‘h carpte non- nspendenzi alle nom’xe i cahbrazzo— :

ne.

. Le tolieranze di qualita e di calibro, in ciascun collo; non pbssono.-cqmplessivamenté 'su?e%are it 15% in-

peso.

senza collo, La calibrazione deve essere effetinata come segue:

-i1 calibro massimo & fissato in 40 mm di diametro o 50 gr. di pesb

-non bagnati;

- - privi di odori efo sapori. anomah

“Categorie e tolleranze PSP CHl T R S

.1 cavolfiori apparfenenti a-questa categona oltre a tispondere-ai 'requis’it'i'mjrﬁmi”?sdprz elencati, devono

‘presentare le- caratteristiche. {1pzche della varietd ¢ devono essere di grana serrata. _

. Sono esclusi da questa categoria cavolfiori che presentano macchie (esempm C(ﬁpl d1 sole) foghohne o

. nell’infiorescenza, ammaccature © danni causati dal gelo. : '

- Peri cavv.a}ﬁon prcsentatl “affoghan” e “ceronatl” 1e foghe dsvono £SSETe. fresche

- Tolleranze

a) di qualita: & toilerato 11 10% in namero di cavmﬁon con caratterlstlche delia catcg@na II

1 cavolfiort sono calibrati in base al diametro, mlsu:ato nel punto dz masszma grossezza I] ciiametm mini-

La differenza fra il ealibro minimo ¢ massimo. delie mﬁorescenze contenuze in uncr stesso coilo non dzve- .

- SaT, esentl da attacc?u parassﬁan e cnttogamzca o
. a7
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O T :'RECfQNE.S_IC&TAN@:;_-_.__:_
. AZIENDA SANITARIA PROVINC

CATAN

| DIPARTIMENTO DIPREVENZIONE =
' D.O.C. Servigio Igiene limenti e Nutrizione
- - di aspetio fresco; o
- senza foglie imbrattate.
- Categorie. . -

- 1 cavoli devono avere le .séguent_i- caratteristiche: il torsolo-deve essere tagliato al di softo dell’inserzione - _
- delle prime foglie; il taglic deve essere netto € non comprendere alcuna parte della pianta; devono esserg -
. compatti e ben chiusi secondo le varietd; devono essere esenti da danni causati dab gelo.... ... L o
" Sono-ammesse p‘i!c_c_:ole'taccz?azioﬁieammaccamre-deﬂie;feglic ESEEENIE, - . .
Tolleranze . L
- B 10% in peso non rispondenti alle caratteristiche della categoria. o

-..'Caﬁlirﬁzicn-é._ A o
- Cavoli primaticei: peso umitario minimo 350 g . -
- Altri-cavoli: peso unitadie minimo 500 ¢ . . .-

- 626 CETRIOLY _
- Tcetrioli devono esserer . -
- dibuopa quality; _
e sufficientemente twrgidi; .~ o
© - i forma, aspetio ¢-sviluppe tipici della varjeta, .. -
Sono anunessi i seguenti difetti: o
-~ leggero difetto di forma e sviluppo; - o
- leggero difetto di colerazione e deli’epidermide; _ _ o -
- leggerissime ammaccature; S L
’I’oll'eranz.e Lo e T
—H 10% innumerc o peso non rispondent all_je.car?att_eﬂs_ti'chc.déli-a-.caﬁegc_);ia;,..' e
e T o Pesominimo .- Peso-massimo .
- Cetrioli in pieno campo 180¢g 200¢g
Cetrioli in serra. . 25Qg 280
6,27 CICORIA EBIETOLA o o e L e
. Debbono. corrispondere ai requisiti generali per feverdure, ..

628 CIPOLLA™ - . .~ - .
- intere e sane, senza lesioni e senza attacehi parassitari. Quando. & espressamente previsto nelle cagatteri- -
. stiche della categoria, sono consentite leggere lesioni superficiali e asciutte purché non pregiudichino la . -
. conservazione del prodotto fino al consume; .. . R S
- - pulite, vale a dire prive di terra, di residui di fertilizzanti e antiparassitari e di ogni altra impurits; -
- esenti da danni causati dal gelo; -~ . e T
- -nonbagnate v eccessivamente umide; - . .-
. = prive di odori o sapori anomali.

- Classificazione e tolleranze . = T OISO
.- Le cipolle di questa categoria, oltre a-rispondere alle caratteristiche minime, devono presentare la forma e i
-.....1a golorazione tipiche della varieta, devono essere compatte e resistenti al tatto, non germogliate, senza ri- o
gonflamenti. e T DT e e
Lo stelo non deve essere rigido; il ciuffo radicale deve essere molto ridotto; tuttavia perlecipolle fresche &
ammesso-un ciuffo radicale pi sviluppato. Sono ammesse leggere screpolature detla tunica esterna. Per le -
.cipolie conservate non costituisce difetto Ia mancanza della tunica esterna del bulbo, purché nen sia supe- -
- riore aun terzo della superficie. e :
38 .
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__ Tolleranze - S .
oy di qual:lta jn clascun ccsl}o etn]leratcr il 10% in pcso di clpﬂlle della’ Cat hiis EHE
- bydi calibro: in czascun coﬁo & teilerato 11 10% in peso, di buib: mfenor; 0 3upmor1 al massmo del 20% o
. gl calibro indicato. '

RBGIONE SICILIANA

DIPARTmENm DIPREVENZIONE S
U 0.C. Servizw Igzene Akmenn e Nuwzwne

Le tolleranze di quailta e d1 cahbro, n-clascun: collo 10R possono compiesswamente superare 11 15%

- peso;, fermo: restando che ciaseuna tolleranza non deve; separatamente, essere supcrzorcai 10%

Calibrazione

- -Le cipolie devono essere: caifbrate in base al dlamesro misurato nel puntﬂ r}; massima grossezza o
- Tt ealibro xmmmo e ﬁssato m 10 mm . . :

629 FAGIOLI FRESCHI : - g
- Nelia sceita delle variet coltivate, s0n0 da prefeme queile dl selezlone ‘cracizzmnaie iocaic
8 richiedono fagioli tondi od ovali, di colore uniforme.- : =

Sono considerati difetti: fagioli macchiati, non pnvat; det bacceﬂo, framentatx, screpalatl m presenza ch '

‘corpl estranei: steli, filamenti, baccelli. .

* Si richiedono fagioli “poco difettosi” cioé fagioli che hanao an numero- complesswa dz zm}té dlfettose non

- superiore al 5% sul peso del prodotto, “melto uniformi” cioe almeno '80% in peso del prodottf} deve esse-
" re costituito da unita del-calibro prevalente intorne. ai 4 mm di ampiezza, ad “elevato’ gxado di mterezza -
. Gmé il 75% inpeso & rapprcsemato da unitd sostaxma]mente intere.

- 6;3_'{1 ' -E“AGIOLINI B
Caratteristiche minime-
-1 fagiolini devono essere!
"_-mteri - _ . o
- sand ( salvo restando le dlsposmom partlcolaﬁ per ciascuna categoria);
-« di aspetto fresco; '

- puliti, in particolare esenti da impurith o residuo visibile di antiparassitari; o

- prm di odore é/o sapore estrangi;
. -privi di umidita esterna anomala.
. -tal da poter essere spezzati facilmente a mano (sole peri fagxolzm mangzatutto)
- praucamente esenti da macchie provocate dal ventoo da ogni alire difetic; : o
* -1 semi devono. essere poco sviluppati, ed essere teneri in relazione alla varieta: Ibaccelh devono essere
.chiusi.] fagiolini devono aver raggmntc un sufficiente sviluppo. Lo stato del prodotto deve essere tale da
~ consentire il trasporio € le operazioni connesse, da permetiere fa buona conservazione ﬁna al luogo di de-

stinazione e tale da rispondere alle esigenze commerciali del luogo di destinazione. - .

- Classificazione e tolleranze
- &) fagiolin filiformi:

i fagiolini di questa categoria devono essere d1 buona quahta

' Deveno essere turgidi e teneri ¢ prosentare la forma, Ia colorazione e io swiuppo ’uplcl della vancta
- Sono tolierati un }eggero difetio di colorazione, semi poco sviluppati e fili corti & poco. resistentl.

b) fagiolini altri: 1 fagiolini di guesta categoria devono €ssere di buona qualita, presentare ia forma, fosvi -

luppo, ¢ la colorazione tipici della varieta.

ASP Catama Va5, Maria La: Granda; 5 (95124} Catamia -
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o REGIONESICHJANA L
Azrszwm SANITARIJ& maw VCral E_ |

| AZIENDA SAMITARIA PROY .
DIPAR TIMEN TO BI FRE VE}\»ZIONE

vo.c, Servzz:o Igtene A[zmentx e Nutrmarze C

Toueranze . . . . . .. o .
. Peri fagwlmj non nspondenn alle norme, S0RO ammesse tei]eranze dJ quahté e cahbm nfente ai conzenuto

© di ogni imballaggio.. :

. a) di qualita: i1 10% in peso & fagxohm non nspondentz alle carattenstxchs della categona mfcﬂore (cate—-- '

- goria T8 di cui un massimo del 5%.di fagiolini con filo, per le variétd che non dovrebbero avere filo. -

I ogm caso sono esclusi dalle tolteranze fagiolini affetti da * ~Colletricun (giocosponum) imdemutlua~ o
: b) di cahbm {fagiolini filiformi): per: tuttc ie categone per egnz meaﬂaggw 11 2@% in peso del prodotu o

. non rispondenti al calibro definitivo, S L
 Linsieme delle tolleranze di qualith e di calibro non pud: comunque superare 1I 15% o
. Calibre : e
- 1i calibro & obbligatorio soltanto per i fag-lo_l_uu filiformi. . - S

- Sono classificati nella categoria 11 fagiolini filiformi-¢ medic- .

~ ASP-Catania - Via S, Marda La Grande, 5 (95124) Catanis -
_ -Codice Fiscale ‘e Parlita VA 04721260877
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. REGIONE SIC!LLANA e
Az:mm SA}W‘ARIA:PROWA{QFALE‘ S

CATA 'nf-

54 TE‘ARI.& PH’QVH\}CIAI.E . e
DIPARTIMENTQ DI PREVE’NZIONE L
U.0.C. Servizio Igzene Akmenn e Nuzrmone"' S

 Caratteristiche minime -
B ﬁxmcohz devone essere
- -san; .
-~ qnterd; R SRR
.- pnw dl mmdlta estema
S prm di attacchi parassﬁan, :
- privi di danno da sfregamento e marcime.
Categoria
" devono essere: AT e
- con radici asportate conun tagho netto aﬁa base _ cE
-~ di buona qualitd, esenti.da difetti, con guaine esteﬁle semrate ¢ carnose, fonere e blanche o
- T diametro non deve essere inferiore a 6 cm (D:M. 25 agosto 1972). . :
‘Sono ammesse levi lesioni cicatrizzate e hew ammaccamre tah da fion pregmdlcaxe i’aspetto gencrale g
: :_--la presentazmne del prodetta SR S e
B dx quahta B }0% in pese non nspondﬁn’{z alie carattenstmhe delia categcsna

632 }NS'ALATA_ VERDE o
- - . Caratteristiche minime _
' 1 cespi devone essere :
. -]Iltf}l'l,__ NP . AT
- sam (saive restando Ie dmpasmom pamcoiaﬂ ammesse per ogzu categona)
- puilti e monclatl, cioé praticamente privi dz tutic 1e foghe nnbrattate dl terra terncclo o sa’bbm ed esenti -
da residui visibili di fertitizzanti edi- anupaxass;tam, - : :
- turgléa & non preﬂontz
- privi di parassiti;-- : .
- privi di umidita. E:siema aﬂomaia prm dl odore ) sapore estranei: > : : :
- T cespi devosio essere di sviluppo normale in rapporto all’epoca di produmone e ch commermahzzazmne
 Perle lattughe & ammesso un difetto di colorazione tendente al rosso, causato da.un. nbasso d1 temperaturg
_ ~ - durante lo sviluppo, purché L'aspetio non ne: risulti seriamente pregiudicato. - -
- Iftorsolo deve essere tagliato in comspondenza dclia corona di foghc esteme ed al momento delia spedi- -
o . zione il taghio deve essere netto. - L S
- Leinsalate di questa categcma devgno essere:
— .-'---..-beafarmate - :

. Lo cons;stenu (saivo }e lattughe coltwatc sow} vetro)
_ -nonaperte ' ' e

. esenti da danneggiamenti pmvocata da parassm ammah da maiattie & ﬁa chfem che ne pregmdlchmo la .

. commestibilita; c Lot
-~ esenti da danni. provocatl da: gele € prauca:men&e csemi da d:—mm matenah

- - di colorazione normate in rapporto alla varieta; - ' : - .

Le lattughe devono avere un solo grumolo ben f@rmato per quanto nguarda le lattughe coitwate satto fn-
_nel, si ammette tuttavia una conformazione meno- regolare del grumolo,
Le indivie ricce e le scarole devono presentare una colorazione gialla per almeno un
_ trale del cespo. :

70 ;ieﬂa parte cen-
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REGIONESICK,IANA o D
Azzfﬂm .smfm:m varm,ﬁm;_;__ R

o CATIEMDA SANITARIA
DIPAR TIMENTO DI PRE PENZI O}\;E

U0.C. Servizio Igiene Almentz e.Nutﬂmne o

Tolleranze &i quahta ' B :
1t 10% di cespi non. nspandentl alla carattensnca deila categcma, ma confcnm a queile della categona .

a) Peso minimo:

N Lattughe le lattughe oﬂltwate ali’aperbo devono pesare aimeno 15 Kg ogm cento Cespl ciog. 15(} g al
. cespo. Le lattughe coltivate sotto serra devono pesare almeno 8 Kg. ogni cento cespi, cio2 80 g-al cespo.
~ 2) Indivie ricce e scarele: le indivie ricee e scarole coltivate all’aperto devono pesare almerio 20 Kg. opni
cento. cespi, ciod 200 gal cespo. Le indivie ticce ¢ scarole coltwate sotto v&t.ro devom pcsare almeno 15 .

- Kg. ogni cento cespi, cioé 150 g al cespo.
_ Toleranze di pezzatura o B o
H 10% di cespl non rispondenti alia pezzatum deﬁmta ma. dz peso mfenore [ supenore del If}% alla pez-
. zatura massima. -
2} Lattughe: la differenza di peso tra it cesp@ pm Ieggero e 11 cespo plu pesante nello stessa mbaﬂaggzo-
non deve superare: e '
- 20 g per le lattughe di peso mfenore ad 11 KgJIOO ce5p1 (1 10 g al ccspo),
- =40 g per le Tattughe di peso compreso tra 11 Kg. e20 Kg /100 cespi (fra. 110 £e 200 g al cespo)
_ - 100 g per le Tattughe di peso superiore a 20 Xg./100 cespi (200 g al-cespo); :
" b) indivie ricce ¢ scarole: fa differenza di peso-tra il cespo pm leggero eil cespo pill pesante I UNG- stessa '
_imballaggio non deve superare: : . :
~ 150 g per le indivie ricee ¢ scarole di pieno campo
. - 100 g per le indivie ricce e le scarole coltivate sotto vetro, : _
. Perradicchio si intende RADICCHIO TIPO CHIOGGA O TIPO TREVISO TIPO VERONA La pez-
~ zatura & definita in peso netto di 100 cespl oin queilo d1 un soio cespo. o

. 633 ]NSALATA VER})E OR'I‘AGGI (IV Gamma}
- Iprodetil devono essere conformi a: . '
.= Limiti microbici aerobi a 30 E’C;‘g max: 5x106 cohfonm a 44 5 °C;‘g 103
.. -Salmonelia assente in 25 o o :
~ La temperatura raccomandata durante la produzmne s rifa aIla n{}rmativa fz'ancese Chf.‘ prew:de
- -locali di selezionamento dei prodotti: max. + 12 °C;. :
- locali di fabbricazione e imballageio: max. + 120(3 (la temperatura mterna del pr@dotto deve essere mfe-- R
“riore o uguale a + 4 °C); L o
- acqua di lavaggio e di stazionamento del pmdetto max. +4 °C
- ~celle frigorifere e camion di trasporto: max. +4 °(; _ o N
-~ 'eventuale trattamento con cloro attivo (50 ppi} deve essere e{fetmato in speciﬁche vasche d1 prezrat- -
tamento, in modo tale che i residui di cloro vengano allontanati durante la-fase di lavaggio del prodotto; '

~ -lalinea di lavaggio deve essere dotata di due vasche collegate: la prima viene utitizzata per it prelavaggio o

- con allontanamento dei residui di disinfettante, mentre ia seconda & da conszdera:sx Ia vasca dl iavagglo :
' Verf—.zepmpna3 A S o '
- ~T'umidita finale-dell’insalata ion deve essere supenore aI 94%

* Le confezioni oltre ad essere conform al D.L. 27/1/92 n, 109, devono essere in atmosfera centmila’ca ut1~. o

- Hzzando aria ambiente a microbiologia cont:milata _
. Trairequisiti richiesti alle aziende di produzione, devono essere prevzstc le procedure dz autocentrollo de~

terminate secondo il metodo HACCP che spmiﬁca fe analisi dei punzx critiel di produztone ele anahs1 dei

L prodotti dalla materia pnma al prodatto ﬁnaie

. I I L 4
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6 34 FUNGEI COLTIVATI : ' '
" Devono essere-conformi al Regoiamamc (CE) I 982!2002 - e 3
* “Vanno considerati i carpofori delle varieta derivate dal genere Agancus des*tmats ad essere fonutz allo stato
fresco all’utente, vano esclusi i funghi destinati alla trasformazione industriale. :
-1 funghi devono essere:di categoria Le di buona quahta e presentare ia forma, I’aspetto :
T 'Eorazxoﬂe caratzf.:nstxco de:l ﬁpo cozmnerualc N

' Caratteristiche minime
- Lemelanzane devono essere: =
- - intere - di aspetto fresco - consistenti - sane; : : e
"+~ soneresclusi i prodotti affetti-da marciume o che: presen’cmo aiterazmm {ah da renderh madattl ai consy-
S IG; ; '
: - puhte pmt;camente esenti da sostanze estranse visibili;

- pnvc di umidita esterna anormale; -
- prive di odore ¢/o. sapori estranel. o _
- Lo sviluppo e lo stato delle meianzane deve essere talﬁ: da consentzre S

- = Parrivo al hioge di destinazione in condizioni seddlsfacentz

"~ Heve difetto di forma;
. - lieve decolorazione: deila basé; _ R - Sk
© - levi ammaceature efo lievi lesioni mcatnzzate di superﬁcw tetaie non: supenore a 3 cmq
 Tolleranze e

© a) di qualita: il 10%, in numero o in pese, di melanzane non rzspondenh alle caratterzstzche deiia categona,' S
" ma conformi & quelle della categoria o ‘eccezionalmente ammesse nelle tolleranze di questa categoria. o
- b) di calibro: il 10% in numero o in peso di melanzane rispondenti al calibro. mnedlatamente inferiore o

a). Cahbrazmne in flmzione dei dlametro :
il diametro minitio & di 40-mm. per le: melanzane hmghe e d; ‘}’O mm. per queile gicbos
.la melanzana pill plecola’e quelia pit grossa i uno stesso xmba]laggm ncm deve superare

- REGIONE SICILIANA .~

 DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE :
U . C. Servizio Igwne Afment: ae Nutmmne

suiluppo T co- - -

- Esst possono preseﬂtare i seguentz Tevi: drfem che honi devono tuttawa pregiudlcare 1’aspett0 globale fa -
3 qualit, la conservazione ¢ la presentazione nel}’xmbaliaggw del prodatto hem dzfem d} forma levi difetti '

di coiorazlonc ]IGVI difetti superﬁciah Hevi tracce d1 fgmccio, tuttawa i fs.mgm non- taghaii possono essere
. presentare una p1ccoia quantita di tcmcclo sul gambo. -

635 . MELANZANE

. munite del calice e del peduncole, che POSSONO €SSere I1evemmte damlegg}at;, o o

- gnmte ad uno stadic di sviluppo sufficiente, senza che la polpa sia ﬁbrosa 0 legnosa e scnza sv;luppo

eccessivo di  semi;

- il trasperto e le operazioni connesse;

Le melanzane classificate in questa categoria devono. gssere di buona quahta e presentara le caratteristiche

. della varietd. Inoltre, devono essere praficamente esenti da bruciature da sole, Possono tuttavia presentare i
“seguenti difetti, purché non pregmdlchmo i’aspette generale, 1a. quahté ta conservazmne glg_pres_entamone .

del prodotto:

superiore a quelio indicato,

'-_'-.'.-La calibrazione & detmnata da_lld-iamef;ra ‘massimo delia sezione equatoriale ._ai-l’aSseji Iongitudl_l;ale del .
.'ﬁ-uttooda}pegﬂ FS T I A .

--20 mmn. ‘pérle-melanzane hunghe;
- _25_ . per le melanzane glo_bos_e

AP Catama Via’ 5 Mara: La Grande,” 5 .(95124} Latapia
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e REGIONESICILIANA .~~~
- "3-'_-'.'.:AZTENI.’?A S‘[NITARM_PROVI" ' 124._

. DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE -

U o.C Sgrvrz;a Ig;ene Alzmerm ¢ Numzwne '

_-b) .Cal-ihraz_ione in'fu-ﬁi-idfie d'el“péSq- . . i - _
. Hpesominimo¢di 100 g _ B LV P
: ."Vanspettatalaseguentescala IR S

-da 100 2 300-g con una dlffe:enza mass;ma d.l ’?5 g tra la meianzana pm pxccola €. Ia plu grandc conze- L

nuta nello stesso imbailaggio;
- da300a560 gconuna differenza massima di 100 gtra Ia melanzana pxu plccola e la pﬂh gressa conte- - -

- pute in uno stesso imballaggio; o
-~ oltre 500 g con una. differenza masmma d1 250, g tra fa mclanzana plu pzccola ela plu grossa contenute

. inun stesso imballaggio.. -
. L’osservanza delle scale di cahbramone e ebbhcatcma per ia categana B
- Inoltre, le meianzane oblunghe dcvono avere una Zunghezza minima di 80 mm. fuon peduncalo

R % 36 PEPERONI .
' Caratteristiche minime
~ipeperani dolei devono essere:
- interd;
. .-d}.aspe'ttﬂﬁ.‘esco, . . . X . e . . .
L - sani; sono comzmque esclusx i prodam in putrefazzone o con alterazmm tal: da renderh lmpropn al Cont- .
sumi; o :
- puliti, praticamente privi di sostanze estranee v:srbzh
- ben sviluppati; : R :
- esenti da danni prodottl dal ﬂelo :
- ~privi di lesioni non eicatrizzate;
- esenti da bruciature prodotte dal sole; _ -
'--munizi'dipeduncoi‘o; _ ST T e
- - privi di umidita esterna anomala; ' s AREEPREE e
- .~ esenti da odori e/0 sapori estranej, . ' ' ' : .
- 1 grado di sviluppo e lo stato dei. peperoni dolm devonc essere tah che, dope 11 traspor&o € ie Operazmm ad
€580, connesse; essi glungano nel luogo di destmazxone iy condizioni SOddle&CEﬂtZ S
. - Categorie ¢ tolleranze .
.- 1 peperont dofei classificati in questa categcrza devoﬂe essere di buona quahté
_ Inoltre essi devone essere: :
- congistenti; ' . o :
-+ - di forma, Sw!uppo e colori normali della vaneta, tenuto conto del grado di maturazmne .
- - mumiti i peduncolo che pud essere leggenmnte dannﬁggato o tagliato, purché il calice nsultl zntegm, B
- pratlcamente esenti da macchie. S :
. Tolleranze . IEEEEEEPRRS - e ' a _
... a).di qualita: 11 10% in; numero o pese d1 pepcrom d0101 non nspondenu alie carattenstzche deila categona S
- -ma-conformi a quelli defla categoria seconda o-eccezionalmente ammessi neile. zolleranze di questa catego— .
rig.
Cbydi cahbro il 10% in numero o peso di peperoni dolei non rispondenti. ai caizbro dm}narato ma non supe«- '
. riori né inferiori a detto calibro in misura eccedente i 5 mm.; nell’ ambito di tale tolleranza &. ammesso solo
i} 5% di peperoni dolci di calibro inferiore al minime prescnt '
_-Cahbrazione ol o e
-+ -il calibro & detenmnato dal diametm (larghezza) massuno narmaie ali’asse df:i peperom dolci, er “‘lar ; '
. ‘ghezza™dei peperoni dolci di forma appiattita (topepe), si deve intendere il diametro massimo- della N
. sezione equatoriale, Per i prodotti calibrati, la differenza de} diam: ametro.tra it peperone dolce pzu grandc edil =
- peperone dolce pilt piccolo, nello stesso imballaggw non deve superare i 20 mm. S

IR
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R.EGIONE SICIUANA

DIPARTMENTODI PRE VENZIGNE
U 0.C. Servizm Igtene Akmentz eNutnzwne R

. La larghezza de; fruttl non- de»e essere mfenora ar
Dy peperoni dolei lunghi (appuntiti): 30 mm.
. IDpeperoni dolci quadrati, senza punta: 50 mm. _
-y peperem dolci-quadrati appuntiti (trottola). 40 o
V) peperoni dolci di forma appiaitita (fopepo): SSmrn _ Tl - : o
o La cahb:azmne non & obbhgatena per la aategona seconda purche siano’ nspettaﬁ i cahbrl mmlrm '

- 637 PISELLI DA SGRANARE -
- Cmﬂeﬁsﬁche del prodotte. .o
- Deveno essere muniti di peduncolo; - =
"« Devono contenere almenoc § semi; : .
~» Isemi debbonoessere’ben’ forinati ¢ svziuppan norrnaimente N L
_ i contenuto di ogni imbaliaggio deve essere: uniforme ¢ la parte supenore deve. essere rappresenta-
tiva dell' insieme. Gli fmballaggi non dcvona contenere foglie, steli o altri corpi estranm i

~ Nelia sce}ta deﬂe vatietd coltwate sono da preferire quelle ¢ di seiezzone tradizionale Locaie _
— - . Devono presentare le seguenti caratteristiche: frytti sant ed interl, senza lesioni provocate da msetﬁ epa:
o - rassith, privi d’umiditd esterna anormale. La cassetta non. deve presentare segni di riscaldo. ‘Devono-essere
. - turgidi, non avvizziti, privi di odori € saperi anormali; non devone essere famom ma tah che prenmtl tra
- ledltasisc}naoczmse:nzadlwdersx o U S _

6. 38 PATATE :
_Carntteristiche del prodotto o
~ Lepatate devono avere: ; .
- morfolagia yniforme con peso minimo d: 60 gr, per ogm tubem e un massnrm di 270 gr, (11 pese minimo:
_ potra essere inferiore soltanto per le patate novelle); '
. devono essere selezionate per qualitd e grammatura & le singole partife de‘bbono nsultare fomaate da mas-
. se di tyberi appartenenti ad una sola cultivar; S
- non devono presentare fracce di inverdimento epicarpale (prasenza dz sc:]amna) ch gamleghazmnc inef- ..
~ piente (germogli ombra) né di germogli filanti; o
- -non. devono presentare tracce i marciumi incipienti, miaculosits brzme nelia polpa cuore cavo attacchj .
- peronosporici, virost, attacchi da insetti'o altri animali; ferite d.1 qualsmsz ongme aperte submﬁcate dapni
- - da trattamenti antiparassitary; o
. .devone risultare pulite, ciog senza incrostazioni terrose o sabbmse aderentz o sc1olte in sacco
.« non devono avere adore 0 sapore particolari di qualunque origine avvertibili prima ¢ dopo:la cottura..
- Saranno fornite patate comuni ¢ patate: novelle di-morfologia uniforme, cot pazzam non mfenorc a T
45, conle carattenstmhe proprie di opni singola- coltivazione,; nazionale o cstera, :
- Perle partite di produzione nazionale, continentale e insulare, sono- ammessi- gh mballaggw; d uso niel mer-
. cato locale (tele ed imballaggi lignee), mentre per it prodofto estero, le partlte devono essere confezionate -
S in tela d1 canapa o mta con- 1mhoccau1ra cumta, cartelhnate & Impmmbate N

6.39 POMODDRI e
. -Caratteristiche del prodofte
- I pomodori devono essere: : - S _

. - interi e sani, cioé senza lesioni . aherazmm d1 ongme parassnarxa Quando & espreSsamente premsto nel-
e caratteristiche della categoria, sono consentite leggere screpolature ‘superficiali € clcatnzzate che non.
compromettano la conservazione del prodotto sino &l momento del consumo;

as
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- puliti, vale a dire privi di tracce di terra, poivere edi ogm altra 1mpuma 1.
- di fumaggini e di residui visibiti di antlpara331tar1 LTS
- - non bagnati ¢ eccessivamente urmdi;
- privi di-odori ¢ sapori anormali; : SERREEARIE R : : : o
I pomodori di questa categoria, oltre 3 nspondere alie caratienstiche numme dcvono prcsentare tutte ie ca— .
- ratteristiche tipiche della loro varieta. - - e e SRR '
- Rispetto ai frutti classificati nella categona Extra essi possono essere _ : :
.+ meno consistenti ma sufficientemente turgidi; possono presentare Zeggen d1fett1 d1 forma ieggere ammac- . -
- cature, leggere bruciature cansate dal sole o da trattamenti.
. Tolleranze . : _
- a)-di qualita: in ciascun collo & tollerato il 10% in numero o peso di pomﬁdon con caraitensnca delia ca- -
tegoria IT, con un massimo del 5% di pomodor con: serepolatare cicatrizzate; .
b) di calibro: come per la categoria Extra. 1 insieme delle tolleranze di quahta e d1 cahbro 1on puo essere
- per ciascun collo, superiore al 15% in numero o peso, fermo- restando che ciaseuna tolleranza non deve, -
© separatamente, superare il 10%. e
1 pomodori sono calibrati in base al diametro, nnsurato nel punto dl massuna gmssezza :
Sono richiesti pomodori tondi maturi per forno-diametro mm. 80 +/- 5% e pomodori. da msalata né verdt '
~né maturi diametre 70 -1~ 5% nella variets tonda ¢ mm. 40 +1- 5% nella varietd funga. - '

i rcs1duo SECCo nfrattometnco {R.S.R. } deve presentare valon Tinimi dei 2 5%

6.40 PORRI .
'Carattensuche mmzme o
_'mtutteIecatcuonelpomcievonoessere ' T P -
. - interi (questa disposizione non si applica alla radice e alie estrermta delle foglie che possono essere ta- -
- gliate) _ e
- di aspetto fresco prmdxfoghe appassneeﬂosce S o e o )
- - non fioriti; '
- - sani, sono esclusi i prodotti affetti da marciume o che- preseﬂtmo alterazmm tah da rerxderh madattz al' o
COnSumMe; L _
- puliti, praticamente esexti da-sostanze. estranee vmbllz Ie radzcl possono tuttav;a essere Zeggermente co-
. - perte di terriceio aderente; - '
- - privi di umidita esterna anomala, ciod- su:iﬁmentemente “asmugati” dopo 1 e:ventuale lavaggxo,
- -privi di odore efo sapore estranei,
.- L’estremita delle foglie deve essere regolare, aﬁorquando esse vengt}no taghatc
- Lo sviluppo e lo stato dei porri deve essere tale da consentire: e L _
ulltrasporteeleoperazlomoonnesse : _ e e
- Parrivo-al luogo di destinazione in condizioni- SGddle&CE‘.ﬂtl s o ' : R
- Classificazioni e tolleranze :
- I'porri di questa categoria devono essere d1 buﬂna quahta Em possono tuttawa prcsentare Ieggen dlfettl :
. superficiali, purché questi non pregiudichine Paspetto, 1a qualitd, la conservazions ¢ lg presentazione del
- prodotto. La parte bianca deve costituire almeno. 1/3 delia. iunghczza totale o Ia met della parte mguamata '
~Tolleranze -
- a) di qualita: zl 10% in nwnero 0 in peso d1 pom non nspandentl alle carattenstxche de}.la categor:a néal-
- lecaratteristiche minime, esclusi i prodotti affetti da marciume, da ammaccature pr{muncxate o che presen-
... 1ing qualsiasi altra alterazione che li Tenda intatti al censwmo, . o
b) di calibro: il 10% in numero ¢ in peso de: ‘PorTi oA rispondcntl al dlametra Immmo pre sto. aI cnteno
' dlomogeneﬂa. _ o T

46
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641 SPINACI - e
" Caratteristiche minime .~ S _
. Gli spinaei devono esSerer o
- sani; '
'~d1aspettoﬁasco o : : D T _
- - puliti, praticamente privi di terra e dz rcsﬁm di fcmhzzanu (5 am}pa.rassﬂan, IR
" -privi di stelo fioriferg; : . L
.- privi di odore o sapore estranei;
- - esenti da parassifi. : o
- T prodotto lavato deve essere sufﬁcxentemente sgrcndato N : .
Per gli spinaci in cespl, la parie cnmprendente Ie radici deve essere taghata 1medlatamente a} di sot:to del- :
la corona esterna di foglie. : '
" Lo stato del prodotto deve essere tale da consentire i trasporto 5 Je operazlom cennes&e € taie da nspande- '
‘e alle esigenze commerciali del lnogo di destinazione. : L '
Classificazioni ¢ tolleranze: La categoria comprende sia spmaCL in fogha che spmac; m cespi, -
- Lefoglie devono essere: : : R
'-'—mtere : B L .. . R ..
Co-di fcolorc € aspetto nomal& in relazmne alla vancta e a]l’epaca di raccoita o i ' .
- esentt da danni causat; dad gelo da parass;tz -apimali, da malattie che ne. pregmdtchmo 1’a;spctt0 ola
commestibilita. '
o Per gl spinact infoglie, la lung,hezza del picciolo non deve superare i 10 cm. R N SR :
- Telleranze: T 10% in peso dei prodotti non nspondentl aile carattcnsttche ée&la catr—.:gona zna confomn a
' "quelhdellacateganaﬂ e C cLoe LY

_.642 COSTINEOERBETTE
Caratteristiche minime- B
Le costine devono esserer
- Sane ’ .
--dlaspettﬂfresco _ e :
- puhte praticamente prive dz terrae i residut visibili di fertilizzanti & di anfiparassitati; .~ ¢
- ~prive-di odare e di-sapore gstranec; : R
- -gsentidaparassitt, . :
- T prodotto lavato deve essere sufﬁmﬁntemente sgmndatn : SRR : - o
Lo -stato del prodotto deve essere fale da consentire il trasporto ele operazzom cozmesse ¢ tale da nsponde- a
re alle esigenze commerciali del luogo di destinazione. - C : R -
Classificazioni ¢ folleranze
- Le foglie devono essere:
- inters; S - L
" - dicolore € aspetto normah in relaz;one alla vaﬁeta & aﬂ“’cpoca d1 raccslta _
- esenti da danni causati dal gelo, da parassiti animali, da malattie- che ne pregmdlchm& Iaspettc ela
- commestibilita,
- ToHeranze _ ' ' A S S o .
i 10% in peso dei prodott: non nspcmdenu alle ca:attenstzche delia categana, 08 ;ci;_mnf@m;}i a quei-l_i -del-ia o
categoria IL _ T :

4543 SEDANQO:. .0
Caratteristiche m}mme ST
. I sedani devono avere le segueml carattenstlche

- essere di buona qualita;

- avere forma regolaze; --
" - essere esenti da malattia su fogha e nervature pmmpah
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- avere nervature prmclpah mtere non sﬁlacc;ate o schzaccxate
‘Toleranze di qualith : _

- 1 10% in numero di sedani non nspendenh aﬁe carattmstiche éeﬁa categor.la S
1 sedani da coste sono classificat] in:

- - grossi (superiori a 800 g);

-~ medi {da 500 a.800 g .
--piccoli {da 150 a 500 g}... .

644 ZUCCHE :
Carattenstiche minime
-~ Hprodotto deve presentarsi mteg;roe sano; R - o o
~ senza spaccature o segni di attacchi dapa.rassxtt T
. Seﬁzabmsl,amredovuteaisoieasegmdzmarcunemo T P
- non devono essere presenti insetti né larve. ' '
_E ammissibile il prodotto con colorazione € matmazmne non adeguata nei punto d appogg;o sul suolo
~ purché sia una zona unica ed uniforme. - e
.. Sono preferite le varieta di selezione tradizionale icca}e

' Essendo e zucche utzhzzate per praparanom cuhnane non. é ﬁlevame l’amogeneqta della pezzatura
. alPinterno di una stessa partita. - . : SR e S
- Tprodotti devono essere contenuti come segue:
. - zucche di grandi dimensioni: sfuse
- - mcche di piccole dimensiond: in cassefta -
- Caratteristiche minime - . . 3y o o
- le zucchine devono essere; -
.- intere ¢ munite di peduncoio che pud essere hevemente da,nneggzato
- di aspetto fresco; - e
- - congistenti; : ' ' :
. - sane, sono esclusi i prodotu affettz da marciume. che presentlno alteramom tali da renderh madattz al con-
Cosumo; P o S
-esenti- da danm provocati daglz 1nsett1 o da aIm parassm
- esenti da cavity: .
- - esenti da screpolature; '
~ - pulite, praticamente esenti da sostanze estranee wszblh :
- gitnte ad uno stato di sviluppo sufficiente e pnma che isemi siano dwentatz dun
- - prive di umidita esterna anomala; : . . : S
- -~ prive di oderi e/0 sapori estranei. .
Lo sviluppo e lo stato delle zucehine deve- essere taie da consmt:re -
. ~il frasporto’e e operazioni conmesse; - =
- Parrivo al noge di destinazione in condizioni soddzsfacmh
- Categorie e tolleranze o .
-... 1€ zucchine classificate in questa. categoria devono esserc d] buona quahta e presentare le carattensnche__j___:'_____-_____,_________-_____
delia varietd. Esse possono tuttavia presentare i seguenti difett, purche non pregzudzchma I’aspetta genera-
. le, la qualita, 1a conservazione ¢ la presentazione del prodottor.. : R » .
-~ Hevi difetti di forma;
- Hevi difetti di colorazione; =
- - Hevi difetti cicatrizzati delta bucma

e e a4y
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. Tolleranze : SR o L
- @) di qualita: it 10% in numem 0ih pese d1 zucchme non rlspondentl 321& caratteﬁstlche deila categtma,

Cahbraz;one

- ~da 50 ga 100 g incluso
-da 100 g{escluso} a225 g {mcluso)
-daZ225¢g (escluso) 2450 g :

REGIONE SICRIANA

Nm;zmne

conformi a guelie della It o eccezionalmente ammesse nelle tolleranze di questa categoria;

'. b) di calibro: it 10% in numere o in paso ch zucc}nne mpondentz al cahbro nmned;atamente infenera osu-
" periore a quello indicato. _ - : o
. Tuttavia, questa tolleranza pab r:guardare solr} i pmdot’ﬂ le cut dxmensmm 0 11 peso d1ff rzscona del 10% o

.al massimo dei Hmiti rnasszml

- o dallaloro 1unghezza '
-0 dat loro peso

~ a) Calibrazione per lunghezza quasta & mzsurata tra 11 pumo di gnmtura con 11 peduncolc' e i‘estrezmta df:l }
" - -frutto, secondo la seguente. scala; : '

~da7 a 14 emincluse

- -da 14 (esclusoya 2] eminclusp o
. -da 2t (escluso) a 30 em

by Calibrazione per peso, la seguente scala dovra essere. nspettata -

ASP Catama Vla S Mam La Grande, 5 {95124) Catama
- Codice Fiscals e Partita VA 04724260877 :
: . 1L0; € Servido Igiens Albmenti e Natrizione _
' Via Tevﬁre, 39 - Fraz. Cerza 95@27 SanGregono di Catania (CT} = Tek. 09523301144 148 —Fosta PEC szanﬂpm aspr;t it




 REGIONE SICILIANA. PR
AEIEIVBA &NITAR.M PROVINCHZE L

CA TANIA

DIPARTMENTODIPREVENZ[ONE R . U
Lo Servxzw Igiene Afirenti eNumzwue " ' ' g

646 SALVIA S TRETE SRR
~ Debbono comspondcre gl requzsm generah per 16 vcrdure sopra esposte

S % 47 BASILICG :
Debbono corrispondere 1 requlsltl gencrali per le veréure sopra esposte

| 648 ROSMARINO ULl
Pebbono comspondere ai requlsxu generah per le Vcrdure sopra esposte L e T T

g 'LEGUMI '-

CARATTERISTICHE GENERALI
- Caratteristiche minime o
- 1legumi secchi devono esserer
- -pulit; : o :
. - i pezzatura Omogenea SONC AMIRESS leggen difetti di forma
- - sani ¢ non devono presentare attacchi da parassiti vegetali o animali; : o
. privi di muffa, di insetti o altrd corpi estranei (frammentt di pietrisco, frammenti d1 steh £CC, ), _
- privi di residui di pesticidi usati in fase di produzione o stoccaggio; - .
- - uniformemente essiceati (I"umidita della granelia non deve superare il13%); - L
H prodetto deve aver subito al massimo un-anno di conservazione dopo la raccolta - e

6.49 FAGIOLI SECCHI Co ' :
- Calibrazione: la lunghezza deve asscre comprcsa tra 1 Se I 2 on.

_._‘ - 6.50 FAGIOLI SECCHI BORLOTTI ' o
N Cah’bmzmne la lunghezza deve essere compresa fra 1,5 ¢ 1 2 cm :

. 651 CEC1E LENTICCHIE
- 652 MISCELADILEGUMI SECCHI
. 6.53 - FAVE SECCHE
654 PISELLI SECCHI

- Nella sceI‘ta delle varieta co]twate sono da prcferrre quelle di selezwne tradlzmnale iocale

. 6.55 SOIA - ' ' -
. Glicine ispida o thme max. B det‘ta an&he fagzolo de}’la Mancmna pisello delia Cma
- Deve presentarsi in confezioni prive di terriccio o semi danneggiati da calore e/o. freddo prive di cerp; e
stranei alla natura del prodotto ed inoltre debbono. essere esenti da parassiti, I prodotte deve presentarsiin. . - -
~buono stato e pnvo di odori ¢ sapori estranei di qualitd leale, sana e mercantile.
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: Pradettl fiella Sma .
- Latte di sola: deve averéil sapore carattenstice V1ene sottcposto a cenmﬁagazmne e aggiuntl zucchen
- grassi vegetalt e sali minerali. Questd mlscela viene bollita per 3(}-60 mnutt , ev;tandc ceagaiazmm e ﬁ- =
" . nalmente omogenemzata essxccata a spruzzo, - i '

ottenuto per precipitazione de]le proteme de} iattc d1 soia, & sumie ai formaggl fresch1 molh puo essere

" gongervato per congelamento od ess;ccatm dopo. averlo pnvato éc]l’acqua per congeiamenxo ed anche af-
- fursicato. - o o o e ;o

Pietanza vegetale preparata con sma sgrassata

6 56 FRUTTA SECCA(nocI nocciole, mandorie, arac}ndl datten, ﬁclu secchl) c
Tuttx i prodottz elencati cievc}m ESSETe. conforml aile nerrnaﬁve v;gentz in materia. € reg CEE

6‘5’? PRUGNE SECCHE SENZA NOCCIOLO :
Del t1p0 Califerma nspondenﬁ a futte le norme- dilegge ¢ reg. CEE
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- VEGETALY - ANIMALYEMIELE . - .

' 71 CARATTERISTICHE GENERALI E MERCEOLOGICHE =~ L
- - Glialimenti conservati in scatola (conserve di frutta, sott’olio, soft’aceto, al naturale, conserve animali & -
- dipesce, frutta sciroppate, ecc.) debbono essere prodotte, conservate, commercializzate nef rispetic defla -
.+ T contenitori non devono presentare difetti come amtiiaccatire, punti ruggine; corrosioni intéme oaltro, & -
- devono essere conformi a quanto previste dalla normativa relativa ai materiali destinati a venire a-contat- .
. to con gli alimenti. o o _ _ o _ S L
L’etichefiatura dei prodotti confezionati deve essere conforme al D. Lgs. 109/92, al DLgs. 68/00e -
. successive integrazioni. - o - o _ '
- 1l prezzo dei prodotii in scatola o conservati relativi a questo gruppo deve essere indicato come segue;
- per i prodotti per cui & richiesto il prezzo unitario; prezzo-della singola confezione; 1 - T
- peri prodotti i eni volumi sono individuati nominalmerite per indtcare 1a grandezza del contenitore, il
prezzo deve essere offerto per kg. di prodotto netto, intendendo per tale il prodotto pit il iquido di go-
Verno. - . .

© CONSERVEVEGETALI

~ 7.2° FAGIOLI, CECI E MACEDONIA E BARBABIETOLE ROSSE AFFETTATE
- M contenuto di ogni scatola deve corrispondere a quanto dichiarato in etichetta. : : _ _
. Tl vegetale ¢ il frutto contenuto deve corrispondere alla specie botanica e alla cultivar dichiarati in eti. -
" chetta. 1l vegetale immerso nel liquido di governo deve essere il pitt possibile intatto, non spaceato né -

* Spappolato per effetto di un successivo trattamento termico, _
- La banda stagnata deve possedere i requisiti previsti dalla legge. - -

- 7.3 POMODORI PELATI - POMODORI A PEZZI - POLPAPRONTA -
Tipolegia predette = _ . _ P
- Conforme al DPR. 11.04.1975 n. 428, sue modifiche ed integrazioni ed in particolare: i pelati devoino
- -essere ottenuti da frutto fresco, gano, mature ¢ ben lavato ¢ devono avere i seguenti requisiti minimi:
.} presentare colore rossc caratteristico del prodetto sano e maturo; '
 b}avereodore © s8pore Caratteristici del prodotto ed essere privi di odori e sapori estranei; - . .
¢} essere privi di larve, di parassiti, di alierazioni di natura parassitaria costituite da macchie necrotiche L
. di gualunque dimensione interessanti la polpa € non presentare in misura sensibile maculature d'alira na~
- tura {pasti depigmentate, residui di lesiond meccaniche o cicatrici di acerescimento) interessanti ta parfe: _
- superficiale del frutto ed essere esenti da marciumi interni fungo Iasse stiriale; : T
- d} peso del prodotto sgocciolato non inferiore al 60% dei peso netto; o S
. ©)essere interi o comunque tali da non presentare lesioni che modifiching la forma o il velume del frut~
10 per non mene del 70% del peso del prodotto sgoceiotato per recipienti di contenuto netto non supe~ -
- riore a gr. 400 ¢ non meno del 65% negli altri casi. Per i pomodori pelati a pezzettoni it prodotto dovra .
- apparire in pezzi di forma e volume omogenei, consistenti e privi di depigmentazioni; :
-‘--"'-'-‘f)"l’eSiduo-se_ch al netto di sale agg_inntﬂ, non mfenoreal4%,' T
) media del contenuto in bucce, determinata almeno su 5 recipienti, non superiorea 3 cmgq. per ogni
100 gr. di contenuto. In ogni recipiente il contenuto di bucce non deve superare il quadruplo.di tale limi-
. te. T .
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o H s:stema dl unballaggw deve gaxantxrc zl mantemmamo de1 reqmsm 1g‘i€]1101 la sos’canzc usate per ia x
- “costituzione dell'imballaggio-debbono essere conformi a quanto: preserive it D, 08.1982 1. 777,
S sue modifiche ed integrazione-e: dai D.M.di: apphca,zmne it quanto apphcabﬂ ‘&-dal Regolamento n.
----..--.;_:_--1935f2004fCE sue modifiche ed integrazioni. - - S

o E’I‘ICHETI‘ATURA Conforma al DiIlgs: 27 01, 1992 1, 109 sue m{)diﬁche ed mtsgmzmm

7 4 DOPPIO C{)NCENTRATO })I P()MGDGRO :

" Deve essers ottenuto da frutti &t pritoa: scelta, di: praduzmnc agastana, Sani, matun accurazamente lavatz N
e asciugati nelle fasi che precedono la lore lavorazione, non debbono trasferire al pmdotto remdui di fito-

© farmaci per. pregressi trattamenti alla coltura. '

"1 prodotto deve essere ottenito da una sola laverazione di pomodorl freschx e pertanto sono escluse mi-

- seelazioni con concentrati conservati dell’anno precedente. o
- Hdoppio cc:incent:rato di-pomodore deve comspondere alle seguenti carattmstmhe

—_ L _ﬁ'cojorg gntr'o:i 1mt1de1param Gardner S B
© . -odore e sapore: gradevole di pomodora.'.ﬁesco' - _
- '~ residuo secco genuine: non inferjore al 28% . L
- guoziente di purezza: non inferiore al 48%. : ERTEE -
-~ ‘Non:deve essere colorato-con: sostanze estranee; non deve cssere nnscclato con’ fanne o ccole di qualsaa-
. si natura, non. deve contenere sostanze edulcoranti. L o
Le scatole dovranno essere litografate, dilattapuova e dorate. mtemamente €on verruce ch pnma qualitd,
" scevra di metalli e materie nocive in conformita alie leggi vigenti. '
. Non sono accettate scatols ammaccate o deformatc, con- tracce: di mggmc od m:zm d1 bambagga dr
- gualsiasi origine o natura. - S :
- 1prodotii forniti dovrarmo egsere: d1 praduzzone delia corrente annata
~ Per I'etichettatura dovra essere nspettato quanto premsto dai B Lgs 109;‘92 - successne rnodlf ed e
{egrazioni. - S . IR .

S CONSERVE VEGETALI
AL NATURALE—SOTT’OLIQ-SO’IT’ACETG

- CIPOLLE AL NATURALE SRETN o o

- OLIVE VERDI E NERE, OLIVE VERDI E NERE DENOCCIOLATE E A RDNDELLE S

ANTIPASTO SOTT’OLIO B
GIARDINIERA SOTT'ACETO -

CAPPERISOTT’ACETO EIN. SALE

- CARCIOFINI SOTT’OLIO, CETRIOLL SOTT ACETO

L '-7'5 CARATTERISTICHE GENERALI E MERCEOLOGICKE
- Hoprodotto non deve avere difetti di sapore, colore, odore od altro. . SRR - C
-1 vegetale immerso nel liquide di governo. deve essere il pitl possibile- mtattn né spacr_:ato né spappoiato

per effetto di eccessivo frattamento termico; il hqmdo di governo non deve presentare cresczte dimuffac. = '

. alire alteraziond, _
1 generi in sca‘m}a devono essere di produmone dell*annata e di sttima- qua}i’ta canfezzo ati in scatole. di

- atta nuova, la doratura interna deve essere effettuata’ convernice di prima qualitd, scevra da me:talh eda

- .. materie nocive; Gli eventuali conteriitori di-vetro dovranno éssere a chiusura ermetica. -
=~ - . Lalavorazione ¢ is conservazione dovranno ¢ssere cffcttuate a regola d’arte a{i in aanfnrrmta e&le norme -
L * legislative vigenti sull’igiene delle conserve alimentari . . S . .

ASP Catama V}a 5. -Maria La- Grande, B {(95124) Catama
CCuoifice Fiscale g ‘Partita VA 6472126087?
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5 REGIONBSICILIANA o R
AZI&WRA SANI TARIA PRQ __f___NCMLE o

. 'MPARTIMEmb'mPREmVZIONE |
- LO.C Servz..io Igrene Akmenn e Nulrzzmnc _ S :
- Ivegetali devono essere maturi, sam, freschl ‘ben Iavan pmzl di larve, msettl dlfem dowztl a ma[attze e
... devono presentare il-caratteristico colore odore ¢ sapore. S T R
-~ Iisistema di imballaggio deve garantire il- mantcmme:nto de:i rf:qmsm 1g1emcx le sostanze usate perla
- costituzione. de!l'lmbal}aggzo debbono -essere conformi a quante preserive il D.P.R.23.08.1982 n, 7, |
sue modifiche ed integrazione e dai D.M. di appizcazmne in guanto. apphcabzh ¢'dal Regolamento n.. -

N 1935/2004/CE, sue modifiche ed mtegrazmm _
. L’etichettatura dovra essere conforme al D Lgs. 109/92 ‘¢ successive modif. ed mtegramom

- 7.6 OLIVE VERDIENEREIN SALAMOIA BENOCCIGLATE o o |

S 17 CAPPERI CARCIOFINI E FUNGHI CHAM?IGNON
1 prodctto puc essere-contenuto in vetro o banda stagmta :

- 7.8 FUNGHI CHAMP1GNON AL NA’I‘URALE E TRI}?OLATI ER &
- I funghi devono essere maturi, sani, freschi, ben lavati, privi di Za.rvc msem dafettl dovu’a & maiatt;e € _
' . devono presentare il caratteristico colore odore ¢ ‘sapore, il hqmda di governo non deve presentare cre- o
. scite di muffa o altre alteraziond, :
I p_rodo.tto puﬂ.esserc contenuto in vetro o in banda stagﬂzta' IR

7.9 PEPERON 1A FILETTI AL NATURALE : : :
1 vegetali devono essere maturi, sani e freschi, ben. Iavan privi di larve 1nsett1 dxfettl dovuu a malattie €

. devono presentare il caratteristico odore & sapere il. quu;do di govemo non deve prcsentaxe creseite di
- muffa o alire alterazioni. e e _
: Iiprodoﬁopuoesserecontenuto 1nvctroobandastagnaia L e e

1 fl.mghz devono essere :matun sani, fresch; ben iavatl prm dl larve msctti d:tfettz d(mltl & malattle e
- devono presentare il caratteristico colore. odere & sapore zl hquido di govemo non: deve presentare ere-
- scite di muffa o altre alterazioni. : - : S
i prodotto pud essere contenuto in vetro o banda s{agmta

I % § | PESTO ' ' : S o _
- Hprodotto deve gssere a hase dz bamhco gmna peconno o}ze, olio extra vergine di oliva, pinali efo-a- -
- nacardi; esente da additivi e conservanti. S .
. Non deve presentare odare o sapore anomali dovutz a maczdtmente IERUERTRT
. Deve presentare buone caratteristiche microbiche. S
N v MISCELA DI VEGETALL IN SCATOLA PER INSALATA DI RISO
- I contenuto di ogni scatola deve cotrispendere a quanto dichiarato in etichetta, o
I vegetali contenuti devono corrisponders alla specie botanica & alle cultivar: dzcblarai; in etxchctta 0.
- prodotto nen deve avere difetti di sapore, colore, odore o altro. '
- H vegetale immerso nel liquido di govemo o-eli d; ‘sén rien. deve essere spaccato né spappolate per ef
fetto di un eccessivo trattamento termico.- . -
© - La banda stagnata deve possedere i raqmsm prmst} dalia nonnatrva nchlamata alla voce “carattarzstlche C
- generali e merceologiche”, C e o SR .

AT CETRIOLI ED. ALTRE VERDURE SOTTACETO . ; :
I vegetali- devono essere maturd, sand, freschi, ben lavati, privi d: 1awe msettz c’ufetti dovun a ma}ame e
. devono presentare il caratieristico colore odore e sapara 1I hqmdn di- govemo ton. deve presentare cre-
- scite di muffa o altre alterazioni. - - : SRR '
: }J prodotto puo essere contenuto in vetro o in banda stagnata

— N _ _ &4
ASP Catania - Vfa S, Maria: La Grande, 3 (95124} {aiama '
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' DIPAR TIMEN 1o DI PRE VENZIONE

T Serwzm Igzene Ahmenn e Numzwne

. Il prodoito deve essere esente da amdmie soifomsa e aﬂtlfementatzw agg;mmi

716 MARMELLATE E CONFEFTURE

s sapori estranei;
- presenza ¢i materiali estrane. =

o agosto 1982 e D Lgs 108792, per quanto apphcabﬁl e dal Regolamento CE 2935&004;‘..

. - . - REGIONE SICILIANA
::-.-Azzsﬂm SANHARM Pkal

AIR?NSM BANITARIA PROV!NCIALE

o La banda stagriata deve possedere i requlszt:t prewsn daila nonnatlva rzch;amata aila vece c&?aﬁéﬂstiﬁhe; -
.generalzemerceoiogchc T e e et e e :

o '7 14 CIPOLLINE PERLINE SOTTACETO R : _
- I vegetali devono essere maturi, sani, freschi, ben lavat:t prm dz lane Inse’m difetti; dovuﬁ 2 maiame e
~ devono presentare il carafteristico colore odore e sapore 13 hqmdo di governo non: deve presentare ere- .

~ scite di muffa o altre alterazioni. : : e R

- H prodotto puo essere contenuta i vetro o in banda stagnata

CONSERVE Di FR{?TTA

. 15 PUREA (PERA MELA, PESCA ALBICOCCA ECC ) IZN MO‘IORAZIONE

it prodotte & quello deﬁmto dai Dccreto Leglsiatwo 21 Magglo 2004 n; 151 e Successwe m0d1ﬁc3210m .

ed integrazioni. :
" Per gli zuccheri mszegatl si demanda aila Iegge 31 12ArZ0- 198{) 1. %39 art 1

T prodotto non: deve presentare alcuna alterazione. |

REN Sz nchleds anche senza zucchen aggmntl ‘n confezmm tetra’onk con cannucce oin botﬁghe di vetro con
- tappo & vite da 150/200 cc, Conservante acido ascerbxco R :

Devono possedere i requisiti previsti dal D, L.vo 20 febbraio 2004 n. SG

L2 marmellate devoro presentarsi con una massa omoegenea pill o weno compatta € gehﬁcata _
'Le confetturé devono presentarsi con tina massa omogenga o con frutta intera ¢ in pf:zz1 gehﬁcata ben
- coita e traslucida.

Le gelaime devono presentars1 i} cubettz monadose confezmnatl con zucchen & succlu d1 frutta

©In tutti i casi, P"aroma, il sapore e colore devono richiamare le caratteristiche del fritto di- provamenza
" Non deve essere alterata; colorata con sostanze diverse da quelle del frutto.col qualesono preparate, non’

- - deve contenere sostaize estranee alla cemposmone dei frutta enen deve assere ammauzzata COT, €566
zeartificiali. : - - : '

La.composizione deve essere la seguente
-« polpa i frutta;
- - . zuechero in pcrcentuais del 25% nspctto alla fmtta
- gelificante { pectma) S :

Aii’esame organoif:ttico non si devone riscontrare: -
© - caramellizzazione degli zuccheri;
.o Slﬂ&l’ﬁSl

- cnstalilzzaz;tozle degh zucchen

- ammuffimenti;

1 materiali di-imballaggio devono” possedere i requlsm prevxstl dal DM 21;‘3»’ 1973 dal D P R. ’?'?'}' del 23

ASP Catahia - Via 5. Mana La Grande, 5 (95124} Catania - '
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© REGIONESICILIANA - .
Azmvm ﬂnfmumﬁmm ALE o

: DIPAR'{WEN 10 DI PREVENZIORE
U 0.C., Servizio Igwne Ahmmtz eNutnsze N : P
717 MARMELLATEE CONFETTURE MONORAZIGN EIN BARATTOLO Do
Gusu fragola cxhegm albicocca,, pcsca, progna, frutta mista. T T P

- T18 - SUCCHI DI FRUTTA -
. 8i definisce succo di frutta: _
- il prodotto ottenuto dai fratti con proccdnnento meccanlco fcnnentasc:bﬂe manon fennentam -avente 11
- colore, "aroma, ¢ 1} gusto caratteristict dei frutti da cut prevengono; o
il prodotto ottenuto con succo di frutta concentrato mediante restituzione dcila porzzone di. mqua estratia _
da sucee-al momento della concentrazione; 1'aggiunta di acqua deve presentare caratteristiche appropria-
' te, soprattutto dal punto di vista chimico, microbiclogico ¢ organolettico in modo da garantire le qualitz
. essenziali del succo; restifuzione dell’aroma con sostanze aromatizzanti recuperate ali’&tte della concen- = -
L trazmne dello stesso succe di frutta o di succhl di frutta della stessa specie, o
. Tale prodotto deve presentare caratteristiche: organﬁiettiche ed anahtlche eqmvalenti a qaeile del soego
- di fruta ottenuto da fratta della stessa specie, - - o :
~Caratteristiche organolettiche: il prodotto non deve presen’tare aicuna aitera.zmne _ _
Caratteristiche igienico sanitarie: ogni confezione deve contenere: una quantity dl purca non’ mfenore
- al 40/50%. Non devono contenere anticrittogamici o pesticidi in misura superiore ai limiti di legge, né
- contenere edulcorantt artificiali efo sintetici, aromi artificiali, sostanze acide € qualsiasi altra sostanza
. -nociva alla salute, Devono avere una vita' restdua supenore al 50%. 1 prodotie deve essere. esente da a--
_ nidride solforosa e antifermentativi agginnti,
. Caratteristiche merceologiche: i succhi di frutta devono essere zn -confezioni tetrapack mcnﬂdose con -
cannucce o in-bottiglia con tappo-a vite da mi:150 e daml 200-in vari gusti.
- H sistema di imballaggio deve garantire il mantenimento. dei requisiti zg1f:m<:1 le sostanze usate per la
- costituzione dell’imballaggio devono essere conformi a quanto. conforrm prescnve il DPR 777 del

23/08/82.

B ATY SUCCHI FRESCHI . - - B |
- Tsucchi freschi devone essere al 100% di frutta ed esenn da conservantl & colorantl frcschz non concen- -

- {rati, senza zaccheri aggiunti ¢ sottoposti al solo processe di pastorizzazione.. .
- isucchi di frutta devono essere in confezioni tetrapack monodose con cannucce oin bottwha con tappo.
-awtedanﬂiﬁﬁedanﬁizo{)mvangusn : : e

T 20 SUCCO DIMELA CENTRIFUGATO : -
. Senza zuccheri aggiunti. Conservante acido ascorbzco Ccmfezmnc in bnk GOB camuccm o'in b{}mgha .

o con tappo a vite da ml. 150 ¢ 200.

- 7.21 MACEDONIA DI FRUTTA . _ o o
- Hprodotto non deve avere difetti di sapore, colore, odoreﬂaitro e
H frutto immerso net liquido di governo deve essere il pil possﬂaﬂe mtatto nen spaccato né 3pappolato-- '
~per effetto di un eccessivo trattamento termico, o
- - Hcontenuto di ogni scatola deve corrispondere a quanto dJcharato in ctlchetta,, .
.. 1 frutti contenuti devono corrispondere alia specie botanica e alla cultivar dlchmraiz in enchf:tta -
Deve avere la seguente composizione merceologica; . - : R
. Perar | 30% A-3% o
Pescar  40%, +/- 3% o
©- ' Ananas 15%,+H-3%
- -Ci-i_i-cgc 8%, +/-3%. - '
CUvar . 7%,+-3%

86
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DIPARTLMEN T 0 DI PRE VE. _ ZI ONE
GO Servzzw Igzefw Ahmentz-’e Numzwne

PR 1 ¢ hqmdo di governo deve essere: compcsto da acqua € zucchem

722 FRUTTA SCIZROPPATA
R Il contenuto d1 ogm scatmla deve comspondere a quanto dxchiarato in etzchetta
- T frutti devono corrispondere alla specie botanica ed alla cultivar dichiarata in- etzchetta

- consisteriza,”
- colore,
- odore |

7.23 PRUGNE SCHIOP?ATE
- Devano presentare. le' seguenti caratteristiche:
. -indere.
' -connoceiole : :
R 1 hqmdo di governo: deve essere composto da acqua £+3 zuechero

724 PESCHE SCIROPPATE
| - polpa glalia e cons1stentc

. -.senza epicarpo

- - denocciolate o T » U e Sl '
. 11 frutto immerso nék hquldo dz govemo deve essere 1,1 piu poss:bﬂe mtatto non- spaccato né spappaiato'
- per effetto di un eceessivo traftamento termico. R : '

" ~stnza epicarpo

| = detorsolate
_ - - depiceiolate o E B ;
... 1l frutto contenmto deve. cgmspondere aila specie: botamca ¢ alla cu]tzvar d1cinarat1 in
1T prodozta non dove avere difefti di sapore, colore, odare © altrc :
I frutto immerso el hquzéc & governo deve' essere 21 piu pOSSlbﬂf: mtatto, non’sp cato ne spappola‘fo-

- per effefto di un eccessivo trattamento tefmica.” ' -

e 'H centenuto drogm"scatola deve cgmspoﬁdere a quanto dlc}uarato m st{chetta

.- REGIONE SICILIANA
_-Azrmm SANITARIA' PROVINCIA,

1l peso sgocciolato deve risultare non inferiore al 57% del peso to%aie

.- Letichetta deve: nportarc mtte le mdzcazxom previste dal D..Lgs. 109@’92 da} DLgs 68!00 e.successwe
: mtegramonz :

11 prodotto non deve avere difetti di sapere, colore; odore.o altro: B frutto immerso net heiuido d1 gﬂvemo

- deve essere il pm posmblle intatto, non spaccato né spappaiato per effetto di un. eccesswe frattamento -
- termdeo. : :

La frutta scuoppata deve presentare le seguerm caratteristz{:he S

sapore carattenstxcn del prodatto

Devono presentare le seguenti caratterl,stlclze

a.mmezzate

1t contenuto di ogni scatola deve corrispondere a quanto dichzaratca in etzchetta

T frutto contenuto deve corrispendere alfe specie botanica ¢ alla cultwar d;chzarati in etichetta -

I prodotte non deve avere difetti di sapore, colore, odore o altroe:

. La banda staghata deve possedere i requzsm prevzstz daila normativa nchmmata a]}a voce carattensuche -

genershi & merceologiche™..

. - L’etichetta deve ripoitare futte. le mdzcazmm prewste dai D Lgs 109f 92 e successwc mtegrazmm

. 728 PERE SCIROPPATE - o
- Devono presentare le seguentl caratteﬂstlche

- polpa consistente

5T
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DIPAR TMENT 9 DI PRE VEJVZIONE o
U a.C Semzm Igzene Alimenti e Numzwne _ o _ N
La banda stagnata deve possedere i rcqulsztt preVIstI d&lla normA rva.nchzamata alia Voge: “carattertstzche '

_. - generali e merceologiche”. :
S ctlchetta deve npmtarc tut€c le mdzcaztt}m prewste dal D Lgs 209%92 e successwe mtegrazwm

T 30 TONNO SOTTOLIO (OLIO DI OLIVA) =
.. 1l prodotto fomito deve avere almeno sei mesi di mamrazzone essere d1 pnma scelta, a tranci. mterz fart. -
3 Regolamento n. 1536/1 992/CE, sue modifiche ed mtcgrazzom} I prodotto: fornito deve provenire dalla

 REGIONE SICILIANA - -
AZIENQA MI TARIA PROVINCMEE

7 26 ANANAS SCIROPPATI

- Gli ananas oggetto della presente gara devano presentare le seguenu carattmstlche

- completamentc decorticati;

.. - privi del nucleo certrale : :
- -consistenza, colore, odere € sapore carattenstm de] pmdotto
- T contenuto d1 ogni seatola deve corrispondere a quanto: dJchzarato n etlchetta

11 frutto contenute deve corrispondere alla specie ‘botanica e alla cultivar chchlara{: in. etichetta 11 pradei«- o h

" to non deve avere difetti di sapore, colore, odore o altro. . .
-1 frutto immerso nel liquido di governe deve essere il pifl poss;b:le mtatte, non spaccato né. spappaiato L

. per effetto di un eccessivo trattamento fermico.. -
- La banda stagnata deve possedere 1 requisiti previsti dalla normativa nchiamata alia voce “carat{mstlche :

generah e mereeologiche™.

727 MELE ALL’ACQUA - SETERE
- Ingredienti: mele al naturale senza zucchcn aggluntz conservante. ac1do cztnco

NORAZIONE _ o o -
Di produzione nazionale o CEE deve prevcmre da stabilimenti nconoscmty’autenzzatl ed 1donei ai sensi-

 dei Regolamenti CE n. 852.¢ 853 del 2004, loro modificke ed integrazioni, _
- In etichetta deve riportare, dopo la denominazione del prodotto P mdzcamoue delia specle di. ammaie da o
~ cui proviene Ia carne “Carne bovina”, L o

Le confeziont devono avere dispositive per 1* apeﬂ;ura a strappﬂ o

La banda stagnata deve possedere i requisiti previsti dalla normativa r;chlamata alla voce “carattmstzchc :

. generalie merceologiche”. Sy

- Tcontenitori non devono presentare difetti: bombati, ammaccah tracce dJ ruggme - -
. L’etichetta deve riportare le indicazioni previste dal D.L. gs 27/01/92 n, 109 ¢ successme mtegrazmm ¢

moedifiche e al DLgs. 68/00 con mdacato il numere di nconosclmento sapitario- CEE

| Confezione da 120 ¢ .

7.9 MIELE MONORAZIONE - o
- Per miele si intende il prodotto. ahmentare che le ap1 domest;che pmducone dal ncttare de1 ﬁon e deve '

essere del tutto conforme alle disposizioni contenute nel D. L.vo 21 maggio 2004, n.179 .

- L’etichettatura deve essere confonne al'D. L.vo 109/92 e suce. mﬁdzf -ed mtegrazioni,

CONSERVE ITTICHE

| CARATTERISTICHE {}ENERALI E MERCEOLOGICHE ' -
- Devono essere di produzione nazionale o CEE, provenire da stabilimenti i produzwnc confonm ai
- Regolamenti Ce n. 852/04 ¢ 853/04, loro modifiche ed mtegramam :

lavorazione di pesci appartenenti alle sole specie di cui & consentito dalla normativa, vigente. Iinscatola-

" -mento con fa denominazione di "tonno” (Regc}lamenta 1. 1536/1992/CE, sue modifiche ed integrazioni).

ASP Cataria - Via 5. Maria, La Grande; 5. (95124} Catania - .
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- DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE
U O C. Serwzw IgrengAkmentx e Nutnzwne

. Caratteristiche organaleﬁzche : S ' B ol R
Odore: Ali‘apeﬁura della scatola Ie carni- ch tonno dcbboﬂo avere. odore carattenstzco & gradevole deb- S

 bono essere assenti odori ammoniacali o diidrogeno solforato dovutia procesm di bwdegradazaone gla o
- preserti nelle camio cavsati da inadempienze nelle fasi di lavorazmne '

S Conservantr Ncm devono eSSETe: prcscnu conservanu .

o CARA’I‘TERISTICEE DEL PROBOTTO : : o
. H prodotto oggetio detla fornitura deve provenire. da stabllunenti comunitari automzatz eé iscritti nelle
o cliste-di riconoscimento CEE {oppure extracomunitari, a qucsti equiparati ¢ come, tali nconcsmutl dalta
CERE) nei quali si applicano tuite le modalita di lavorazione ed i.controlli previsti dalle normative wgenﬁ
- (Regolamenti CEn, 852 853 del: 2004 loro modifiche ed integrazioni}, con. parﬁcolare" iferimento ai
- -controlii nguardantl Vefficacia dei trattamenti di sterilizzazione. T valori di istamina. :
- devono superare i limiti prescritti neli’Allegato 1 del Regolamento . 2{}73;’2005#'(3}3 e dal BM.
-.09.12,1993. ¢ sue modiche ed. integrazioni. Lo carni debbono essere pnve di lembi d1 pelle, di porzioni di

- IMBALLAGGIO

13t FlZLETTI Bl ACCiUGHE sor'r’ouo
" T prodotto pud essere contenuio in vetro o dn baﬂda stagnata

" generali e merceologiche”.
- I contenitori non devono presentare. tifetti
iy raateria di fmiballaggd. - s
L etichéttatura deve riportare le mfhcazmm prewste

: gramom

732 SGONIBROINSCATOLA - TP ity
: 'Monorazwnz da g 80 ¢ 120. Le confeziont devono avere d1spos1tw1 per i’apertura a: strappo

REGIQNB SICMANA

_ Cr}lore' 1 tessuto muscolare deve essere dl colore. umforme di tonahté vanante da msa 2 70830 bruno a-' S
~seconda della specte; non deve presentare altre colorazioni anomale. s :
- Consistenza: 1 fasci mmscolari debbono essere della consistenza. caraitmsuca debbano essere d1spost1 in
. fasci concentrici, uniformi nelia loro sezione € ben aderenu tra loro; non debbono essere. ;:resenti Ybricig-
- -le" in quantitativi superiori a1 18%. Nelle. confezxom i fasel muscolarl sezionati in tran _debbono avere

proporzioni adeguate al tipo di confezions,

pinne, di

.. framment] i frattaghe o.di altro materiale estraneo. L‘oho mpmgato, escluswamente dx ollva deve gsse=
- ..re limpido, trasparente, di colore glailo ed avere yna bassa acidita. E'ammessa la presenza di tracce di ac-
- qua quale residuo della cottura e ascmgatura delle carni. 1 sale aggiunto dovra essere i giusta misura o
(1,5 <2%). Verranno. respm’ie all'origine le seatole il eui contenuto presenti alterazioni ﬂBOﬁduClblli acat-
tivo stato & conservazione del tonno pescato e/o difeiti- di lavorazione e confemanamento
o 'La confezione deve avere dlsposmvz per 1’apertura a stlappo :

I recipienti debbono rispondere at reqmsm prescntti dalla nermatwa vzgantc (D P. R 23 {}8 1982 n. 77 'f N

 sue modifiche ed integrazione ¢ dai D.M. di apphcamone in quanto. apphcabm ¢ dal Regolamento n. .
' 1935/2004/CE, sue medifiche ed integrazieni ) ed noitre in quanto applicabile e dai Regolamenti CE n.

852 e 853 del 2004, loro modifiche ed integraziont. Saranno respinte all'origine le scatole che evidenzia-

1o, anchf; in misura modesta, bombature-di gualsiasi natura, ammaccature pit 0 meno marcate_ ¢ tracce di -

- ETICHETTATURA Conferme al D. L gs 27 01 1992 1. 109 sue modlﬁche ed m’tegrazxom.

. Ccmfezmm monorazmﬂc da g 80 & 120 Confezmm dake 2 normnah Do

La banda stagnata deve possedere i requisiti previsti dafla normativa. nchiamata a}Ia, voce _.-f‘Caratteﬁét'ichc.- -
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SR IR GRU}’?ONS S
PANE PANE SPECIALE -PANE. GRATTUGIATO SFAR}NATI

' '8.1 PANE
" Prodotto o e e |
- Pane comune tlpo 0, tipo 1, tipo mtegrale, ali’oho ai iatte Edenommato ‘jaane” i pmdoﬁo ottenuto dal— co
- la cottura di und pasta convenientemente Hevitata, preparata con sfarinati di grane, acqua e lievito, con o
- senza aggiunta di sale comune {cloruro sodico) secondo’ le modalita prevmte ciaila Iegge 114 Zugho 196'?'-
1. 580 e suce. modif, ed integrazioni, e fornito in pezzature. _
~ Le farine tmpiegate devono possedere le caratteristiche di composizione relatwameme ai contenuto. dz _
- umidita, ceneri, cellulosa o sostanze azotate prewste dalia }egge, m, 580’6’? e successwe momﬁche ed in- N
tegrazzom sl _

~ Caratteristiche : . e . _ |
~ - Tk pane fornito- deve essere garantxto d1 preduzmne gzornahcra, cotto adeguataments non: deve essere .

~ péneconservato con il freddo od altre tecniche e successivamente rigenerato. -
- - All*analist organolettica il pane deve: mostrare di posssd&e te seguentl carattenstzche
- erosta dorata e croecante; . - :

- -~ la-mollica'deve essere morbida, manon collosa, RS - :

- - alla fottura con le raani {o al taglio) deve nsultare croccante con crosta che si sbncmia ieggennente ma .

- resta ben aderente alla mollica;

- =1l guste e aroma non devono: presentare ariomalis tipo gusto eccesswo di levito'di blrra, odore ch ranci-
 do, di farina cruda, di muffa od altro. A richiesta deve essers fornito pane ﬁpo “tosoane” a fette elopane | -
& bocconeini tipo “maggioline’ con sale e senza sale: aggiunto. :

- Ogni panino dovrd essere incartato o comunqﬁe protcttﬂ smgeiarmente con materiaie a2 nozma d1 legge
. Si richiedono pezzature da g 50, 100 o S
. Trasporto, ' C ol U . |
- 1i trasporto deve avvenire in sacchi dt carta adeguatameﬁte resistenti, e a iaro volta mserm in cesie di
: plastica _ S

“Tip pahe deve essere a hewtazwne naturaie, con agglunta d1 uny nmsszmo del 3, S% dl snstam,a grassa rap— '
- presentata. da olio vergine di oliva.
- Deve essere posto in vendita con dlc1ture che mdichmo l’mgredleme aggnmto Vedz I‘uniSitI pane co-- -
. mune. . :
S nchzede 11 fomlato banllmo con pezzatura da g SI}fg 60

83 PAI‘\;EALLATTE L L . o
Deve essere preparato come descrive Ia Iegge 4 Iugho 3 96'7 . 580 con aggzunta ch latte efo polvere A
. latte. Se oltre al latte vengono aggiunti altri mgredxenh quesn devono essere dichiarati in ordme decre-
' scente In quantita riferita al peso. - o o o _ . . -
. Lapezzatura fornita sard da g 50/ g 60..

- 84 PANEINTEGRALE o R : ' ' o _
. A lievitazione naturale, prodotto con- fam:le da frumento ceitwato con metodl natuzah ----- Nella farma 7
“piegata non devono risultare residui df fitofermaci, antiossidanti, conservanti o altro. La fzrma impicgata

* non deve risultare addizionata artificiosamente di crusca .

11 pane fornito deve essere garantito di produzione giornaliera ¢ non deve’ cssare pane conserva,to conit

- freddo o altre tecniche e successivamente rigenerato, IR R o
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. ___'_'.'_&5 PANE TOSCANQ NON SALATO o
" Potra essere sichiesto neila pezzatura da 500 o 1000 g '

- Le confezioni devono essere sigillate, senza difetti, rotfure o altm

8. 6 PANE GRATIUGGIA’I‘O _ ' e :
... Deve essere conforme alla L. 4/7/1967 1. 58{} 3 succ moéif cd mtegrazmm N : o
" Deve essere ottenuto dalla macinazione di pane comune secco di normale pamﬁcamone(, fette b1scottate
~ eracker, gallette o altri prodotii simitari provenienti daila cottura di una pasta preparata con sfatinati di
framento, acqua ¢ lievito. Il prodotto oftenuto dovra essere setaccxato tanto da avere una grana corri-

spondente ad un semolino di grano duro.

.. Devono nportare tutte le indicaziont prevzste dai D. Lgs 2% 1!92 0. 10%e succ modzf ed mtegrazmm

8T FARINABIANCATIPO% | - -
. Farina di grane tenero con le caratterxsﬁche di composmone e dz quahta prevzste dalia 1egge 580;’6’}' e

. succ, modif. ed integrazioni .

. ... Non deve essere trattata con agenﬁ xmbzancanti oaltri. add1tw1 nan ccmsentm da} D M 209{96 sue modi- o
fiche ed mtcgramom o alire sestanze vietate dali‘art 4 del D, P, R n. 187/2001, sue mochﬁche ed integra~

ZEONI,

Le confemam de\r ONO Gssere sxgﬂia’te e non devnno prescntare dzfetn o mtture Demno nportare gtichet- -

- tatura confacente al D.L.gs. 27.01.1992 1. 109, sue modifiche ed integrazioni. .
I prodﬂtto non deve presentarsi infettato da parassiti, farve, framment; di inseiti, muffe o aitn agcntl in-
~ festanti; non deve presentare grumi, sapori ¢ odori acti.

' 8.8 FARINA DIMAIS

- QOftenuta mediante: macmaﬂone di ma1s Ch buf}na quahta non avanato pcr cccesso dl umldﬂa o altra cau- -
. osa, “nonché sostanze. vietate dalla L. 580177 - D
- Per quanto nguarda e carattenstzche bromatologxchc chrzmche mcrobmlogwhe Ii t;po ch confez1ona—= o

mento-e le modalith di trasporto si fa riferimento alla categoria "farina bianca”.

ASP Catama Vi s Mana Ja Grande, B {95124) Catama
‘Cadice Fiscale s Partita VA 047212608?7
o 1}, ©. €. Servizio Tgistie Alimenti & Nutrizione. S _
Vw. Tevm, 39 Fraz. Cerza - 45077 - San Gregorio di Catania (CT) - Tel, HH525401 14/ 248 - Posta PEC: slan@pec aspct it

it traspcrte deve avvemre in sacclrn d; carta adeguatamente I’ﬁSlStC‘ﬂti, e a loro voZta msent& in ce:stc FI
) .piashca BRI o e . : :
Si richiedono pezzature da g 50f60 e g 10(} o : : .
- - Oggi fornitura deve essere accompagnata éa una éxchzarazmne nguardante i peso deila merce 11 ElpO di )
RN _-prociotzo e gh mgredlentl ece. in confomnta a D, Lgs 109/92 e succ. mod;f ed mtﬂgrazzom
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' GRUPPO N 9 o
PASTA ALMENTARE SEMOLINO - CEREALI
PASTE RIPIENE- PREPARATO PER PURE’ DI PATATA

L CARATTERISTICHE GENERALI " |
Devono avere requisiti conformi a quanto previsto dalla Legge del 4.7, 1967 o 580 e DPR 187/’2001 e
successive integrazioni e modifiche. '
‘La produzione, Ia conservazione e la distribuzione dovranno awenu'_e_ nei nspetto de}Ic nonne 1g;en1co-- :
sanitatie previste dai Regolamenti CE n. 852/2004 e n. 853/2004, - :

 Letichettatura conforme al D.L. gs 27.01, 1992 n. 109, sue modifiche ed mtegrazzom '

- 9.1 PASTA DI SEMOLA })I GRAN{} DURO _ C o .
. Deve rispondere alle modalita e ai requisiti d1 compasmmne e aczcizté nportaie ncl D P R 9 febbraio
- 2001, 1.187 e'succ. modif, ed integrazioni, :
T La pastanon deve presentare jnmodo- dlﬁ”uso dzfettl tipo
* - presenza di macchia bianche e nere;
~ bottatura o bolle d’aria; :
- ~spezzature o tagli. . R ' ' : : _
11 prodotto deve risultare mdenne da mfestantl parassm Iarve ﬁ‘ammentx d1 insetti, da muffe o a]tn a-
. genti infestanti. Deve essere garantita la fornitura di tutti i tipi dl pasta rclativamente alie farmc nc}neste o
. Per ogni. tipo di pasta devono essere spemﬁcati le seguentt carattenshche ' :
- a)tempo di eottura; : :
* bj resa (aumento di peso con ia cottura), _ : : S .
~ ©) tempo massimo di mantenimento delle’ paste. cotte o scoiatc entro ﬂ quale é garanma fa conservazmne '

. diaccettabili caratteristiche organolettiche (assenza di-collosita); - N _
. ) tempo massimo di cottura entro il quale & garantito un martenimento di accettabzh rec;msm oxganolet-- o
. tici, come il mantenimento della forma e assenze di spaccature, :

- Le confezioni devono pervenire mtatfe e 31gﬂiate znol’t:re dcwno nportare tutte Ie mdxcazmm prewste- :
- -dal . Lgs: 109/92. : = '

. T 'sistemia d nnbailagg;o deve garantirc ﬂ mantemmcnto dei raquzszti igienici; Ie sestaraze usate per Ia- '
- costituzione defl'imballaggio debbono essere conformi a quanto prescrive il PR, 23.08.1982 n. T,
' sue modifiche ed integrazione ¢ dai DM, di applicazione, in quanto’ applicabili e dal Regelamento n -
- 1935/2004/CE, sue modifiche ed integrazioni. Nell’eventualita la pasta: venga consegnata in tegame tra~
© sportato caldo Ia cottura. delia pasta amenf: in cuompasta automat:cl € 11 trasporto in temocontemton m -
accialo inox. : : -

. Considerando che 1I tempo di sosta pf:r le Operamom di ttasporto porzmnamcnto e dlsmbuzzone variada .. -
15 a 30 minuti, & necessario che per c}g;m tipo di pasta si garantisca Padeguatezza al servizio per il quale :
- deve venire utilizzato, in modo che sia ridotto al minino il disfacimento residuo per effetto della sostae
. it prodotto conservi una buona consistenza, -
- La pasta tende a. continuare 1a cottura , anche dopo. scolata, diventando scotta e oollosa quindi nel caso
. di pasto trasportato in contenitori termici, controllare molto bene i tempi di cottura ¢ di trasporto, perri- - .
_ &urre 1 problemi di accettabilita. -

Aspetto o _ o -
- Pasta essiccats, non triturata, con odore; sapore- € colore tipici delle materie prime impiegate, immiune da
- muffe ed insett, ' ' -
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o Carattenstxche dei prodatto S o ' S
- Secondo quanto indicato allart. & del D, P.R {}9 02 2001 n. 187 sue modlﬁche ed mtegrazmm

La pasta ail"vovo deve-essere. prodotta con semola di grano duro e con aggiunta di almeno:4 uova: mtere e

- di gallina, per un peso complessivo non inferiore a gr. 200 di nova per ogni ch}iagrammo dz semola, oda - |

" una corrispondente guantith di-ovoprodotto hquldo o

-+ Aciditd max.: 5%
- Ceneri: non superiore a 1 10% su s,

' Tmballaggio

. La percentuale di ripienonogn deve essere inferiore al 28%. S I T .
© L’umiditd non deve essere superiore & 7° per i prodotti con npiem‘ a base di carne ¢ non superiore a 6°
. per gh altri. T tortellini devono contenere un ripieno di prosciutto crudo e cotto, carmn '
. maggio panmigiano. reggiano, noce moscata, Devono avere un copienuto minimo di; ‘materia grassa rife- -

e suce. modlf ed mtcgraz

9.5 PASTE FRESCHE AIL’GOVOKR]PIENE - ' ' _
‘Devono rispondere ai requisiti di cui aglé ast. 7,89 da cui al BP. R 9 febbra:lo 200} n 18’? Devoz}o esse- .

- re fornite in confezioni chiuse di materiale idoneo per I’ imballaggio di alimenti. IR _
- Le confezioni deveno pervenire intatie ¢ devono riportare futte le mdzcazmm prewste dal D Lgs 109/92

_' - & succ. modif. ed integraz. o
-1 prodotto deve risultare indenne da mfesianti parasmn iarve ﬁammeml di msettz éa muffe oaltria

R.EGIQNE SICHLIANA

‘Non ammessi:

- Umidita max.: 12,50%

- Proteine: non inferiore a 12,50% su s.s.

1l sistema di imballaggio dcve garanttre il mamammenta dei requlsm 1giemc;1 Ie ssstanze usate per la

 costituzione dellimballaggio debbono essere conformi a quanto prescrive if P.P. R.23:08.1982 . 777,
- gue modifiche ed-integrazione ‘¢ dai D.M..di applicazione, in quanto app11cab1h e dal Regoiamento no
. 1935;2004:’(3?3 sue modifiche ed integrazioni. '

9.3 PASTE SPECIALI ALL’UOVG PASTE SPECiALI ALL’UOVO IENE RAVIOLL' -

“TORTELLINE

Pezzetti di pasta: ali’uevo con ﬁpieﬁ(‘) di Verdure rxcotta, cdrne o altro. -

rita atla sostanza secca, non inferiore a: quella prescritta dalle disposizioni legislativein vigore.

... Imballaggio: se-confezionati. Vetichettatura deve essere conforme al D, Lgs 27 gennaio: 1992, e successi- '
. ve -igodifiche - e integrazioni.” Dovranno. essere confezionati - sottovuote o in -afmosfera. modificata

(D.P.C.M. 311/97). Le confezioni non. dovranuo essere superiori al chilogrammo. Non € ammesso uso’ |

' di glutammato monosedico ué di altn esa}tatcrr d1 sap1dxta ne d1 consewantl

" 94 PASTESECCHE ALL’UOVOIRI?IENE | .
© Prodotte con semola di grano duro e almeno quattm vova di gaihna comspondenu ad almeno 200 gr.
* Perkg. di semoly,; (L.n. 580/67 e DPR- 187/2001). .

La pasta deve nsprmdere al requlsm d; aamposmone prevish dalla legge deve prcsentar 1n buono stato. .-

- di conservazione.

Le confezioni deveno pcrvemre mtatte € devona nportare tuttc ie mdicamom prcvzste dal D Lgs 109/92.

gentl mfestantz e aiter&zzocm di t1p0 mlcrobzalo gico.:

ASP Catama Vi §, MariaLa Grande -5 {95124} Catania -
) : C'Codice Fissale ‘& Partita -IVA: 64721266877
' 1. 0. €. Servigio tgiche. Alimenti e Nutrizione * ; ' _
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viteflone, for- - o
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9.6 PASTA INTEGRALE ' ' - -
- Deve rispondere ai requisifi preVlStl dal DP. R . IS?/OI i partxcoiare deve cssere costitmta da .
. — farina integrale; : e e e
o cellulesa mMax 1 60‘%, e

o qutlne secce min. 10%, R
. — ceneri max 1,60%;
— antiossidante {acido ascﬁrblco}
E accettata anche la seguente composizione:
- —semola di grano durc;
~~cruschello di grano; -
- cellulosa microcristailina;
.- —antiossidantt {acido ascorbico). PR : - N
- Beindicata come “prodotto dietencﬂ” £ssa deve essere autonzzata dal Mnustere dclla Sa}ute Dcvono s
sere mdlcate le indicazioni previste dal D.Lgs. 109 del 2?KO 11 992 € SUCCessive modzﬁchc ed mtegrazm— '

K ﬁ ' 9.7 GNOCCHI DY PATATE FRESCHI O SURGELATI
-~ cenerimax 1,60%;
. — antlossidante (acido ascorbico)
_ E accettata anche la seguente. composzzlone
 —semoladi grano duro;- .
. —oruschello di grano;
.~ celhulosa microcristaliina;
~ antiossidanti {acido- ascorblco) SRR ' : : - R
- Seindicata come “prodotte dletetico” essa deve essere autonzzata dal Mmmtero éeﬁa Salute Devono es- ..
- sere indicate le md:lcazmm prewste dal D Lgs 109 del 27/01/1992. ¢ successxve modzﬁche E:d mtegrazm~ :

97 GNOCCHI DI PATATE FRESCHI o SURGELATI
98 SEMOLIN’O - - ' . :
Deve nspondere ai requlsm Fel] compomzmne ed aczdzta nportate ncila iegge i 5 80167 e successwe modi-
g -_ﬁcazwm L
R 1 prodotto deve nsultare mdf:nne da mfestaml parasszt; larve frammeﬂtl dj mscttz da muffe o a]m 2, -
Non deve prescntare aiteramom delie caratterzsﬂche organaiemche T L
- Le confezioni devono pervenire intatie e sigillate; moitre devone nportare tutte Ie mdzcazmm prewste E
dal D.L. 109/92 e suce, mochﬁche ed mtcgraz;om . _ IR '
9, IQ RIS()
" Prodotto. - '
- Riso superﬁne 150 parbo:lecl S
- Varietd: RISO ARBORIO eROMA. . o
Deve essere-conforme alla legge del 18 marzo 1958 n; 325 e aﬁ 28 D Lgs 109392 : :
- A2 vietato qualsiasi trattamento ded riso con agenti chimici o fisici 0 con Paggiunta dz qualmasz sestanza
che possa mndlﬁcame it colore naturale o comungue alterarne la composizione paturale,. . @

N N e o 4
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B -Caratteristxche del pmdotto .-j o
E Percentuale di rotfura nion superiore al 12% H pradotto deve risultare indenne da mfestan’m parassm' I
. larve, frammeriti di insetti; da:nmuifero aliri agenti infestanti ¢ alteraziont di tipo. microbislogice.
Nomrdeve presentare difetti di striatura e vaiolatura interna, come da- disposiziond ieglslatwe vigenti,
~ Resistente alla cottura per non meno d1 15 dalla sua immissione it acqua boliente senza chc i grani su-
: bx&cano BCeeSsiva alteramone di forma. - IR RP L O Sl :

_ Imballaggm : : - o s
1l sistema di imballaggio deve garanme 11 mantennnﬁnto de1 rcqmsm 1gfemc;, le sostanze usate per la .
 costituzione dell'imballaggic. debbono essere conformi a quanto preserive it DP.R, 23.08.1982 n. 777,
~sue modifiche ed integrazione ¢ dai D.M. di applzcazmne in quanto apphcabih ©: dal Regolamento n

o 9 11 RISO INTEGRALE (0 RISONE NATURALE)
o Va.icrono e stesse. caratteristiche espresse per il riso. . Lo '
* L'etichettatura deve riportare l'appartenenza del produttore ad un marchw dx garanzza del prodottc bmlo-- '
S -g:lco ai- senm del rego]amento C.EE. nr. 2092/91 sue mochﬁche ed mtegrazmm .

914 PREPARATO PER PUREA Di PATATE
. Caratteristiche organolettiche: -~ .. -
. Preparato con patate di oftima qualita dISzdratate

. REGIONESICILIANA -

935/2004/CE, sue modifiche ed 1ntegrazmm

 Etichettatura
.o Conformeal D. L. gs 27.01.1992 1. 189 sue m@éiﬁche ed mtegraziom

- .9 12 PRODOTTI D’EL RISO Bemnda a base a’z ¥iso, sasr:tufa def Iazre

B 9 13 ORZO PERLATO FARRO DECORTICATO MIGLIO E CEREALI IN FIOCCHI o
 Icereali in grani devone avere granella uniforme, integra ¢ puhta non devono prese“atare semi ¢ sostanzc_ o
. estrapee, muffe e attacchi da. parassiti - ammah ¢ rispondere ai requisiti. prevzsh daﬂe Lf:gg1 580!6’? e

suce, modif. ed integraziond. .

. I granelli deil’orzo perlato. devono essere atrotondati, di coiore b:anco glalle paglmnn@ _

1l sistema di imballaggio deve garantire il mantenimento det requisiti igienici; le sestanze usate pcr la
.. eostituzione delPimballaggio debbono essere conformi a quanto prescrive i D.PR. 23.08.1982 n. 777,
. sue modifiche ed integrazione ¢ dai D.M. di- apphcazmne in quanto apphcabﬁl g dai Regolamentu n,

-935/2004/CE, sue modifiche ed integraziont ..

1.’ Btichettatura dovra essere conforme al DL, gs 27 61,1992 1, 1{)9 sue mod1ﬁche ed mtegraziom

Etlchettatura confenne al D.Lgs 27 Genpnaio 1992, )18 109 €8.. 1l e .

ASP Catania Vig 3 Mana ta Granﬁe, 5 §95124} Catama
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 REGIONE SICILIANA P
AZIEN&A SANITAREA PRO W&’CM&E

- DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE .~ .
U 0.0 Servzzw ngeneAIxmena e Numzign e .. S

e GRUPPON. 10 o
SPEZIEEAROMI CONDIMENTI VARI - SALSE SPECIALIM_--.-
e ESTRATTIALIMEN‘TARI e

: CARATTERISTICHE GENERALI E MERCEOLOGICHE e
- Le spezic ¢ le piante aromatiche (basilico, prezzemolo, salvia, rosmarino, aliem, ortgano), utﬂlzzate q&ah .
. ingredienti nelle preparazioni alimentari devono essere conformi ai requisiti previsti daila nomlatwa rela-~
- tiva alla corretta produzione e commercializzazione degli alimenti
a L’etmhettatura derve essere conforme a] D L. gs 27 01 1992 o 1096‘ succ modlﬁche ed mtegrazmm

'_'191 AROMI . ' I S
I prodottz devono avere i requzsm prewsti dal DLgs 25!01[ 1 992 . 10‘7

- 10.2 SPEZIE ED ERBE AROMATICHE (salvia, bas:hco, rosmarine, prezzemolo, Chlﬂd.l d; garafa— :
- 1o, poce moscata, peperencino, pepe ecc...) o
- Le spezie ¢ le erbe aromatiche essiceate, se impiegate, dovranne essere prwe di sostanze cantammanu o
quali ad ¢s: Ie micotossine, pesticidi o comunque 13 Ioro eventuale presenza dovré nentrare nei hmm pre~
 visti dalle- notme vigneti in materia. o
" 'Le erbe aromatiche fresche: devona essere di buona quahta, esenti da malattia s foghe e nervature pnn- o
- cipali, devono avere nervature principali intere, non sfilacciate o schiacciate, pulite ciod prive di terra, pol-
vere, residui di antlparassztan € dz diserbanﬁ ¢ ch ogm altra 1mpant21 Devono essere pmre d1 (}d{)l'l = sap.o_rz o

© anomali,

: __10.3 PINQLI : - : B RS . S
. Sono 1 semi contennti nei]a pighe del ping domestlco pius pmea casmmtl da mandorle al]ungate comche '

. lunghe 12-15 mm. e Iarghe 4-6 mm. color giallognolo oleose di- sapore aromanco ncoperte da una fine. - _
. pellicola, il contenuto in olio € def 50%. = :
' 11 prodotto deve essere fomto in confez:tom confomu al D) Lgs 27/ 1f92 n 109

104 ZAFFERANO | - - e o
i richiede: zafferano in poivere, in mvolucn sagﬁiatl, recanti denominazione; peso netto, nome esededella
~ ditta preparatrice; per le norme df:lia tutela deila demrninazione.dii Zafferano riferirsi al RDL 2217 del

: 121’11!19366Ln283f62 _ ST e e e T
105 MAYONESE DI PRODUZIONE XNDUSTRIALE o ' :

~ Deve essere prodotta con una buona tecnica di fabbncamone Non deve presentarc odore o sapore anomah B
. dovati a inacidimento e/0 ad errate tecniche di conservaz;one o cee '

- Deve presentare buone. caratteristiche microbiche. ' ' S o _

- L'etichettatura deve essere conforme al B, Les. 109/9%¢ successive mte:grazmm Dowa essere nspettata Ia -

. normativa concernente gli additivi utlhzzatz (DM 27.2.96 n. 2{}9 ¢ successive integrazioni & mﬂdzﬁche)

- 10.6  ACETO DI VINO ROSSO FBIANCO - . o R
- It prodotto. deve rispondere ai. requisiti previsti dal D. P R 12 febbra.to 1965 n. 162 & suec., modzf ed mte- o

~ .graziomi, _ .

- Deve avere un’acidita. totale, espressa in amdo acetico, non-inferiore ai- 6% enoh. superiore ai 12%. T no~e e
g i aceto ¢ aceto di vino & riservato ai prodotti ottenuti dalla fermentazione acetica det vini, & consentito

- aggiungervi acqua dursnte Ja lavorazione, menire & vietato addizionare acido acetico o altri acidi e sostan-

- Ze coloranti come da legge n.527/82. '

It sistema di imballaggio deve garantire il mantenimerito de: requisiti igienici; le sastanzc usate perla co- :

- stituzione dell'imballaggio debbono essere conformi a quanto prescrive 1 DP R, 23.08.1982 n. 777, sue

ASP Catazma Vza 5. Mar:a La Grande, 5 {95?24} Catama
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U 0 C, Serwzw Ig:ene Akmemfz e Natr:zwne -

107 SALE= SALETODATO ..~ .

L - Deve essere-conforme al DIM. 31/01/1997 1106 _
. La produzione e commercializzazione del sale- da cucina. mdura’zo dz sale 1odato € ch saie 10durato e mdato -

- L'etichettatura deve essere conforme al D, Lgs, 109/92 e succ: modif. ed integrazioni. -
= Oltrf: alla coxzfemone presentata iel kg st nchlcdono confezioni in bustine monodose da g 2/2 5

. REGIONESICHIANA . -
A 4 ENM WITARm PRQWN

._modlﬁche ed” mtegrazm::e e da1 DM ch apphcamone g quarttg apphcablh e da] Regolamemg " _. L

935/2004/CE, sue modifiche ed integrazion .

. L’Em;heitamra dovra essere ccnforme al D.L.gs. 27. 01. 1992 1109, sue machﬁche ed. mtegramm

1l sale ad uso commestibile dcnonunarto saie da cucma “sceito o sale da tavoia raffmato

deve essere conforme al D M. 10.8.95 n.562. Il prodotto non deve contencre impurit e corpl ‘estranet.

- '...'-10 8 ESTRATTI ALMNTARI

Nel casoin cut vengano. utilizzati nella preparazzone estrattl ahmentan, bmdl corncentratl e dad: ch ongme '

. animali o vegetale -essi saramo rispondenti alla regolamentazione legislativa- dettata. dalla L.6/10/1950 o
- 1.836 ¢ del D.P R. 30/05/1953 n. 567, & comunqgue esst dovram;o essere ;mvi d1 glutammato

ASP Catama Vig '$i Maria ta Grande; 5’ (95124} Latanta -
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 REGIONE SICILIANA -
MIEH&A SANT TARIA PROVI

' DIPARTIMENTO DIPREVENZIONE -

- U.0.C. Servizio Igiene Alimenti ¢ Nutrizione . j R
_GRUPPON. 0 -
BEVANDE ACQUA MINERALE VINO

1L 1 ACQUA WERALE NATURALE.
. PRODOTTO ACQUA ' :
- Acqua minerale naturale acqua rmnerale naturale efo effervescente nanzraie e:’o addlmﬂnata d: anldnde.

. carbonica _
- L’acqua deve mpondere a t‘%ltti ¥ requism e carattenstxche prev:ste dal D Leg Vo 205 dei 25!01{92 edal -
- DM n. 342 del 12/11/92, DM 13/01/1993, Cire.- Mm San N 17 del 23 9 1991 DM 12/{)9/2003 DM.

| 29/12/2003 & suce. modif, ed integrazioni. .. . :

H prodotto deve avere una vita commercizle rcmdua pag: ai 50% : BT _
It sistema di imballaggio deve garantire il- mantenimento dei requisiti. Iglemm, e sostanze usate per la co-
stituzione dell'imballaggio debbono essere conformi 2 quanto prescrive it D.P.R. 23.08.1982 n. 777, sue -
- modifiche ed integrazione e dai DM. di apphcazxone, in quanto appizcabllz ‘e dal - Regolamento n.
- --35/2004/CE; sue modifiche ed integrazioni, . SR
" La capacita delle bottighe dovra essere da 0,5 Et, 1 }t ,1,5 16,2 It secondo le rzc}neste
- 112 VINO ROSSO e V]ZNO BIANCO S T T
- B prodotto deve essere fornito conforme alle norme di cui aI Reg CE 1493 del 175. 1999 e suce. modxf ed
integrazioni ed alla Legge 20.2.2006, Alesame arganolettico, effettuato in un locale esente da odori e-
- straned, ilurninato da luce naturale, alla temperatura pit confacente al tipo di vino, i vino deve avere ca--
- ratteristiche tipiche della zona di produzione e del tipo di vinificazione con cui & stato. prodotto. _
- L’ alcool metilico non deve essere superiore ai 0,25ml ogni-100mi di alcool complesswo( Legge ’?-agost{}' o

1986 n.462. o

- La gradazione alcolica mzzzu:na svolta da indicarsi sui contenitori non deve essere inferiore ai tre qu:mtl del-.
 la gradazione alcolica complessiva (Legge 7 agosto 1986 n. 462}, o
. Le confezioni non devono avere capacita diverse da quelle previste dalla vigente normativa, . ... .

ASP Catania - Vza S Maria La Grande, 5 {95124} Catama
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 DIPARTIMENTO DI PREI’ENZIONE |
U o.c Serw:zm IgteneAhmentze_ '-rr:zwne S

.__.-121 OLIODIOLIVAEX’I‘RAWRGE\IE PSP B
- Periolio extra vergine si infende il prodotto come deﬁmio dalI’AIiegato d1 ool al Reg G '_133 ZIQO{)I
- Non:dovra rilevare odosi disgustosi come di raneido, di putride, di- fumo, ecc, dovra essere Hmpide, non
ainaro & dovid quindi possedere il sapore ¢ Todore gradevoli-ed inconfondibili deli’ olio di oliva. Additivi ~
~ assenti Anche: il grado di amdzté ela quahta d1 c1ascuna calecrona memegiogma dcvene nsponderc alla
" . sopracitata legge L R S . : '

 REGIONE SICILIANA -
AZFENBA .ﬂﬁﬂﬂﬁmi '

GRUPPON 12 .
OLI ALIMENTARI -

‘Etichettatura.-

- Conforme al Dnl.gs. 27 Ol 1992 1. 1{}9 alla L 3 agcsto 1998 n. .313 & successwe m0d1ﬁche ed mtegmzmm ed al o
DM 9 Ottobre 2007, _ o : a

"'Imbailaggio L DU o .
- 1 sistemna di nnbailaggto deve garantzre 11 mantenmento del reqmsm 1giem(;1 le soszanze usate per Taco-
- stituzione dell'imbalaggio debbono essere conformi a quanto prescrive il DP.R, 23.08. 1982 n. 777, sue

modifiche ed imtegrazione ¢ dai D.M. di applicazione, in quanto applicabili e dai Regciamento n.o |

: 1935;‘2004?(3& sue modzﬁche ed integrazioni Contemton sigillati a perdere.

I 12 2 OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVAINBDSTEVE. . L ' AAETIRE I
oo Deve essere conscg,nato m Pustine. dal contenuto netto d1 10 g ed ctichettato secondo ia norrnatxva
- vzgente_ e S N L

123 OLIO BIARACHIDE e SR -
- Deve rispondere ai requisiti i qualzta e d1 campomzzone prewste dalla Ieggc R D L 25 }0 1925 n® 2033 B
SORDL 171926 121361 DD 30:12.1929 07 2316; DiP.R. 22.12.1954 n° 1217, Legge 24 7 196211 1104;

Legge 27.1.1968 n® 35; e suce. modif, ed integrazioni.

" Ad uso esclusivo per fritture. : : R _
I Contenitori devono essere sigillati a- perdere e queih a banda a stag;nata non devono presentare chfettz e
" come; ammaccature, punti Tuggine, corrosion interne o altro

1l sistema di imballaggio deve garantire il mantenimento dei requisiti igienici; e smstanze usate per la co-

- stituzione deliimballaggio debbono essere conformi a guanto prescrive il D.P.R. 23,08.1982 n. 777, sue -
" modifiche ed integrazione e dai DM. di applicazione, in quanto applicabill e dal Regolamento 1.
" 1935/2004/CE, sue modifiche ed integrazioni.
L’etlcheﬁatara deve essere conforme al D.L.gs. 27.01.1992 n. 109, sug mod1ﬁche ed m{egrazmm
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* DIPARTIMENTO DL PREVENZIONE .
COC Serwzw lgwneﬂhmemzeNumzmne S

REGIONE SI{CIMANA

R TR

' ' GRUPP() N.13 '
?ROD{)TTI PER PASTICCERIA LIEVTTI - ZUCCHERO

| 13 1 ZUCCHERO SEMOLATO E ZUCCHER} DERIVATI

I prodotto.deve essere conforme a guanto stabitito dal D.L.gsn. 51 del 20 Q2. 2004 in attuazmne deﬂa Di-
- rettiva n. 111/2001/CEE relativa a determinati tipi di zucchero destinati al’alimentazione ymana _
. 1 sistema di imballaggio deve garantire che e confezioni siano. integre,a tenuta ed assicurino 11 mantem— o
* - mente dei requisiti igienici ed organolettici ed essere conforme alla normativa vigente in materia. :
- L’ etichettatura deve essere conforme al D.L. gs. n. 109/92, sue modifiche ed integrazioni.. -

Oltre afla conﬁezmne presentata in kg si nchzﬁdono confczzom in 'tmstme mcnodose da g 10 o

: 13.2 ZUCCI{EROAVELO

Il prodotte deve essere eonforme alia normativa Wgentc .

s .L’euchettatura deve essere conforme al: D Lgs 109;’92 _ ER

133 VANHJLINA :
o stpondente al DLgs. 25]0111 992 n. }0?

'134CIOCCOLATOIICACAO L e R e '
" Deve essere conforme al I, Lgs. 12 giugno 2003 I, 1 ’?8 i attuazmne della dzrettna 2000336;‘CE relatlva al’
. prodotti & cacao ¢ di ciogeolato destinati all'almantaz:one wimana.
H cioceolato dovra pervenire in confezioni integre e chiuse che devono nportare tutte le mdzeazmm prew- o
 stedal B, P R. 327»’80 edal D. Lgs. 109/ 92 al DLgs 68f00 € successive modzf ed mtcgrazxom

135 PREPARATI PER BUDINO—UVA PASSA—CANBITL MANDORLE SGUSCIATE—LIEVITO .
- DIBIRRA _ '
- Conformi slla normativa vigente. -

© ASP.Catania - Via S, Maria La Grands, 5. (95124} Catania
Codice Fiscale & Pariifa. VA 04?21280877
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: CARATTERIS’I‘iCPIE MERCE{)LOGICHE GE‘\IERALI

.. 'REGIONE SICILIANA - -
_'_Azwvm SAKHARH OVIN(

C Serwzm Lgxene Akm erm ¢ N umzmr:e

S TR GRUPPON 14 R o
GENERI I)A FORNO BISCOTTERIE, ECC er ] PASTICCERIA IN})USTRIALE

* La lavorazione ¢ la conservazione dei prodotti-offerti dovranno essere effeftiate & regr)la d arte, seconda i

pitl razionali criteri moderni ed in conformita delle norme della wgente leglslazmne re:latwa 81 genen ali- .. '
. mentari di cui al presente gruppo.

- nominazione delia ragione sociale della ditta e le caratteristiche dei prodotti ¢ comunque mtte le indicazio- = -
- ni delle horme di legge, comprese le modalita d uso e di con&ervazmne v '

Ogni confezione dovra tassativamente recare o stamnghato sul mmemtore o sk apposzta etxchctta, lade-. |

*141 FETTE BISCOTTATE, CRACKEERS CROSTINE

o Prodott: con farina derivata da frumeénto tipo “0” efo di “tipo 1" efo “tipo 27 efo di’ “tipo mtegrale” lafie- -
- vitazione deve essere naturale ed 1 lieviti devono comspondere al reqmsm di 1egge :

_ _'_:_Devono essere conformi al D.PR:23 giugno 1993 n.283. ' '

e confezwm devono essere chmse nportantz mite le mdzcamom prev:isie dal DL 109 de} 2?!01! 1992 e -

" nion devono presentare difefti.

T grassi Jmpzegat; ‘devono essere grassi Vegetah non 1 drogenatl .
“Non devono gssere preserztz colorantl arhﬁc;ajl

" La déenominazione “Fette Biscottate “ & nservata al prodottl da forno otteriuti daﬂa cottura frazmrxamento
- mediante franciatura {rasv ersale, evantuale stagionatura ¢ sucoessiva tostatura di uno ‘o:pitt impasti Hevitati, '
- diuno o pily sfarinati- i cereali, anche integrali con acqua ed everitale aggiunza di sale, zucchero, olie
_ grassi, malto, prodotfi maltati, crusca alimentare-ed altri mgredlenn nonché aromi e addlth consentiti.
o Devono essere formte ove richiesto, anche in monoporzione da 15/20 g (confezlom n.2 2 fctte)

' '14 2. GRISSINI

 Prodotti con farina di ﬁpo s efo di tipo™ 17 efo tlpa “2” efo tlpo ”mtagrale” fa hemtazionc deve essere
- natoraie. Pl

o Preparati in conformita aﬂa legge A7.1967 n. 580 art.6 DPR 30.11: 1998 n. 502

~ Devono possedere un tenore di umidita non superiore al 7% con una toiieranza {iei 2% in valore assoluto
© ' 1 prassi impiegati devono essere grassi vegetali non Idmgenaﬁ ' : S

‘Non devono essere presenti coloranti artificiali.

- Leconfezioni chiuse ed intatte, devono riportare tuite le indicazioni prevzste dal D Lgs 109 dei 27;’0};‘92 e
~ suce. modif. ed integrazioni. '
. Confezzone monod@sc da g 15 clrca

143 GALLETTE E PANE AZIMO O ARABO Cor
3 'Prodotto da forno seniza lievito. Deve corxispondere alle no:matwe, vzgenh in mater:a R

144 PRODOTTI O DOLCY DA FORNO CONFEZIONA’I’I ' :
' si interidono prodotti dolei prodotti con farina i frumento o di mais. Le cozxfezmm dcvona essere chiuse,

' riportanti tutte le indicazioni previste dal DL. 169 del 22!01;’ 1992 ¢ non devono presentare difett.

- I pradotti devono essere freschi e non devono presentare edore, sapore o colore anormaic ¢ sgradevole; -

L noltre non devano contcnere mgredmnn o addmvl non prevtsti dalia iegge e o
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DIPAR 1 MEN T o DI PREPENZI ONE
i 0 C Serwzw Igzene Akmenti 2 Nutrzzmne 3

14,5 BISCOT’I’I SECCHI ol
- Le confezioni deveno presentarsx intatte € 51g111ate e devon{:a nspondere al reqmsm pISVIStl dai D L 1(?9;’92

- e successive moodifiche € integrazioni. -~
- H prodotto deve risultare indenne da mfesfantl parasmt; iarve ﬁ'&IIIIIlCnﬁ d1 msetn, da muffe o altn agentl
.- infestanti., . . e
I hiscotti non-devono pre@emare, n modc dlffl.lS{}, dlfettz tlpo
..z presenza di macghie . : : . .
- spezzature o tagli
-+ - rammoliimenti atipiei -
- . 'sapore ¢ odore anomali
eccesso di umidita .
- non devono essere alterati per nscaidamentc ' _
Caratteristiche della confezione: i biscotti devono essere canfﬂzmnatl & slgzllatl in znvolucn riconoseiuti,
.- idonei dalle v:genn legg1 per it. contannnento de; prﬁdotn ahmsntan An confezlona menoporzione da g 25 :
circa.’
. Devono avere confezlom tali da risultare 31gzllate all’atto della corzsegna in modo cize 11 prodotto nsuiu al h
- - riparo della polvere e da ogni altra cansa di insudiciamento; costituitl da materiali in grado di mantenere
. inalterate le caratteristiche originali. del prodotto ¢ debbano essere costitmte da matenah non roppibili nel- -
e usuali procedure di manipolazione. La confezione deve essere tale da non consenw‘e éurante dette ma-
~ pipolazioni, incrementi di rotture, al di 13 dei Hmiti gid precedentemente stabilisi, _ _
- Deve essere garantita la fornitura di biscotti privi di derivati del lattc ef’o dl uova da destmare ad utenu al-
- lergici, in confezione monoporzione da g 25 circa. '
o Etxche{:tamra confenne ai D Lgs 27 gennam 1992 n 109 e aZ Decreto Lgs dci Gevemo 16 febbram 1993,
n 77 : - o o . o _

14. 6 PANETTON} o
- Prodotti con i seguenu ingredienti: fanna & grano tenero tipo “0™ o, in aitemativa, fa tipo * “00” zucchero_ o
- efo miele e/o concentrati di frutta, burro di centrifuga o afﬁ{}ramenio uova ﬁ-esche di categona A, uvetta
sultanina, con o senza frutta candita, sale, lievito, _
- Non sono ammesse aggiunte di: additivi nel nspetto del decreto- df:i Mmzstro delia samta 27 feb‘brazo 1996, -
.. 1° 209, e successive modifiche.
~ Devono. essere, a richiesta, privi di uvetta & fmtta candlta confezlonatz m scatala d1 cartone o carta o altro o
 materiale per uso alimentare, con I’ esclusmne detPve. : '

147 COLOMBE PASQUALI _ -
Prodotte con i seguenti ingredienti: farina di grano tenero tlpa g o, in alzematwa 1a npo il -zucchem '
€0 micle /o concentrati di frutta, burro di centrifuga o affioramento, uova fFrésche di categoria A, cono

- senza frutta candita, mandorle dolci, sale, lievito. .

- Non ¢ ammesso 1° impiego di additivi alimentari nel nspetto deI decret{} de} Mmzstro deﬂa Samtét 27 fcbbra—- o
- 101996, n. 209, e successive modifiche. . : -

- I confezionamento pud. essere reahzzato in scatola d1 ca:rto«ne o carta per uso ahrnentare o alzro matenalc. '
- per uso alimentare, con I’ escIusmne del Pve. . : : : :
143 TORTE INTEGRALT
.. Preparate con farine integrali devono sottostare alle regnlamentaz;om nportate ncl codxce “FARINE
. 14.9 FOCACCIA PANE CON UVETTA e .
- Prodotta a lievitazione naturale con i seguentl zngred;entl € deila pezzatura massinia d1 50 £ farma tlpo '
_ “0”; levito di birra; olio. di oliva extra vergineg; sale ed eventualmente uva sultanina o zucchero. ¢/o- miele *
efo concentrati di frutta. La composizione pud parzzalmcnte differire da queila consigliata purché si tratti
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di ricette adeguate a buana tecm(;a di pamﬁcazmne e non siane premste aggmntc d} additzw aluncntan e d]_ -

- grassi diversi dall’olic di oliva extra Vergme nel rlspetto del decreto. del Ministro deﬂa samta 27 febbraio -
1996, 1° 209, e successive modlﬁche : guy : . : :

- Condizionk generall -
- - ~deve essere prodotta fresca di gmmata, SRR . ST
- -+lo spessore della pasta deve essere tale: da'consennrc tma cmtura omogenea

s quantlté disalee: ohe devono essere-quelle appena. mfﬁmentl per realmzare un: buon -prodotto m tenmnl ‘
di '

.. sapiditti & morb:dczza, pan ad una quantlta attorno. al 4% in peso dell mpas_to’- .i:m"zmic: (2% -.p&r i.l saie e 2% ._ _ | -

per Yolio); ;
. -il confezionamento del prodotto deve avvenire nel nspetto deile nor.mc 1glcmche v:geat ._cd in pamcolare

- con alloggiamento del prodotio in singoli sacchetti di carta o appcgglata su: vassoi in eartonato alimentare -

e copertura con filny plastico o carta.con uso alimentare; . | :

. -la coftura deve avvenire in forne in teglie con-ottime carattenstwhe Lglemche devc essere umfme enon
presentare bruciature, annerimenti o rammollimenti. o - ‘:

- Per la spalmatura & ammesso 1'uso di soio extra vergme d’oiwa Co

.14 10 PIZZA .

Prodotta con farina di tlpc “(}” ef’o di “tipo. 1” ca’ o di “t1po 2” cfo dx “npo mtegraie 2 1ie _it&ié:iozsie riamral.e'_ o

- "+ {con pasta acida o Hevito di birra), cotta in forno alioggiata in teglie tipo Gastronorm in acciaio inox.
' Ingredienti: farina “0”, mozzarella di-lafte vaceino, pomodon pelati o polpa pronta;. olio extra vergme -

- ~@oliva, lievito di birra, sale La composizione della preparazione possono differire. datla eompos;zzonc -

. dicata, purché faricetta sostitutiva risponda a requisiti di buona tecnica dl pamﬁcazlane & non siano previ-
Lo stivadditivi nécgrassi diversi dall’alio- exira’ vergme d’oliva. :
 Non & ammesso impiego di additivi e grassi diversi dail’ 0110 d’ehva extra vergme, nfsl nspetto del Decre- -
- ton® 209 del 27/2/96 e successive modificazioni. C N
Condizioni generali:
~ -la produzione deve esgere di giornata; . R R =
- -lo spessore della pasta lievitata deve essere taie da consenme; una cotmm sufﬁc:entﬂ ed umforme, '
. -la pizza non deve presentare zone di sovra.o di sottocottura, bruciatute, annerimenti, rammollimenti;
. leteglie di cottura devono pﬂssedeze ottlrno stato d1 1gzene non presenta;re zone di arruggmmﬂento né fes-
- - - surazioni o scaifittare; -~ o
= . Le modalita-di trasporto dovxanno garantlrc 11 nspetto delie te;mperature previste dal D P R i 32’? 26
7 marzo 1980 ¢ dei requisiti 3gacmco—samtan di eni. ai Reg. CE 852!2004 : o -

— . 1411 ‘PASTA PER PIZZA - '
.- Preparata con sfarinati di grano, acqua € hev;to saie ¥ -
S Se confezionata, I”etichettatura deve essere conforme a quanto prevxsts nel B, Lgs 109 '-dei_ 2'? genna.lo 1992 B
— . esuccessive modifiche ed mtegrazu:ml EERI R B
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GRHPPG N 15
SALUMI E 1N SACCATI

- CARATTERISTICEE GENERALI E MRCEOLOGICHE C T e
Tutti  salumi, gli insaccatt € le preparazioni di carne devono provemre ed essere prodotﬁ in stablimlenn :
' autorizzati e-iseritti nelle liste di riconoscimento CEE nei quali si applicano fute Te modalitd & laverazio- -~
e ed i controfli previsti dalle normative vigenti { Regolamenti Ce 1852 € 853 del 2004 Joro: modlﬁche- '
. ed integrazioni) o
- ‘La qualitd dei prodotit dovra éssere garantlta daltosservanza di tutte Ie norme glemco-samtane vzgenu in
 materia di insaccati e prodotti a base di carne.
- Tvalort nutrizionali di tuttl gl alimenti ingeriti nella présente: Heitazione: devocuo GSSerc canforrm a quanto :
- 'pubblicato-sulle tabelle bromatologiche dell*Istituto Nazionale detla Nutrizione. - - S
Letichettatura deve essere conforme al D, L, gs. 27/01/1992, 1. 109, sue modifiche ed. mtegrazzom .
- Limitl ‘microbiclegict conformi a quanto prev:sto dali’Aliegazo I del Regolamento a. 20?3!2005:’CE e
- suee.modif. ed integrazion. .
151 PROSCIUTTO CRUDO - '
~ H Prosciutto crudo deve essere di 1° qualitd e privoe cﬁ consen’azztz :
All'aspetto deve avere le seguenti caratteristiche: _ '
- ‘Prosciutio disossato in confezione sattomoto S
- Colorealtaglie: -~ - - e
. -uniforme ira il rosa ¢ if rosso, mﬁ*ammezzato dal blanco pum delle pam grasse
" - Sara data la preferenza a quel prodottc che presentl . .
- - basso contenuto di sale; - SRR : - S _
- sapore caratterizzato da doicezza morbzdezza, aroma dehcato ﬂuﬁn dellc condmom chmatlche tszche o
- delia zona' di produzione; AR R L
-~ scarsa marezzatura della mescolatura, -
~ Caratteristiche del prodotto. S - T
- Hprosciutto oggetto defla fornitura deve essere ottenuto da cosce freschc d1 suind nazzﬂnah S
- T periodo di stagionatura che decorre dalla salagione non deve essere mfmore at. 14 mest ed 11 peso del
-~ prosciutto in-0sso deve essere compreso tra-gli 8-ed 1 10 kg. di-peso.- : - '
~ - ‘Ogni singolo proseivtto intere deve riportare sulla cute il marchic np:co ed assere. provvlsto nelia reglom-'
- del garretto del contrassegno metallico dal quale si individua l'inizio della produzione (O.M. 14.02.1968).
- ‘Sard respinto-all’ origine ii prodotto che presenti le classiche alteraziond dei prosciutt satto sale:-. o
-~ difetto di- vena, difetto di sott'osso, difetto di gambo, difetto di- gzarré difetto di noce, irrancidimento- dei -
grassi ed invasione di parassiti, : B
- Sirichiedono i'seguenti contenuti nutrizionali zndicatzw valutati suiia niassa muscoia:e magra SR
.- acqua 62% . . .
. ~sale5-5,5% _ o L T R o
' __wproteine}_‘S%'--_ - T
~ grassi 5-6% . a __ : ' o e
Fhndice di pmteohm deve manfenersi G331 valon mferzon a 30% : : o
. Per quanto riguarda I"imballaggio i prosciutti disossati devono: €ssere cenfemonaﬁ sottovuoto mtegro, gii .
~ involueri ¢ i materiali di Imballagglo impiegati devono. essere conformi alle disposiziond wgentz che ne re- '
~ golano il loro impiego. -
.. Lretichettatura deve essere copforme al D.L.gs. 1. 109;“92 sie modifiche ed mtcgramom
" Indicazioni obbligatorie: :
- 1) Denominazione di origine di tutela "Prosciutto di Parma” *Prosciutto di Modena" "Prosciutto. di Mon— -
- tagnana“ ete.
2} I nome o la ragione Sociale o il Marchio deposnato del pmdutwre

ASP Catania - Via 5. Maria ba Grande, 5.  (95124). Catania -
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. 3)Lasede dello stabilimento d produzxonc 0 dl cenfemonamento, .
-4) Lg data di-confezionamento; R AR - :
- 5) Identificazione delio siablhmento nconoscmto CEE = bolio samtan@ (Regelamentl CEn. 852 €. 853 dﬁi

2004, loro medifiche ed mtegmzlom) S
" 6) Quaptith nelta;

._ 8) Identificazione del Totto; -
_ 9} ‘\{Iodahta di congervazione

152 BRESAOLA

" dienti contenenti OGM (organismi genetlcamente madiﬁcatl)
- T grassi devono essere il 7% massimo.. -

153 -PROSClUTTo COTTO SENZA 'POLIFOSFATI '

Prosciutto cotto di 1° qualita. : TR T S -

* Rivestito solo parzialmente della propria cotenna (tﬂlettatura del proscmtm frcsco con aspartanone ditutta
 laregione del garretto nonché di una parte det tessuto adiposo sottocutaneo per. almeno it 50%), Nell'opera

oot mondatura mterna del. pmdotto fresco 81 dovry. pmwedere a}i'asportazaone d1 ossa, camlaglm etessuti .

" All’interno della confezione non deve esserci liguido percolato.

- Iesterno non deve presentare patme né odore sgradevo&e S : T _
" - il grasso di copertura deve essere compatto senza partl mgzalhte o sapore ed odore d1 ram:ldo not deve .

- = pud essere anche prevcntwamente sgrassato,

L Pumidita. calcoiata suila parie magra deve essere 38! 62% . ' ; _
" Tl prodotto finito dovra presentare un aspetio asciutto e morbide la superﬁme di sezione saré rosa opaca' '
' compatta che permette di individuare i fasei muscolari che compongono il guarto: posterlore suing.

- Sard respinto all’origine it prodotto che presenti i seguenh difetti: -
~ ~intera superficie ricoperta dalia cotenna :

o REGIONE SICILIANA: .~ .=
MENRA SANIT#RM : PR@VIN A

FROVINGCIALE

7) 11 termine rmmmé di censervamone (a]meno 11 5{)% dz v1ta commermaif: del prodotto)

Prodoita con muscoli bovini adulti; conun minime dl 45 glofnidi stagwnatura -

- 1l prodotio deve presentarsi non eccessivamente secco, ben pressato, prive i tend:m aponeurosl e grassa
Non sono ammessi difefti di conservamone, sia’ superﬁcxah che profondl, né oderz o sapon sgradevoh o
. -anomall. . L

If prodotio non deve, aliresi, contcnerc sostam:e che pessano mgenerarc mtoileranze lzmentan € mgre—.' o

tendinel.

 Superficie estema asciuiita € morblda saperﬁcle di sezione rosa opaca compatta- che cmdenzxa a

naturale disposizione dei grossi fasci muscolari che compongono il q_uarto posteriore dcl sumo

Altre caratieristiche:

23361 i £CCEesso;

- la quantita di grasse interstiziale deve essere di- preferenza bassa

"« il rapporto acqua/prozeme della fraziene magra deve essere il pitt sumle 2 quella della came cmda

(70/20);

 -la fetia deve essere compatta, di colore TOSEO Senza @ccesswe parti coﬁnettwaix e grasso mterstlzlale, o
' -non deve presentare alterazxoni dz sapore odoreo c:oiﬁre né mdesccnza,, p1cc1ucttatura a]veolatura 0

- altr difetti;

Deve essere ottenute da postcrlorx del suino del peso vivo non inferiore & Kg. 140 la pezzaiuxa commercia-
e deve essere compresa frai7eil0Kg.
Non deve. contenere polifosfati, proteine del latte ¢ caseinati.e gli eventuali addzth aggxunt} devoxlo essere

" dichiarati ¢ presenti nelle quantith consentite dalie vigenti normative.;, - .
.1 prosciutti-cotti devono essere confezionati sottovuoto;. gli involucriel matenah {h mbaﬁaggle nnpiegatl_,_ e
- devono essete conformi alle disposizioni vigenti che ne regolano-i} oro i m;pzego E .

. Ternpi'di scadenza: la data di scadenzanon dovrd essere. inferiore & mesi tre..

Contenuti nutrizionali indicativi: 18-24% proteine; 62-68 % urmchta 3 9% grasm
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" presenza di sacche di gelatma e spazi. mtem: vuoti - : el S :
- rapido viraggio, dopo esposizione all‘ana del colere deHa superfimc d1 sezione.con fozmazzone {h diffuse . -
- screziature grigio-verdi- (1attobacﬂh) e e
. 154 MORTADELLA
Prodotio .
_ Mortadeiladlpumsumo.--j R ' ce e BREEEIE _
. La pezzatura del prodotto conferito éeve essere d1 peso non mfenore a 5 kg R
. La mortadella deve essere confezionata in sottovuoto. C e
- Non deve contenere polifosfasi aggianti. :
- H prodotto deve essere oftenuta esclusivamente da came e grasso i sumo o SRR _ _
- H grasso duro (lardelli) non deve superare i 23 % © s0n0 assenti parti tendmee [ camiagmose;;_ IR
'-'Carattenstlchea}tagho : e e
-}a compﬂnente carnosa di coiore rosa, 11 grasso da colore bianco sodo
* - -aroma gradevole, non troppo aromatico per ¢ceesso di spezie;
_-sapore careiteristico delicate, dolce e fragrante - S
L’umidita deve essere contenuta nel Hmite massimo del 40 % :

155 PANCETTA FRESCA TESA
- Caratteristiche merceologiche S
- Parte ventrake del grasso di copertura delle. mezzene stine. che va dalla rf:gone retrosternale a quella mgm o
- nale, una-volta rifilata deve assumere forma rettangolare. - _ o
- I difetti pinr frequenti per 1 quali "Ente si riserva la: restltuzmne dez prodom 5000: la brmatura salma,
. Virrancidimento, le muffe ¢ 1 vuoti interni. :
Contenuti numzxonah indicativi: 18-24% protemc 39-49 % winidita, 24-34 Y grassi.

- IS 6 SALAME TL{’O MlLANO
. Caratteristiche merceologiche : S
_ Salamze costituito da impasto di carne suina o-suina e bovma € grassa Suing: duro
Tl diametro dell’insaccato deve essere compreso.tra 90 € 110 mm - S
Stagionatura superiore a 60 giorni e mfenore ai 90 giorni.
- Caratteristiche al taglio SRR :
- - la massa insaccata deve presenitarsi compatta, di conmstcnza non eiashca
- colore rosso rubino uniforme con granelli di grasse hen distribuiti
- aroma delicaio, gradevole.
- - sapore dolce ¢ delicato, mai acido - L T
" Assenza di difetti esterni, assenza di punte di mncld{) TR
~ Saranno respinti quei salami con muffe di colore arancione o nero; segm dl 1n‘ancld1mento penfenco cen-
. irale, odore acre per inizio di processi di degradazione éeil’unpasto nnpasm molle e con area centraie gri~
- pia e incrostazione periferica (errata stagionatura),. e B
Contenuti mutrizionali indicativi: 23-27% proteme 3747 % uxmdlté 25 32% grassz S

.15 7 COTECHINO _
. Caratteristiche merceologiche : L = :
. = di puro suino; impasto:34% carne magra, 33% cotenna dl malale 33% d1 tessun adlposu ottenut; dalla
... Fifilatura di piccoli taght anatomici. della.carcassa; -
- Pimpasto & grossolano ¢ contentto in un btzdello naturale -:h suino o d1 mazzza Ii cotechmo é di[ pnma '
- .qualitd quando viene sottoposto al processo di stufatura.con pﬁrdlza det 10%. dei grassa il rapporto colla- -
gene/proteine deve essere pari o inferiore-allo G;8%; . .. - :
- - deve presentare involucro con superficie tesa, ben aderente, ascmtta l’es’crenuta dcll’mvoiucm deve o5
- sere ben chinsa. T : e '
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158 ARROSTO FREDDO DISUINO
o Carattenstlche merceolaglche

~ dotto.e Pinvolucro sottovuoto pud essere prescnte una modesta, irrilevanie s1ems1ta

- sezione bianco/rosa, compatia, omogenea e ascmtta L

159 ARROSTO FREDDO DI TAccmNo
- Caratteristiche merceologiche:

o . REGIONESICILIANA . -
Azmvm SANITARIA PROV

" L'Ente nﬁuter& le partlte che preseniano mamfesta umid;ta odore sgradevole manmdlmente

... L’etichettatura & quella premsta daila L 209192 € maitre devc nportare 11 numera CEE assegnatc allo sta— | .
- bilimento d; pméumone e D e R . '

- questo-prodotte deve essere: costituito daila sezione fh oo due 10mb1 dISOSS‘atl t&glm”Bolegna otte-' '
. nuti da un suino nazionale del peso vive dioltre 130 Kg;-
prodotio trattato con i calore e successivamente ‘confezionato- sottovuoto tra ia superﬁcle esterna del pro-

- pesotrai2ei3 Kg,;

non deve contenere polifosfati aggiumti. -

N _Dovra essere confezionato sottovuoio. mtegro, con ‘scatsa. meros;ta aﬁ mterno e sopra qu‘?.stﬂ dovraz}no es-
' sere riportate le indicazioni previste dalia L. 109/92 sull’etichettatura. . s L :

'Temp1 di scadenza: la data di scadenz& non. d@wa essere mfenore a mesx tre,

Questo prodotto deve essere costituito da pette di tacchme S

1l prodoito deve essere trattato col calore in maniera: da eliminare o dtszfuggere tuiti gerrm patngem nol- .

- tre particolare attenzione si deve avere al momento det confezionamento sottovyoto. in quanto & proprio in -

squesta fase che si harmc- le ncontaimnamom chc possono mcldere sulla depen’mhta dai ;}rodotta € sulia saa -

- gommestibility.

L Dovrd essere confemenato sc}ttovuoto mtcgro con scarsa. sxﬁms:ta ali’mtemo e sopra_questo dovranno es-
- sere riportate le indicazioni previste dalla L. 109792 sull’etichettatura. . : =

 Tempi di. scadenza ia data di scadenza non dovrd essere inferiore a mes; tre

1510 COPPA.

. Caratteristiche merceologiche

. Anatomicamente & rappresentato dalla. pcrz&one muscmlare del collo aderente alle vertebre cervicali ¢
' parte delle toraciche eliminate dalla base ossea. La rifilatura ha lo scopo di eiumnare la porzmm grasse ec-

cedenti e1 vasi sanguigni. '
stagionatura a sale con una percentuale del 3 3,5%, in ambiente naturaie 4/5 mcsr
pezzatura daKg.1,6 aKg.2;
- Tinvolucro & costituite da budello naturale ottenuto dail’mtestme cieco del hovmo adulto,
il prodotto deve essere di consistenza soda-carnosa lievemente cedevole alla presszona 1"mﬁ1trazmne :
adiposa sempre presente ma non dovra superare il 40%.

1

El

_Pertanto PPEnte si riserva di acquistare solo coppe. suine stagionate taghate trasversalnzentq e confezionate

sottovuoto per controllare Pentith dei grassi presenti,

© Difetti che comportano la restituzione del prodetto sono:

1. presenza di tipici focolai mecrofici relativi ad interventi parenterah efff:ﬁuat}. sull’ammaie n v1ta
2. Preserza. di muffe di colore nero o arancione; : :
3. segni di irrancidirnento:

4, presenze di profonde spaccature fra tessuto muscoiare e adiposo ' o
.5, inoltre yerranne respinte- quelle coppe che a 3 gg. «dal sezionamento. ewdenzmnp la c{:mparsa dl una o-_

paiescenza - biancastra (brinatura) dovuta ad un eceesse di salagione del prodotto.

_ Contenutz nuirizionali: indicativamente come previsto dall’istituto Nazionale della Nutrmone -

_ASP Catama ¥ S Maria La- Grande; 5. {95124}, . Gatania .
“Codice. Fiscale e Parita VA 04721260877
C .. € Seérvizio Igisne Alimenti e Nistrizione ;
- VzaTevere 39 Fraz. Cerza g5027 - San’ Grcgano di Catania (CT)— Tel 0952540114/ 148 PoitaP‘EC smmf“ vpec a:,pctlt

7




SRR RBGIONESIC&MANA |
MIE’N&A SQNITARM PRQWKCMLE e

DIPAR TIME‘NT 0 BI PRE VENZIONE
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: 1511 GALANTINA DIPOLLO .~
.- . Caratteristiche merceologiche . SEETEP : DRI _
- cottura in-acqua o al forno per aicune ore a 72°~80° a ctzz segue 11 raffredéamento & lo scandlmoﬂaman-- B
- toeil confezionamento. '
.- L’Ente restituira il prodotte qualera non sussistano. reqmsm battenologm 1d0nez o attx & gazant;re ia saiu—-'
- brita del prodotfo e it suo mantenimento.
Dovra essere confezionata sottevuoto mtegm cetn scarsa sler051ta all’mtemo, e Sopra quﬁste dovranno es-

. sere
RS -nportate e mdwazmm prewsta dalia L. 109;* 92 suH etlchettatura

1511 SPECK .
~ Caratteristiche merceoiegtche L L PR _
- Per speck si intende il prosciutto tedesco o aitoatesmo prodotto secondo buon& tecmca !:radlz:lonale s pre»'_ i
- - - senta disossato ed € richiesta una stagionatura di almeno tre mesi. :
T L’umldita deve essere compresa ira il 29% eil 43%, le protama txa zl 206¢ 11 24%, i I:pldl tra il 29 © 33% N

1512 SALUMI COVFEZIONATI }N MONOPORZIONE _ _
Le caratteristiche dei salumi porzionati devono corrispondere in tutto alie: carattenst1che dei prodﬁm interi
" sopra descritti; confezionati in atmosfera mecﬁﬁcata, ogm confemone dovra nportare Fiig euchetta e mchoa—- .
- zioni indicate sopra al punto ETICHETTATURA. C e :
. Dovra essere indicata la denominazione di-origine ttpma SRR SRR L
- H.Prosciutto Crudo di Parma (stagionatura al meno di- 14 mcsr) deve essere. affet’tato e cﬂnfezmnato m _
- ATM e al sensi del D.M. 15/02/93 0.253 “le operazioni di: affettatura ¢ confezionamento del prosciutto
- crudo di Parma sono effettuate presso laboratori situati nella zona. tipica, attrezzati.in medo specifico e -
. preventivamente riconosciuti dalP’organismo sbilitato”. Pertanto sull’® ehchettamra dovra nsultare anche il
. mumero di zdentxﬁcazmne atiribuito alla ditta dall crgamsmo abilitato. - e

. ASP Catania ~Via S, Maria La Grande, 5. (95‘124) Catama
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R REGIONE SICILIANA. -

RZIENE!A SANITAEIA PRD\F’EN AL£

| DIPAR’HMENTOD PREVENZIONE SR
U.0.C Servizio IgzeneAkment: € Numzwne : '_ o

GRUPPO N6
PROI)O'I‘TI SURGELATI (Vegetah)

: .CARATTERISTICHE GENERALI E MERCEOLOGICHE _ :
- Devono essere preparati ¢ confezionati in conformith alle norme vigenti, D. Lgs,z
~ cessive modifiche, T trasporto “deve ‘essere effettuato ‘da autor 'zz'1dc}nc1 comc- g
. 110, D: Lgsn:493/95, Reg. CEn. 37/2005 & successive modifiche. o .
' _Durante il trasporto il prodétto devé éssere mantenuto alia temperatura (h 18 °C sono toilerata brem-
. fluttuazion verso I"alto non superioria 3° €.
..... 7 Leconfezioni devono possedere i Tequisiti previsti dal D: Lgs. 2’?f1f92 I 110 e successwe modiﬁche
: - In particolare il suddetto articolo specifica che le confezioni devono: ' :
- assicurare protezione delle caratteristiche organolettiche e quahta*ave del prodatto,
- assicurare protezmne da contaminazioni batteriche; .
- -impedire il pili possibile la disidratazione¢la permeabzhté ai gas
- - nen cedere al prodotto sostanze ad esso estranee.

02'n. 110. ¢ suc-

0,110,
" T prodoti non devono presenxare segni comprovanh un avvemito parziale o tota}e sconge}amento quali

" to'non pud essere ricongelato ¢ deve essere consummato endro ke 24 orel
e I prodottz sui'gelatz non devono presentare:
. - alterazione di colore, odore o sapote;
L '.-._"-brucxamredaﬁ'eddn . o B
o "-fenmnemdlputrefazroncpmfanda, [
o - parziali decongelazioni; e e T T e e
— - ammuifimenti;
: - fenoment di putrefazione profonda _
' I]testdlrancidltadeveesserenegamo R o o

161 'VERDURA SURGELATA
Tipologia prodotte ' :
Fagiolini fini, fagioli horlotti, p1selh ﬁm ¢ ﬁmssmn, carate a rondclie verdura per mmest:one ﬁnocchi a
quarti, carciofi, bietole, spinaci, asparagi, ‘zucchine, verdura per ‘insalata russa,

- All’aspetto deve risultare omogeneo per eolore, pezzatura g grado di integritd, non devano inoltre essere.

- presenti coloraziont anomale, cOrpi estranel, insetti e farve Non devone essere presenj;z Vegetah estranet
al dichiarato, unita parmaimentc spezzate /o vnitd rotte. T prodotti devono essere escnti da odori sgrade- '

- voli o comunque atipici. : : : : : '

§ ;-Carattensnche _ L : : -

' Le materie prime devono essere sane, in bucme condzzlom ;glemche d1 adeguata quahta merceo&ogzca e

- con il necessario grado di freschezza, Devono essere di origine italiana o comufnitaria; lavorate e confe-

“'z:igs'; 21192 5. N

 Sulle confezioni deveno essere riportate le indicazioni prewste da? D. Lgs 109192 e da} D Lgs 27;’ 1792 |

formaziont i cristalli di ghiaccio sulla parte pill esterna delle confezioni. i prodotto una voita scongela- |

‘zionate in stabilimenti autorizzati/registrati dall'autority sanitaria. 1 tenore di nitrit; non deve essere su-

— - ... periorea7 p:p.a., come joni NO2 {Circolare det Ministero della Sanitd n, 54 def 28.06; 1980) ediresidui
-~ 7 @i sostanze attive dei prodotti fitosamitari devone essere contenuti nei Hmiti previsti dal DM~
T 19 05 2(}00 sue modiﬁche ed mtegrazmm (O M 18.07.1990 ¢ successive mod'ﬁch’ € mteg;razmm genel

- L Scmo axmnessx addltl\f‘i nclLa matena pnrna ne; .hrmtl pre\nstl dalia wgenbe legsiaz

. L’imballo deHe singole confezioni dovrd essere oﬂgmaie e sigillato dal produttor

. Confezioni preparate con materiale 1doneo a protcggcre il prodottc dalle contanunaz
o altrcr genere & dalla. dx51drataz19ne ' -

ni microbiche o di

ASP: Catama \ha o8 Mana La Gfande, 57 {95124} Catanla
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REGICNE SXCILIANA L '
Az:smm SANITARIA mefmzs __

. DIPARTIMENTO DPREVENZIONE =~
v.0.C. Smfziojfgie%ze' A'zimeurie Nu-frizibﬂe- g

- ¥ veicoli e i contenitori ad:bm al trasporte d! derrate surgelate deveno essere:
- - muniti di una protezione coibente; - : :
- muniti di apposito gmeratorf: di freddo, di smnnent: mdzcaton della temperahn"& all mterno df:l casso- - -
- Ieggzbzh dail'esterno;
- mugiti di msposﬁm dl ventzlazmne attl ad umfemare la temperatura dell’ana L
- muniti di autorizzazione/registrazione | sanitaria m confonmta alta nennatwa vigentc -
- Lletichettatura dovri essere conforme at D 1. gs b 109;’92 Sug medlﬁche ed. mtegrazmm & ai D L. gs.
o, F10/92, sucmodzﬁchcedmtegrazzom . o B
-~ la-denominazione di vendita, completate dat tenmna "surgelato"
- ~Pelenco mgreé‘lent: : o
.« la quantitd netta; o
- il termine minimo di conservazzone . L
- le istruzioni relative alla conservazione del pmdoito, o R
- Payvertenza che il prodotto, una volta scongclato non deve essere ncongelato, B
.+ - 11 nome del fabbricante o confezmn&wre
~ ~Tindicazione del lotto. _

ncdelpasto _ -
1 prﬂdom devcno essere fm‘mtl 2 peso nctto. o

N QUALITA PRES-CRITTA

162 FAGIOLINI SERGELATI _ : o o
- - Caratteristiche dei vegetali surgelati, vedi carattenstrche del prodottx surgelatl moltre' o
. - devono risultare: accuratamente puliti, mondati ¢ tagliati; ' :
- -non si deveno rilevare fisiopatie (quali scottature da freddo o altri dzfetn dovatl ai tmttamento subito),
- attacchi fungini o attacchi di insetti, né malformazioni: . S .
- non vi devono essere corpi estranei di aleun penere né msem o alm parassm :
-~ devono apparite non impaccati, ossia 1 pezzi devono essere separati, senza ghlaccm sulla superfzme
. ~Yodore ¢ il sapore devono essere rilevabili e propri del prodotte di ongme ' .
- la consistenza non deve essere legnosa né apparire spappolata; _
=il calo peso dope lo scongelamento deve essere inferiore al 20%, U
- giovani e teneri, chiusi e con Semi poco sviluppati; ©
. - sono tollerati leggeri difetti di colorazione € filf corti & poce; resmtentx _ o
- sono esclusi fagiolini-affetti da Coﬂetncmnlmdemuﬁtbzanum o T T -_ B
- diametro massimo; fino 9mm. - S T -
- 163 ZUCCHINE SURGELATE - BIETOLE SURGELATE SP}NACI SURGELA’H CUORI
. DI CARCIOFO SURGELATY - ASPARAGI PUNTE SURGELATE PATATE SURGELATE-
" CAROTE SURGELATE
T Caratteristiche dei vegetali surgelah vedx caratterlstiche de: prudofﬁ surgelah moltre. B
-~ devone rzsuitare accuratamente puliti, mondati e taghau _ T
.- non st devono nieva.re ﬁszopatie {quali scottature da’ freddm o alm dlfettz_dovutz .a'l_ tr‘a‘tta’nienid subito},
" attacchi fungini o attacchi di insetti, né malformazioni; Lo '
... - non vi devono essere corpi estranei di aleun genere n ’__'insettz 0 altn parassztz o o
- devono apparire non impaccati, ossia i pezzi devono essere separath, senza ghlacmo sulla superﬁcze, -
- -Podore el sapore devono essere rilevabili e prﬂpn del prodotto dz omgme ' S
-la consistenza non deve essere legnosa né apparire spappolats; :
-1l calo peso dopo o scongelamento deve essere inferiare al 2{}% _

ASE Catania - Vfa 5. Mana La Grande, 5 {95224) Catama
_ ~ Codice Fiscale # Partita IVA 04721260877
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164 PISELLI S{J'RGELATI : - - -

- Caratteristiche dei vegeta}i surgelat: vad! carattenstlehe de; pradaﬁ:i surgelati inoltre

- devena risaltare; accuratamente puliti, mondati e taghiati; -

- - - non si devono rilevare fisiopatie (quah scottature da freddo o altri difetti dovut;-c ai trattaunento subzto),_ _
. attacchi fungini o attacchi di insetti, né matformazioni; AR

- ..=.Podore e il sapore devono essere rilevabili e propri del prodotio di origine; . . .-

- - REGIONE SICILIANA - o
-iMENQA 54”!7&&54 :PROWNW&E .

- non vi devono essere corpi estranei di alcun genere: né insetti o altrz parassiti;.

. devono apparire non impaceati, ossia i pezzi devono essere separati, senza ghiaccze su!' ' superﬁcw
" - Podore e il sapore devono essere rilevabili e propn del prodotio di origine; - ' S
- - la consistenza non deve essere legnosa né apparire spappoliata;
.+ -ilcalo peso-dopo o scongelamento deve essere inferiore al 2{)%,

- devono avere forma, sviluppe e colorazione TiplCI deﬂa varleté

- dzametm massimo. Fino mm, §-8,5.

165 VERBI}RE MISTE SURGELATE PER M]NESTROVE ;
. Caratteristiche dei vegetali surgelati, vedi caratteristiche dei prodofﬁ surgelat:, mnttre

- devono risultare: accuratamente puliti, mondati € taghiati;

- -~ nion si devone rilevare fisiopatie {quali scottatire da freddo o altri d;fett; dovuti al traﬂamento subxto) e
attacchi fungini o attacchi di insetti, né malformazioni; - :

- nion vi devono essere corpi estranei di aloun genere né insetti ¢ altri parassiti;

- devono apparirenon impaccati, ossia i pezzi devono essere separati, senza ghlaccm suiia superﬁme,
- - Podore ¢ il sapore devono essere rilevabili e propri del prodotto di ongme -

- la consistenza non deve essere lognosa né apparire. spappolata;

- - il calo peso dopo lo-scongelamento deve essere inferiore al 20%.. .

- Valgono le medesime caratteristiche merceologiche delle singole specie vegetah o

La composizione merceologica deve essere circa la seguente;

- - patate 25% +/- 3%

- carote 17/ %

- pomodori 9% - '
- fagiolind 8%
- -horlotii 7,5%

- zuechine 6,5%.

- -piselii 10% RO
onmé%-sedanoél% .

-~ cavolfiori 4% '

- -verzadt%

- prezzemolo 0,5%
- hasilico 0,5%.

16.6 MACEDONIA DI VERDURE SURGELATE (CONTORNO) _ -
* Caratteristiche dei vegetali surgelati, vedi caratteristiche dei prodotti surgelaﬁ, moitre' '

— devono risultare accuratamente putiti, mondati ¢ taghiati;

' — non si devono rilevare fisiopatie (quali scottature da freddo o altri difetti dovuti al trattamcnto
* subite), attacchi fungini, o attacchi di insefti né malformazioni; .
"~ non vi devono essere corpi- estranei di alcun genere né insetti né aliri parassiti; -

— devono apparire non impaceati, ossia i pezzi deveno essere separtati, senza ghlaccm sulia supcrﬁcze, -

- 1a consistenza non deve essere legnosa né apparire spappolato;

© — il calo di peso dopo lo scongelamento-deve essere inferiore al 207, -
. Valgono le medesune caratteristiche merceologiche delle. smgaie specie vegetah L
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- La composizione mcrceologca derve essere la seguente
patate 30% +/- 3% Ce
- carote 30% +7- 3% -
piselli 20% +/- 3% '

L 16 7 CROCCHETTE })I PATATE SURGELATE ' : _
Ingredient: base: faring, latte, patate Risultano ;mpanate in pana grattuglato con gmnulometrza S
~ fine ¢ uniforme. S
Sone da preferire queile di’ forma ovmdaie con daametro compreso fra i 3 [ 4 cm ch pczzatura

uniforme. - :
- It prodottc deve essere. confezzenato szzrgeiaio trasportato conscrv&to secondo Ie vzgentl norma-

_ 'twe

168 PAS‘I’A SFOGLIA
* . Pasta sfoglia per la preparaziona dl prodottl da fomo saiatl, e dolcz
* - Non devono essere presenti ne coloranti ne conservanti. |

ASP Catania - Via ‘§. Maria. {2 Grande, 5 . {95124) Catania . -
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- - fenomeni di putrefazione- :
- Itest.di rancidith deve risultare: negatwo
- 1 prodoiti congelati sono:

- Gelati (esclusi quelli di- ﬁ'utta) 15°C
- = Altri alimenti: -10 °C;

N Y5 S GELATIEGBIACCI@LI e - .
. T gelati devono essere a base di latte (pr]mo mg:racheme) € zucchero '£ON 0 SENZA UOVA' 0 alia frutta (con w
" minimo &1 10% di frugta). . Co '
1 ghzaccxoh devono essere composti da- sc:lroppl o estratto 4i fruita @d acqua
I gelati e ghiaceioli devono esserer :

' REGIONE SICILIANA' - -

N .'GRUPPOIN'I']
PRODOTTI CONGELATI - R

g CARATTERISTICHE GENERALI E MERCEOLOGICHE
I prodotti congelati non devono presentare S

"~ alterazioni dz colore odore 0. sapore ' S

"« brueiature . R RTURSUEPIHE R
- parziali decengalazmm .

- armuffimenti

I veicoli i trasporto- dewne essere conforml con quanto prews{o da]la nomatwa wgente ed essere opper- -

© tunamente coibentate per il mantenimento di tali temperature. N
- Qualora si tratti di alimenti eonfezionati, le ctlchette devono essere. confomu a qnante prevlsm dal D Igs.
27 gennam 1992 1109 ¢ successive mochﬁche R T

~ trasportati e conservati nspettando le condlzmm spemﬁcate nel D PR. 26 marzo’ 1980 n°32’7 nel Reg |

o Ce 852/2004 ¢ 853/2004, 1 oro- trasporto deve ayvenire: alia temperamra d1 15°C conun ngoroso rispetto a
.. delia catena def freddo.. e T A S ;

— gon carica microbica nei limiti della nmnatwa v1gente

= preparati ed aggiunti di coloranti, addensanti, stabilizzanti, aroini naturah ed art1ﬁclah seguendo le m{h-_ =
- cazioni del DM, 1. 209 -del 27/02/1996 e successivi aggtcamamem;

— le confezioni devono riportare le indicazioni previste dal D.Lgs 109f92 & successive modLﬁcazmm

"~ inoltre dovranno essere privi in superficie di-cristalli di ghiaccio € irregolaritd di- tessxtura (ad esempio ~
© zone perimetrali fuse e poi ricongelate, indice di colpo di colore}.

Gelati e ghiaccioli non devono presentare odore, sapore e colore anemnah € sgradcvoh € devnno esse:re_ -

. forniti in confezioni monodose chiuse e s1gﬂ1&te

B A 2 GELATO IN VASCHETTA O MON{}PORZIONE O N COPPETTA _ _
It gelato deve essere contenuto in vaschette di volume compresotral. 4¢3 oin coppﬁt%e menoparzmne &
peso di circa 50/65 grammi o del volume di 90/100 co,, ai vari gusu
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E GRUPPON.18
_ PRODOTTI PER PRIMA COLAZIONE
- PREPARAZIONI PER BEVANDE

18. 1 THE SFU SO-’I‘HE BUSTINE MON OPORZIONE-THE DETEINATO R
" 11 prodotto non deve contenere materie organiche o inorganiche estranee come muﬁe mscm granelh d
. sabbia ecc...; inoltre non deve presentare sapore od odore estranei ed essere: confonnc a} DPR 479 - -
. 16/02/1973 & a] DM. 12.12.1979 e successive integrazioni ¢ modifiche. N o
. 'Le confezioni devono essere integre ed intatie. LT
Tl prodotto deve presentarsi a foglia lunga n confezioni pet-comunita- da Kg 1 ed in bustmc monodose
Riguardo al consumeo di the, si precisa che nel corso di validita del contratto; la-confezione i the sfusa S
- quella in bustine potra essere sostituita da the pure lofilizzato solubile; il comspondﬁnte cost{} in Kg sard .
_ detennmato all’occorrenza con la dztta appaltatncc : R

18 2 CAMG‘V.[ILLA o ' '
- Trequisiti devono com,spondere a queih dz Legge ed in pamoolare aﬂa L 30 I(} 1940 N 1724
Le bustine devono risultare integre, i prodotto non deve essere attaccato da. parassiti, deve essere puro ¢
.- senza corpi estranei, pud essere composto da fori interi o solo parti di essi, .
Sulle confezioni deve -essere indicato 1’ammo di pmduzmne € 1’enchcttatura deve -essere’ confonna al D.

- Lgs. 109/92 e successive modifiche ed integrazioni. -

'183ORZOSOLUBILE UL |
" Per orzo solubile si infende il prodctto otzmmto diszératando oppoxtunamente 11 hqmdo estrattoa caido con
.~ acqua potabile da orzo torrefatto e costituito esclusivamente dalle sostanze estraibili dali’orzo. . _
- H prodotto non deve essere attaccato da parassiti; deve essere. puro:e senza corpi ¢stranei, -.Suﬂ'e‘ -coﬁerioni
devono essere riportate le indicazioni pre‘.«"iste dal D, Lgs'. 10992 ¢ .succcs-si:ive-mo.diﬁche-_sd; 'integr-azioni.. I

- 18.4 CAFFE* : : . _ _
- 1 caffé torrefatto deve nspondere at reqmsm prescr;ttt dal D P R . 470 deI 16;‘02;’ 19’73 & D M 20 1976 e
‘successive integrazioni e modifiche. - o _
- E vietato. utilizzare, nella prodazmne d1 caffe sostanze celorantz 0 Imscele dz su:rmgatl come 0rzo, cicoria
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i pmmrm BIOLOGICI

e

_ REQUISITI. S ' .
- s Come alimente b1ologzcc s xntends quel pmdotto derivato da’ coltzva:z:xom bwlogzche ccmﬁcate si sens1 o
. del Regolamento 1. 2092/ 199}fCEE sue modifiche ed integrazioni. . R o
" Tale coltivazione agricola adotta tecniche che escludono Pimpiego: di proéottl c:hm:n i '$intesi- e di si-
.- stemi di forzatura delle produzioni agricole alimentari. : FERETR
o I prodotti dell'agricoltura biclogica devono quindi: SRR S G
.- provenire-da coltivazioni esentt da prodotti chimict dl smtesx (dlserbann, 1nsetticzd1 ant1cr1ttogamzcz '
- ete.y nel rispetto del Regolamento n. 2092/1991/CEE, sue modifiche ed integrazioni; .
".avere un fenore di mitrati- inferiore tispetto a quello degh aitrl proéotti provenzentz daﬁ'agmcolmra L
convenzzonale o
— .. Atale scopo si prescrive che 1 prodetti bioiong mano rapenu presso azxende settﬂposte a1 centrolh da -
'  parte di uno degli organismi di controllo autorizzati. .
* Sulle confezioni dei prodotti certificati a noria del ngolamanto n. 2092;’ I991fCEE Sue modlﬁche ed
integrazioni, siano essi cassetie, sacchi, ecc.,devono essere nportate le scguentz uﬁ‘ormazmm R
il lotto di prodotte nei casi previsti dalia ieggt, _ :
“il'produttore &1l lnogo di produzione; o co : -
~ Yente cestificatore con i BUMCTO d1 nconosmmento come prcmsto daile nannatwe wgentl
i1 codice del produttore; - -
- il numero dell’etichetta; E : : SR T
la d.ata & scadénza o il termine minimo. di conservazzane nel cas1 prewstz dalia legge. (.

RN DI T W

' 'Gh 1mbaliagg1 devono essere i matcnale ncmlablle _
' _per 1’0rtofmtta cassette ch leguo o di carfone per alimcml,

L L‘enchettatura del prodotto blologlco deve nspettare quanta prewsto dall artzcoie 5 del Regoiamento n.
. 2092/1991/CEE e succ. modif. ed mtegrazzom I etichetta deve sempre nportare il paese di produzione,
 sotto forma di sigla, Vorganismo di controllo {tre lettere), anch’esso sotto forma di sigla, il codice del
.. produttore che ha avuto Pautorizzazione alla stampa dell’etlchetta 11 numero della confezzone, preceduto

~ dauna k:ttera T {pradottﬂ trasformazo) o ¥ (prodotto fresco) ' ' . Sl

.Nalle produmom bmlog;che Wi é la necesszta d1 garamzre 1a tracclabllzté d1 ﬁlera medlante la Vcnﬁca del« '
ia campatzbzhté de1 quant;tatxw di prodotm ﬁmto con le matene prime unmesse 1ol pmcesm produttm

""" ASP Catainia - Via S, Maria'La: Grande, 5 (95124) Gatania’ '
: “Codice Fiscale & Partifa 1VA: 9472125087? S

. ' “U. 0. £ Serviziv Igiens Alimenti ¢ Nutrizione. .
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REGIONE SICILlANA

CATANI

iy SANITARIA PROVINCIA
DIPAR TMEN TO br PRE VENZZQNE

Lf.O C' Sgrvszw Igtene Alﬂmmtz eNutnzmne o

GRUPP{) N. 2{} -
PROD()TTI DIETETICT SPECIALTWW :

L -L’ut:lzzzo dei prodath dietetici- nspfmde ali’esxgenza dJ fomlre ahmentl adegtzah nei caso dl partzcolan pa-. -
.. tologie. Questi alimenti devono rispondere ai requisiti. fissati dal D.1g.; n 111792, concernente i prodotti de- _
" stinati ad un’alimentazione particolare e deveno pmvemre cia stabihmenu di produzwne autorizzati dal '

" Ministero della Samta

- L’etichettatura deve rispetiare quanto. prevmo dalla ieglslazaone wgente ed in pamcoiare devono ﬂportare o

- in lingua italiana le indicazioni di cui all’art.4 del D. Lgs. N.111/92:

‘a)la denominazione & vendita, accompagnata dalla indicazione delle c'arattensnche nutnzmmh partlcola- o

ri;per i prodotti di cui all’art. 1, comma 2, lettera ¢} la. denormaazmne di Vendzta el invece. accoznpa;gnata
_ dail’mézcazmnc della foro destinazione; _ R

- b)I'elenco degli ingredienti;

¢} gli elementi particolari defla campomzmnc quahtatwa e quantltatwa o 11 precesso speciale dz
- fabbricazione che conferiscano al prodotto Ie sue caratteristiche nutrizionali particolar; ~ . .

- d} il quantitativo netio;

.- g} il termine minimo ch conservamone .
) le modalita’ di conservazione e di utﬂlzzamone qualora sig necessarla I'adoaone di p&mcolan .

accorgimenti in ﬁmzmne della natura del prodotte; .

g le istrizioni per Y'uso, quando Ia lore omissione non consente all‘acqulrente dz fare un uso apprcpnato o

" del prodotio ahmentare

Azwvm SANITARIA Pﬂoy_’f CIALE S

R} il tenore di glueidi, pr{mdz & lipidi per 100 gr 0 160 ml dl pmdotto commerclailzzato e pf:r quaﬂtlta pro- o :

- posta da consumare se il prodotto ¢' cost’ presezztato

- i} l'indicazione in ialecaiome {keal) o in kilojoules {kj} del valore energetzco per 100 g o 100 mil & prodotto '
¢, se I prodotio ¢ cosi’ presentato, per quantita’ praposta da consumare. Tale indicazione puo essere sosti-

- tuita dalle dizioni valore energetico inferiore a 50 ki (12 keal) per 100 g ovvero valore energetico inferiore
- a50kj {12 keal) per 100 ml quando il prodotto
© contenga dei valori energetch inferiori a 50 kj (12 'keal) (2;’%})

- D il nome o 1a ragione sociale o it marchio cleposﬁa’{o € ia sede del fabbncante o dcl confezmnawre odiun
- venditore stabilito nella Comurita” europea; _
m) la sede delio stabilimento di fabbricazione o d1 confemonamento per i pmdom fabbncan o confe?zonau o

~ in Italia per la vendita sul territorio nazionale;
- n}il iuogo di origine o di provenienza quatora I omissione di tale indicazione possa mdzm:e in errore il -
‘consumatore finale circa l'origine e la provenienza effettiva del prodotto alimentare.

* Potranno essere richiesti 1 seguenti prodotti; alimenti per ‘allergici ed intolieranti (ad escmpxo lattc efor- .

' - maggi di capra, latte di soia, gelati di soia etc) alimenti per celiaci quali ad esempio pasta, in formati diver- -
~ si {spaghetti, vermicelli, fusilli, penne rigate, lasagne, tagliatelle ecc) in confezioni da 250 g, pane, prodot- .

i per impanare, prosciutto cotto, gnocchi e ravioli anche surgelati in monoporzione, dolci, gelati ecc..

- A garanzia dell’assenza di glutine dovra essere visibile sulla confezione di ogni prodotto it marchio spiga - |
. sbarrata oppure i prodotti dovranno essere contemplati nel pronmano redatto dali’associazione italiana ce- .
-, liachia.

ASP Catania - Via S. Maria . La Grande, 5 (95124} Catania
_ _ -Codice Fiscale ¢ Pariita IVA 04721260877
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- - REGIONE SICILIANA
. .':-;MENQA SANI TARLQ FRGWKCEA

DIPART IM_FENT 0 DI PRE VENZIGNE
| TL.0.C. Servizio Ig!ene h}rzentz_e Nmm:mne o
201 PANE SENZA GL___' TINE
_ Per ment. standaxd pcr ciieia tzpologa 2 (morbo cehaco) ' o
" Deve possedere 1 requisiti atti a soddisfare le esigenze dietetiche di detta alzmcntazmne pazncolarc e

- .. possedere le. cara’;tenstlchc merceologlche prewste dalia normativa in matena, . Lgs B, 111 det
20192, esmd. : . :

202 PAS’I‘A BIETETICA; ?RE\/[A IhFANZiA SENLA GLUT]NE

| '2{13 BISCOTTI FETTE BISCOTTATE CRACKERS GRISSINI SENZA GLU’I'INE

" La fornitura dei prodotti dovra avvenire in confezioni monodose da g 10-30 cadama
- 1 grissini. dovranno essere forniti in pacchetti da circa g 15-20 cadauno
- L.e confezioni devono presentarsi intatte € sigillate.

204 ALIMENTI APR{)TEICI : :
_ - Sono prodotti dietetici destmati a soggettl con Insufﬁczenza renale no
— . Devono essere conformi ai dettami del D.L.von.11/92 e s.m.i ed sl D.P, R 20.2. 2002 nS?
© ' Sirichiedono: pasta aproteica (vari formati} in confezioni da 250/500 g :
- _Pane aprorewo,, JSette biscattate aproteiche. -

' : - ALMENTI PER. LATTANTI E DI PROSEGUIMENTO S
'.'__-_.REQ{}'ISITI _
— - Sono glialimenti di cuial DM. 06.04.1994 n. 500; DM, 29/1/97; DPR. 19/1/98; DPR ?f4f99 . 128 o
. esmi., destinati ai lattanti {(cied a soddisfare il fabbisogno numtlvo fino at primi 4—6 mesl dz vita ) e al- o
.. .. laprimainfanzia (ossia fino ai primi tre anni di eta). .
— . Oltre alle sostanze alimentari specificatamente prevzstc datl D M. 500/1994, nelia produmone di tah
' - prodotti possono essere impiegati unicamente gli additivi previsti dal D.M. 27.02. 1996 n.209 es.mi o
. Leindicazioni in etichetta devono essere conformi al D.L.vo 109/1992 e al D.L.ve 11 1;’ } 992 Inolire, ai
- sensi del D.M. 500/1994 e s.m. i., devono essere riportate: '
- e lecaratteristiche numzmﬂah ed il valore energetico dei componenti S .
- = DPindicazione, laddove prevmta del conteruto medio di clascuna delie snstanzc mmeralz delie v;tarm- L
- needegli aminoacidi costituenti i prodotti, _ '
- Gli omogeneizzati di carne dovranno conten<re ascluswamente fa carne derivante dalla specm precmata
" per il genere indicato neila tabella di cui sopra {cosi ad esempio I’emogeneizzato. & poﬁo davra conte-
© nere soltanto carne di polio). .

205 OMOGENEIZZATI DI CARNE bl PESCE o v S
Sono prodotti dietetici. Devone essere preparaii eon ‘came omogcnclzzata d1 manzo, vxteilo, pollo;,
tacchine o pesce eventualmente integrata con farina di riso e di vitamine. S

' La carne dovra presentarsi di consistenza cremosa € omogenea, COIL un contenuto protezc:fa .

- minimo di g 10 su g 100 di prodotio. Lo
Devone essere senza conservanti, sterﬂzzza{l e confezionati sattovuoto S : : _
- Alla consegna devono presentare una durata non inferiore a 12 mest, S richiedono ccnfﬁzlom in vaseiti da
. B0e 120 gcadauno.. | |

ASP Catania - Via 5. Maria La frande, 5 [95124) Catanla™ -
) Codice Fiscale: e - Partita- VA 84?21259877
. : U. . & Savizio: @emAMMIENummme : ) o
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o  REGIONESICILIANA -
AZIENRA SANITARM FROVI |

ANTTARIA PROVINCIALE :
DIPAR T IMEN TO DIPRE VENZIONE

S T.O.C. Sew:zw Igierze Af:mena € Numzmne : E iy
L '20 6 OMOGENEiZZATI 14 FRUTTA VERBURA S o

~ Sone prodotti dietetici. Devono essere forniti in gusti vari (mela pera, ai&cocca pesca, frutta mlsta e
o veréure rmste) Devono essere senza conse:vantl stcnhzzatz e confez:onati s&ttovuoto S

o Alla consegna devono presentare und durata non mfer;ofe a 12 mesi, Si nchzedono confezmm m baraﬁoh
da 80 e 120 g cadauno.

R e BISCQTTO GRANUL ARE I
. Prodotto dietetico per Pinfanzia.

e : : 88
ASP Catania - Via 5. Maria ia Grande, 5 [95124} Catania -
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) DIPARTMENTO DI PRE mNZIONE
- vo.c Serwzw ngene Almef:tz ¢ Numzwne o

" Ache c’o'sa;_’duﬁqué; b;.s'ogﬁa-'-s'tm*attegﬁ?@mg méﬁacb 'hé'._q;;egfg_ problema?”

= Dove si trtrva xi glutme" .

) Che cosa i deve fare? o

. REGIONE SICILIANA - ° .
Azr&wm SANITARI -MWwa;_._.__ o

REGOLAI\‘IENT() I’ER LA CUCINA SENZA GLUTINE

B -'Ii glutme &una sostanza che nomn puc) cssere assunta daa cehac: neazzche i miime: quantlta aitnmenu pub caun' o
 sare teazioni dannose per l'intesting e per Perganismo in genetale, non momentanee. :

i glutme PUd £S5EFE presente m moiu mgredlentx € c:n?) nchlede 13 masszma attenzmne neli "preparazmne dei
_ cibi da parte del cuoco. : . : : S _ )

I gluime si trova net fmmento (grano) segale, orzo, ‘avena, farro speita kamut tmtzuale ed m tutti i prodottz'
- derivati; qualiz pa '
“birra, salsa di soia, cotoiette preparati per brodo, preparati per frittura, preparau per geiatz, i aicum Salumz e,

_anﬁ: pasta, crackjers, grissing, bssoom, dotéi, paﬂgrattatﬂ, Tigvita, caffe: d‘orzo € sum)gau ‘malto,

e ‘Lavare accuratamente mani & superﬁm sporchc i farina, stowghe ed utensili servm per Ia preparamone -

g ali:re pietanze contenenti giutme {(es. 1a pasta}
e _ US&I’B fogh o teghe dlalluminio o carta da formo sy plastre € superﬁcz che possono essere contaxnnate, N _

' . _ 'Cucinare la pasta dietetica in - tegame puhto con acqua non utilizzata per a]tre com;re facendo at-
tenzione a non mescolarla con lo stesso cucchiaio che si sta adoperando per la pasta normale edilavare
. Jo scolapasta od utilizzarne uno esclusivo per la pasta senza glutme -

e N Prcci‘ﬂtgcra prodnttx freschi a quelli conservatl. = =

" Che cosa NOXN i deve fare?

E' necessario evitare qualsiasi contaminazione degli alimenti facendo attenzione alle seguenti accortezze:

"+ Non infarinare i cibi (carne, verdiire, formaggi ecc.), se non con farine consentite; -

"« Nonaddensare salse e/o sughi con farina 0 amido di framento;

o . Non maneggiare il ¢ibo con mani infarinate o con utensili non lavati (pentole scolapasta mestoh posa-

e ecc.) dOpQ averh utilizzati per cibi non permessi al celiaco;

= - Nelle grandi cucine (nstoranm ceptri di cotiura. ristoraziong cnliettwe,, nstorazloﬂe s¢ laatma ece} uﬁw .

- Yizzare Dentole ute:nsm £ una sezione didavoro dedicate alla sola preparazione dm c1b1 éex celigei;

.« Evitare la lavorazicne del cibo in ambienti & maggior rischio di conrammamone cc}me queih in ¢ cui si

utilizza la farina, con la possib;hta di dispersione nell'aria e di ricaduta sugh alunenn o sui plani sui o

quali essi poggiano con evidente rischio di eontaminazione;

: _8_9: :

.ASP-Catania - ‘Via 5, Maria.ta Grandes,” 5 {95124} Catania
_ ‘Godics Fistale' &: Pattita- VA (4721260877
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- .REGIONESICII,IANA S
AHENM SAI?ITARIA ROVINCIALE .

DIPART IMEN?‘ 0 DI PRE VENZIONE
- UO.C Servzzm Igzeﬂe Alimen& e Numz:wze

. Non poggzare il cibo dlrettaznente su superﬁcz centammate quah il piano di lavoro, teglie mfannate ia_ '

.- - base del forno dove viene cotta la pizza o riscaldato il pane, piastre e grighe su cui sono stati cucinati
- alzmentz infarinati o gxatmatz con pane grattugiato o.su cul sono siate preparate bruschette 0 sn.mﬁ

S ~Non utilizzare Yolio di frittura gid: usato per ﬁlggere altri cibi mfarmatz o impanati, usare oho ch un se-

me solo (arachlde Q gtrasolc ad esempio); non usare olio di setni vari,

e Non utilizzare Yacqua di cottura gid usata per la pasta, né cuocere. if nso nei cesteih pcr cotture multlpie -

¢ in una stessa pentola in-cui sia presentc o lo sia stata della pasta;

e Bvitare l'uso dei pn}éettx di cui non si conosce l'esatta. compaszzmne (ad esemplo, salmcce amglanah, o

-ece);

' Premessn che tah suggettx pusscmo consumare tuﬂ:l i pradnttx dietcﬁfl specnah (pane, pasta, gnssrm, fette- R
. biscottate, farine, ece .} destinati ad ahmentazwne partlcolare si r;pcarta & segmre elencu allmentx estratto o

~ dal Prontuario AIC degli alimenti,

Per uitermrl mfermazmm ccnsuitare il Reglstro Nazumaie degh Airme ti per cehacl far-.

: mtd dal Ministero della Salute. _ WWW saiute.gov.l

. op

o Asp Catama Viz 5. Mara La Grande, : 5 {95124} Catania .
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- - REGIOME SICILIANA - ! e
Azrmm smrmmﬁmvmcmzeﬁ L

: DIPAR T IMEN TO DI j RE' VENZIONE

U o.C. Servxzm ngene Akme‘ntz eNutr?zwne

 Alimenti perm-eﬁss_i', a-ris’cﬁl_.:‘io’ e v.‘iétiﬁi .

* Cereali, Farine ¢ derivati

- PERMESSI:-

. -Riso - :

. -Mais (gram}turco)
~(Jrane saraceno

- -Manioea

- Miglie. -

- ~Arnaranto

 ~(Juinova

-Sorgo.

. ARISCHIO:

- -Farine, fecole am1d1 dei cereah permesm (es ma1zena)
.. -Tapioca

- "-Malto, estratto di malto del cereali permessi- - e

-Fa:ma per peleﬂta precotta ed istantanea, pclenta pronta_

— . Cialde, gallette dei cereali permessi. '
' -Cereali permessi: soffiati, in flocehi

| -Fibre vegetali e dietetiche .- .
© .Crusca dei cereali permesst -

" Popcorn confezionati

- _Risetti pronti {in busta, surgelau aromanzzan} _

. “Tacos, tortillas :

V[ETATI :
~-Frumento (grano) segaie OrZo, avena, farm, spe:lta, kamut iriticale -
‘Farine, amidi, semolini, creme e fiocchi det cereali vietati.
-Paste, paste ripiene, gnocchi di patate, gnocehi alia romans, pszzacchm R S
_ * -Pane, pancarr, pan grattato, focaccia, pizza, piadine, panzerott, grissini, cracker, fette biscottate, taralii, -
- . crostini dipane, salatini, cracotie, crepes preparati con i cereali vietati” T
. -Germedi grano
_ -—Couscous tabule, bulgur (boul gour-bm_ghu})__., seitan, frik, cracked grano, greunkem, greis
. -Crusca def cereali vietati ' : o
-Malto, estrato di malto def cereali vietati
- -Polenta taragna (s¢ la farina di grano saraceno & nnscciata con farma di grano)

_ Carne, Pesce e Uova

- PERMESSL ' L S =
“Tutti i tipi di carne; pesce, moliuschl & crostacei tal quah {freschi o-conge}aﬁ).'nun-nﬁ-scemti. con altri ingre--

-Uova
- ~Prosciutto crudo

— : : ' '9{ :
AP Catainia - Nia S, Maria La’ Grande, 5 . {95124) Catania '
Gadice Fiscalé ‘& ' Parita VA~ 04724260877
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REGIONE SICMA : o
Azmvm SGIHITARIA Pkovmmw .

11 PRDV!NCIA&E

BIPARTIM’EN TO DIPRE VENZIONE
LJ‘.O._CI Sermz-m Ig;er;e_-Ab_mﬂﬂtz-e Numzwne -

'--Saluml (bresaola coppa, cotecluno moﬁadelia pancetta proscmtto COttO salame salmcma speck, wurstel
ZAMPONE, €6C.} : . e

' -Conbervcd;camcepesce inscatola . -

- <Piatti promiti -0 precotti a base di carne o pesce
- -Taorli e albumi pastorizzati, in polvere

 VIBTATE - - .
 Cameo pcsce 1mpanat1 (cotoletta bastencml fmtura d.‘[ pesce ecc) o znfbrmat; o mlscelati COR pangrattatu R

(hamburger, polpette, ecc) o cueinati in sughi e salse addensate con farine viectate :
-Surimi - -

._ _-e_deri'vaﬁ R R :
--Latte fresco (pastonzzato} eda iunga consemzlone(UHT stenhzzato ad alta chgenbﬂ;té) non addzzmnato&'

: - wfamme,aromloaltrcsosianze N R IR
© . -Latie per {a prima infanzia T S
~Yogurt naturale (magro o intero) - S B N
-Panna fresca (pastorizzata) € panna a hmga conservazmne (UHT) non mlsceiata con aItrz mgrcdzentz Coe

-Formaggi freschl & stagionati . : :

A RISCHIO
-Panna a lunga conservazione (UH'F) coadita (az ﬁmghl, al sahmme eCe. )
- “Yogurt alla frutta“al gusto di.....”, cremosi
.. Formaggi a fette
~ -Formaggi fusi da spalimare .
. -Creme e budini .
~Panna montata :
~ -Latte in polvere per uso mdustnale
_-Latte condensato : x
~Latte addizionato con vitamine o altre. sostanzc
- -Bevande a base di latte -

- -Piattl prontiabase di form&gglo 1mpanatl con farine wetate e ST
: -Yogm't al' malto, ai cereali, ai biscotti, _ B - S - L

._Verﬁd_ura é Legumij

“PERMESSI:
-Tutt 1 tipi di vardura tal quale (fresca essu:cata congelata surgelaia hoﬁhzzata)
- -Verdure-conservate (in salamoia, sott’ ‘aceto, soit “olio, sotto sale, ecc.)

~~-Funghi freschi, secchi e conservati (sott"olio, ecc.)
- Tutti 1 legumi tal quali {freschi, secchi e in scatola)

SR Catama Via 5. Mana La Graﬂde, 5 {95124} Cataia - LT
.-Codice Fiscala ¢ Partita IVA 84721260877 . ' ' :
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: ':DIPAR’IIMENTO D’ .RE VENZIONE

' :A RISCHIO

- -Patatine confezipnate in sacchetto (snacky :
-Piatti pronti a base-di verdura surgelata precotta {es. verdure e fomaggio)

. PERMESSE
-Tutti { tipi di fiutta tal qaaie (fresca & surgelata)
. -Frutta sciroppata -

- .Fruita essiceata non mfarmata {datteri, prugne sccche, uva sultanma, ecé }

. ARISCHIO:
. -Frutta candita, glassata, carameilata
.-Moussc_e_pass_ata difrutta .

| VIETATL e
- Frutta dlmdratata mfarmala (ﬁchl Secchz ecc)

. .Bevande gassate e frizzanti (aranciata, cola, ecc.) .
- -Bustina, filtro di; caffe, caffé decaffeinato, camomilia, t¢, tedetemato txsane o

- -Bevande a base di fzﬁtta

- -Caffe solubili
- -Cialde per bevande calde
- -Frappé (miscele gid. pronte). -
.- ~Integratori salini (iquidi, in polvere) ' .
" Nettart © sucehi di frutta addizionati di vitamine o a}tre sastanze

-  REGIONE SICILIANA - P
; A’QA S‘INITARLG PRQVINC‘MI;E :

~Verdure {minestront, zuppe, ecc. ) con cereali: pezmessz

~Puré istantaneo ¢ surgelato .

- -Patate surgelate prefiitte, precotte
. -Verdure conservate e miscelate con aleri mgredzeﬁtl

- VIETATE

-Verdure (rmiles{rom Zuppe, ecc.) con cereah thatl o _ -
-Verdura impanata, infarinata, in pastella . e

N F'rutta‘ _

~Tutti i tipi di fmtta secca con e senza guscio (tai quale tostata, salata}

- :Bevaﬁde- o

= PERMESSE:

~Nettari ¢ succ}u d1 frutta non addmonatl ch vitamine o alire sostanze (canst:rvantl a&d:luw ammz ecc. ) -

-Vino, spumante

. Caffe, caffe decaffeinato, caffemmaide . = - -
.. -Distiilati. {cognae, grappa, thum, tequila, whzsky gm, Vodka) non addlzzonatl dx aromi o ait:re sostanze .

A RiSCHIO

-Bevande light .

. -Bevande alcoliche (addizionate con aromi- o altre sostanze)
-Birre da cereali consentiti

~ -Preparati per bevande al cwccoiatofcacao
~Sciroppi per bibite ¢ granite -

© ~The freddo. (hqmdo e prcparatl in po}vcre)
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""VIETATI o N T S .
- Caffs solubﬁe ) surrogatz del caffé contenentl ﬂrzoomalto S M T
-Bevande contenenti malto, orzo, segale (orzo solubile ¢ prodotii ana]oghi) ' R LI

. ~-Bevande ail’avena o : -

~Birra da malto d’orzo e/o di frumiento

Dolcinmi

PERMES SI S
- Miele, zucchero {bignco e di r;ama)
-Radice di liquirizia grezza. R
" -Maltodestrine e sciroppt di glucosm, mcluso if d&stmsm

A RISCHIO:

- -Marmellate ¢ confetture.

-Zucchero a velo, aromatizzato . : : . I _
- ~Cioccolato in tavoelette (con e senza ripieno), creme spalmabth al czocco]ato o al}a nocczola_’- Sl

- -Caeao in polvere : : . -
. -Gelati industriali o artigianali
 -Torte, biscotti, dolei & preparati per dolcl SR

-Carameite, candm confetti, gelatine, gomme da masticare

_ VIETATI
-Cioceolato con céreali - o
" . -Torte, biscotii e dolci preparat} con f&nne e:d altrz zngred;entl noa ;donez _

: _'Gga-ssr,.(_)t_}gdi_menneva__r;e- o
PERMESSE: . |

" «Burre, lardo, st_riit_t.e

oo - Pagta- d’accﬂlghﬁ

-Oli vegetali
© -Aceto non aromatizzato, Aceto Balsaxmco DOP _
. -Pepe, sale, zafferano, spezie ed erbe aromatiche tal quali . SRR
. ~Passata di pomodoro, porsedori pelati ¢ oencentrato d1 pemadaro e
- ~Pappa reale, polline T T T e T :
-Estrattodxhevﬁo S y S ' ' LT
- -Agar Agarmfeglze S

_ARISCHIO : '
. -Agar Agar in polvereom barrette . - o :
--Aceto aromatizzato, AcetoBalsaxmccmonDOP e T e e
_Dadloestrattzdlcame,pmparanperbrodo T e T :
-Lievito chimico '
- <Burro light, margarina e margarma light
~ -Insaporitori aromatizzanti
© -Sughi, salse, maionese, senape:

-Condimenti a composleone non: deﬁmta

~ ~Tofu
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 VIETATE

- -Bescilamella. - . 0 -

. -Lievito madre o lievito acide
- Integratori alimentari . . -

. ARISCHIO: -
- -Integretori alimentari

" {prodotti senza glutine garantifi in talia passono essere di tre tipi (o tutte e tre ) - ._ o

: 1.- .. ‘prodotti dietetici senza glutine notificati dsi Ministero delia Salute ed inserit .neiff_Re'@gis'f’iro 'Nazijc};na-le-'
- degli Alimenti per celiaci erogabili gratuitaments garantiti dal Ministero stesso, .~ |

2. prodott conl simbolo SPIGA BARRATA, simbola registrato e di proprieta deilAssociazione che, =
" dopo aver accertato lidoneita al consurno da parte di celiaci {contenuto di glutine inferiore a 20 ppmy),

- goncede afla casg produtirice. La Spiga pertanto indica i soll prodotii il cui processo produttivo & stato

esaminato & certificato dall'Associazione, _ . B
B prodotii presenti nel Prontuario, :pu:bbli-cazio.né.'ed'ita. 'conf.r.equen'za'.anhuatefch_é raccogie | prodott
" idonei af consumo da parte -del soggetio celiaco. Per essere presentl nel prontuario la ditta deve auto-

- certificars che nel prodotii ¢i sia un quantitativo di gluting inferiore a 20 ppm e Associazione periodi- -
o - camente verifica questo prelevando direttamente i prodot dagli scaftali ed esaminandoli attentamente’. .

it registro nazionale dei prodotti per celiaci fomito dal Ministero della Salute. R
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i presente fascicolo & composto dan® 193 pagive. '
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